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Allgemeines

Allgemeines

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung gehort zu diesem Kontaktgrill. Sie enthalt
wichtige Informationen zur Inbetriebnahme und Handhabung.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise

sorgfaltig durch, bevor Sie den Kontaktgrill einsetzen. Die Nichtbeachtung
dieser Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder Schaden an dem
Kontaktgrill flihren.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europadischen Union gultigen Normen
und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische Richtlinien und Gesetze.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fur die weitere Nutzung auf. Wenn Sie den
Kontaktgrill an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedienungsanleitung
mit.

Zeichenerklarung und weitere Informationen

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser Bedienungsanleitung,
auf dem Gerat und/oder auf der Verpackung verwendet oder dienen zur Darstellung
von zusatzlichen Informationen.

m] Bedienungsanleitung lesen und beachten!

Wichtige Warnhinweise sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.

A WARNUNG! bezieht sich auf Personenschiaden

HINWEIS! bezieht sich auf Sachschaden
1 Wichtige Informationen sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Konformitatserklarung (siehe Kapitel "Konformitatserklarungen"):
Mit diesem Symbol markierte Produkte erfiillen die Anforderungen
der relevanten EG-Richtlinien.

Vorsicht, heiBe Oberflachen! Teile des Kontaktgrills werden sehr
heil. Sie konnen sich daran verbrennen.



Allgemeines/Sicherheit

vorhersehbarem Gebrauch sicher ist. Das Priifsiegel bestatigt die

e s Das Siegel ,Gepriifte Sicherheit” bestatigt, dass dieses Gerat bei
ot Konformitat dieses Gerdtes mit dem Produktsicherheitsgesetz.

E\( Dieses Symbol signalisiert besondere Vorschriften zur Entsorgung
von Altgeraten (siehe Kapitel "Entsorgung").
I

Sicherheit

BestimmungsgemadBe Verwendung

Dieser Kontaktgrill ist ausschlieRlich zur Zubereitung/Grillen
von geeigneten Lebensmitteln geeignet. Zudem ist das Ge-
rat nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt, sondern
ausschlieBlich fiir die Benutzung im privaten Haushalt, aber
nicht in Klichen fuir Mitarbeiter in Laden, Bliros und anderen
gewerblichen Bereichen, nicht in landwirtschaftlichen An-
wesen und nicht von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen sowie Friihstlickspensionen. Jede andere
Verwendung oder Anderung des Gerates ist nicht bestim-
mungsgemaRl und ist grundsatzlich untersagt. Fur Schaden,
die durch nicht bestimmungsgemaRen Gebrauch oder falsche
Bedienung entstanden sind, kann keine Haftung tlibernom-
men werden.



Sicherheit

Sicherheitshinweise

A WARNUNG!

Lesen und beachten Sie alle nachfolgend aufgefiihrten
Sicherheitshinweise. Bei Nichtbeachten bestehen erheb-
liche Unfall- und Verletzungsrisiken sowie die Gefahr von
Sach- und Gerateschaden.

Gefahren fiir Kinder und Personen mit
eingeschrankten Fahigkeiten

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber so-
wie von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt wer-
den oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates un-
terwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer duirfen
nicht durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn sie
sind 8 Jahre oder dlter und werden beaufsichtigt. Das Gerat
und seine Anschlussleitung sind von Kindern junger als 8
Jahre fernzuhalten.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder erkennen
nicht die Gefahr, die beim Umgang mit elektrischen Geraten
entstehen kann. Deshalb das Gerat auRerhalb der Reich-
weite von Kindern unter 8 Jahren benutzen und aufbewah-
ren. Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhangen, damit
nicht daran gezogen wird.

Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern fern -
Erstickungsgefahr!



Sicherheit

Gefahren beim Umgang mit Elektrogerdten

- SchlieRBen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig ins-
tallierte Schutzkontakt-Steckdose mit einer Netzspannung
gemaR Typenschild an.

- Beider Beschadigung des Netzkabels darf dieses nur durch
eine vom Hersteller benannte Fachwerkstatt ersetzt werden,
um Verletzungs- und Unfallgefahren sowie Schaden am
Gerat zu vermeiden.

- Achten Sie darauf, dass sich die Steckdose in der Nahe des
Gerates befindet und frei zuganglich ist, um das Gerat im
Storfall schnell vom Netz zu trennen.

- Reparaturen durfen nur von zugelassenen Fachwerkstat-
ten ausgeflihrt werden. Nicht fachgerecht reparierte Gerate
stellen eine Gefahr fur den Benutzer dar.

- Das Gerat wahrend des Betriebes nicht ohne Aufsicht lassen,
um Unfalle zu vermeiden.

- Um Unfalle zu vermeiden, sollten niemals mehrere Haus-
haltsgerate gleichzeitig (z. B. Uber einen 3er-Steckdosenver-
teiler) an dieselbe Schutzkontakt-Steckdose angeschlossen
werden.

- Tauchen Sie das Gerat nie in Wasser und benutzen Sie es
nichtim Freien, da es weder Regen noch anderer Feuchtig-
keit ausgesetzt werden darf - Stromschlaggefahr!

- Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen
Sie erst den Netzstecker und nehmen Sie das Gerat dann
heraus! Nehmen Sie das Gerat danach nicht mehr in Betrieb,
sondern lassen Sie es erst von einer zugelassenen Service-
stelle Uberprufen. Dies gilt auch, wenn das Netzkabel oder
das Gerat beschadigt sind oder wenn das Gerat herunterge-
fallen ist. Stromschlaggefahr!

- Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn das Gerat nicht in
Gebrauch ist und vor jeder Reinigung oder bei Betriebssto-
rungen! Niemals am Netzkabel ziehen! Stromschlaggefahr!

9



Sicherheit

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel oder das Gerat nie auf
heilen Oberflachen oder in der Nahe von Warmequellen
platziert wird. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht
mit heiRen oder scharfkantigen Gegenstanden in Beruh-
rung kommt. Stromschlaggefahr!

Knicken Sie das Netzkabel keinesfalls und wickeln Sie es
nicht um das Gerat, da dies zu einem Kabelbruch fiihren
kann. Stromschlaggefahr!

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie sich auf feuchtem
Boden befinden oder wenn Ihre Hande oder das Gerat nass
sind. Stromschlaggefahr!

Offnen Sie das Gerat nie und versuchen Sie keinesfalls mit
Metallgegenstanden in das Innere zu gelangen.
Stromschlaggefahr!

Gefahren beim Betrieb des Kontaktgrills

10

Achten Sie darauf, dass Sie das Gerat auf eine ebene, rutsch-
feste und hitzebestandige Unterlage stellen. Um einen
Hitzestau zu vermeiden, das Gerat nicht direkt an eine Wand
oder unter einen Hangeschrank o. a. stellen. Decken Sie das
Gerat wahrend des Betriebes nicht ab. Sorgen Sie fur aus-
reichenden Freiraum und Sicherheitsabstand zu allen leicht
schmelzenden und brennbaren Gegenstanden

- Brandgefahr!

Bei Betrieb von Elektro-Warmegeraten entstehen hohe Tem-
peraturen, die zu Verletzungen fuhren kdnnen, z. B. Gehdu-
se, Grillplatten usw. konnen sehr heiR werden. Beriihren Sie
keinesfalls mit bloRen Handen die heiken Oberflachen! Be-
nutzen Sie daher vorhandene Griffe und tragen Sie hierfur
stets warmeisolierende Kochhandschuhe. Weisen Sie auch
andere Benutzer auf die Gefahren hin.

Verletzungsgefahr!



Sicherheit

- Beim Offnen und SchlieRen des Geratedeckels sowie bei der
Benutzung des Gerates kann heiler Dampf austreten
- Verbriihungsgefahr!

- Fuhren Sie keinesfalls Ortswechsel mit dem Gerat durch, so-
lange es heil ist oder sich heiRe Speisen oder Flussigkeiten
darin bzw. darauf befinden. Verbrennungsgefahr!

- Lassen Sie das Gerat vollstandig abklihlen, bevor Sie es reini-
gen und/oder verstauen. Bedenken Sie, dass das Gerat auch
nach dem Abschalten noch sehr hei sein kann.
Verbrennungsgefahr!

- Nur Originalzubehor verwenden. Bei der Verwendung von
Nicht-Originalzubehor ist mit erhohter Unfallgefahr zu rech-
nen. Bei Unfallen oder Schaden mit nicht Originalzubehor
entfallt jede Haftung. Bei der Verwendung fremder Zube-
horteile und daraus resultierenden Gerateschaden erlischt
jeglicher Garantieanspruch.

- Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zur Zubereitung von
geeigneten Lebensmitteln, keinesfalls fir andere Zwecke.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, geben Sie keine Ubergro-
Ren Speisen hinein.

- Geben Sie keinesfalls Wasser in heiRes oder brennendes
Fett.

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, fettunempfindliche
Flache, da Spritzer nicht immer vermeidbar sind. Die Flache
sollte leicht zu reinigen sein.

- Benutzen Sie zur Reinigung nie scharfe oder scheuernde
Reinigungsmittel oder scharfkantige Gegenstande, um Be-
schadigungen der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

- Lassen Sie das Gerat und alle Zubehdorteile vor der Reinigung
auf Raumtemperatur abkuhlen. Niemals heile Platten an-
fassen. Verbrennungsgefahr!

1



Sicherheit

12

Um Gefahrdungen zu vermeiden, ziehen Sie immer bei
Nichtbenutzung den Netzstecker aus der Schutzkontaki-
Steckdose und lassen das Gerat vollstandig abkuhlen.

Stellen und betreiben Sie das Gerat ausschlieRlich auf eine/r
stabile/n, ebene/n und hitzebestandige/n Standflache.

Das Gerat ist nicht daflir bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben
zu werden.

Lassen Sie das Gerat und alle Zubehorteile vor der Reinigung
vollstandig abkihlen.

Reinigen Sie insbesondere die Oberflachen und Komponen-
ten, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen nach jedem
Gebrauch gemaR den Angaben im Kapitel ,Wartung, Reini-
gung und Pflege”.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs- und Scheuermit-
tel.

Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit in das Innere des
Gerates gelangt.

Beachten Sie die weiteren Hinweise im Kapitel ,Wartung,
Reinigung und Pflege”.



Aufbau und Montage

Aufbau und Montage

Vor dem ersten Gebrauch

A WARNUNG!

Bitte liberpriifen Sie das Gerat nach dem Auspacken auf
Volistandigkeit und eventuelle Transportschaden, um
Gefdadhrdungen zu vermeiden. Benutzen Sie es im Zweifels-
falle nicht, sondern wenden Sie sich in diesem Falle an
unseren Kundendienst. Die Serviceadresse finden Sie auf
der Garantiekarte.

Ihr Gerat sowie die Zubehorteile befinden sich zum Schutz vor Transportschaden in
einer Verpackung.

e Nehmen Sie das Gerat vorsichtig aus seiner Verkaufsverpackung.
e Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

¢ Reinigen Sie das Gerat und alle Zubehorteile von Verpackungsstaubresten,
gemaR den Angaben im Kapitel "Wartung, Reinigung und Pflege".

° Bei dem ersten Heizvorgang evtl. auftretender leichter Geruch sowie

1 leichte Rauchentwicklung sind normal und verschwinden nach kurzer
Zeit. Dies ist keine Fehlfunktion des Gerates. Sorgen Sie fur ausreichende
Belliftung, z.B. durch Offnen eines Fensters.

Vor der ersten Benutzung lhres Gerates ist es notwendig, das Gerat ca. 5 Minuten
leer mit der hochsten Temperatureinstellung aufzuheizen, um fertigungsbedingte
Rlickstande von den Grillplatten @M zu beseitigen.

e Stellen Sie den Kontaktgrill in der Nahe einer Schutzkontakt-Steckdose auf, achten
Sie dabei auf freie Zuganglichkeit der Schutzkontakt-Steckdose.

Achten Sie auf eine ebene und trockene sowie rutschfeste und warmebestandige
Standfldche.

13



Aufbau und Montage
¢ SchlieRen Sie das Gerat an die Schutzkontakt-Steckdose an und flihren Sie einen
Aufheizvorgang, wie im Kapitel ,,Benutzung des Gerates” beschrieben, durch.

i Sollte lhr Gerat nicht funktionieren, schauen Sie bitte im Kapitel
,Storung und Behebung” nach.

¢ Schalten Sie das Gerat nach dem Aufheizvorgang aus, trennen es vom Netz und
lassen Sie es vollstandig auf Raumtemperatur abkihlen.

Reinigen Sie den Kontaktgrill wie im Abschnitt ,Wartung, Reinigung und Pflege”

beschrieben.

14



Bedienung

Bedienung

Benutzung des Gerates

A WARNUNG!

Vorsicht beim Grillvorgang und beim Offnen des Geriite-
deckels! HeiBer Dampf tritt heraus - Verbrithungsgefahr!

A WARNUNG!

Fassen Sie das Gerat sowie die Zubehorteile nur an dem
vorhandenen Griff an und benutzen Sie warmeisolierte
Kochhandschuhe. Beriihren Sie keinesfalls mit bloBen
Handen die heiBen Oberflachen! Das Gerat sowie die Zube-
horteile konnen sehr heiB sein - Verbrennungsgefahr!

A WARNUNG!

Die Heizzone des Geratedeckels wird auch erhitzt, wenn
dieser geoffnet ist. Seien Sie deshalb besonders vorsichtig,
um Verbrennungen und/oder Sachschaden zu vermeiden.

Verwenden Sie zur Entnahme oder zum Wenden der Speisen keinesfalls
° . - -

1 metallene oder andere scharfkantige Gegenstande, sondern einen
hitzebestandigen Pfannenwender aus Kunststoff oder Holz. Schneiden
Sie die Speisen nicht, solange Sie sich auf bzw. im Gerat befinden.
Dadurch vermeiden Sie, dass die Antihaftbeschichtung beschadigt wird.
Beschadigte Beschichtungen erschweren die Entnahme der Speisen, da
diese unter Umstanden an den Grillplatten haften bleiben.

Sie konnen den Geratedeckel auch ganz nach hinten umlegen und
erhalten so eine groRere Grillflache.

jmie
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Bedienung

o Im Lieferumfang ist eine Auffangschale enthalten, mit der beim Braten
1 evil. austretende Flussigkeiten (Fett, Bratensafte usw.) aufgefangen

werden kdnnen. Achten Sie darauf, dass die Auffangschale vor jeder
Inbetriebnahme korrekt eingesetzt ist. Uberschiissige Flussigkeiten
gelangen Uber die Ablaufoffnung der jeweiligen Grillplatte in die
Auffangschale. Entleeren Sie die Fettauffangschale rechtzeitig, um ein
Uberlaufen zu vermeiden.

° Zusatzlich zu den manuellen Einstellmoglichkeiten ist Ihr Gerat mit
1 voreingestellten Programmen ausgestattet, die Sie liber die zugehorigen
Programmtasten auswahlen kdnnen.

Um den Kontaktgrill zu betreiben, gehen Sie wie folgt vor:

¢ Stellen Sie das Gerat in der Nahe einer Schutzkontakt-Steckdose auf, achten Sie
dabei auf freie Zuganglichkeit der Schutzkontakt-Steckdose.

° Geben Sie nicht zu viele Zutaten auf die Grillplatte. Es sollte immer
1 ausreichend Freiraum zwischen den einzelnen Zutaten sein. Legen Sie die
Zutaten nicht zu weit an den Rand der Grillplatte.

Achten Sie auf eine ebene und trockene sowie rutschfeste und hitzebestandige
Standflache. Die Flache sollte fettunempfindlich und leicht zu reinigen sein, da Sprit-
zer nicht immer vermeidbar sind.

° Wenn Sie Fleisch grillen mochten, empfehlen wir Ihnen, dieses nicht

1 direkt nach der Entnahme aus dem Kiihlschrank auf den Kontaktgrill zu
geben, da sehr kaltes Fleisch beim plotzlichen Erwdarmen dazu neigt, viel

Fliissigkeit abzugeben. Fiir ein optimales Grillergebnis empfehlen wir

Ihnen daher, das Fleisch etwa 20-25 Minuten vor dem Grillen aus dem

Kuhlschrank zu nehmen.

Konstruktionsbedingt ist die Heizleistung im hinteren, mittleren Bereich
der Grillplatten ein wenig geringer. Dies dient unter anderem lhrer
Sicherheit. Wir empfehlen lhnen daher, in diesem Bereich etwas diinnere
bzw. die Zutaten zu grillen, die eine etwas kiirzere Garzeit bendtigen.
Beachten Sie bitte, dass bei Zutaten mit gleicher Beschaffenheit

(z.B. Konsistenz, Dicke etc.) die Garzeit in diesem Bereich etwa 2-3
Minuten langer sein kann, bis der gewtinschte Zustand (Braunung,
Kerntemperatur, Garpunkt etc.) erreicht ist.

jmie
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Bedienung

@ L .. .
1 Sie konnen das Gerat auch zum Toasten von Sandwiches benutzen.

Entriegelungsschieber

Seitlich am Gerat ist ein Entriegelungsschieber @ angebracht, den Sie auf
verschiedene Positionen stellen konnen. Die einzelnen Einstellmdglichkeiten
werden im Folgenden naher beschrieben.

Position © : Mit dieser Einstellung ist die Fixierung des Geratedeckels entriegelt
und er Iasst sich bis zu ca. 90° aufklappen.

Position B : Wenn der Geritedeckel €8 zugeklappt ist (ohne Zutaten), kann mit
Hilfe dieser Einstellung der Geratedeckel in dieser Position fixiert werden.
Benutzen Sie diese Einstellung fur einen bequemen Transport und beim Verstauen
des Gerates.

Positionen 1 - ,V“: Diese Positionen ermdglichen Ihnen den Abstand zwischen
oberer und unterer Grillplatte einzustellen, wobei die Position ,I“ den niedrigsten
und die Position ,V“ den groRtmaoglichen, fixierbaren Abstand darstellt. Bei diesen
Einstellungen wird der Geratedeckel in der jeweiligen Position so fixiert, dass
kein niedrigerer als der eingestellte Abstand der Grillplatten moglich ist. Verwenden
Sie diese Einstellmdglichkeiten, wenn Sie nicht mochten, dass das gesamte Gewicht
des Geratedeckels auf die jeweiligen Zutaten driickt (z. B. bei weichen Zutaten wie
Fisch).

Allgemeine Bedienung

Wenn Sie das Gerat ans Stromnetz anschlieRen, leuchten kurzzeitig samtliche
Symbole und Anzeigen auf dem Bedienfeld auf. Danach wird die Anzeige
,LOFF“ blinkend in der Anzeige Temperatur dargestellt und die Ein-/Austaste
ist beleuchtet. Werden nun keinerlei weitere Einstellungen vorgenommen,
verschwindet die blinkende Anzeige ,0FF“ nach einiger Zeit.

17



Bedienung

°
1

e

°
1

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das Gerat ca. 1Stunde nach der
letzten Einstellung automatisch ab bzw. wechselt in den Standby-
Modus (Bereitschaftsmodus). Ein akkustisches Signal ertont und die
Hintergrundbeleuchtung des Displays schaltet sich ab und die
Anzeige ,OFF“ erscheint auf dem Display @.

Bei lhrem Gerat kann die Temperatur in einem Bereich von 80°C - 220°C
eingestellt werden. Zudem verfligt der Kontaktgrill Gber eine Timer-
Funktion (Einstellung der Grilldauer). Hierbei konnen Sie eine Betriebszeit
von 1-60 Minuten wahlen.

Sie konnen das Gerat jederzeit durch langandauerndes Driicken der Ein-/
Austaste abschalten.

Hinweis: Sie konnen den Heizvorgang jederzeit durch Driicken der Ein-/Austaste
unterbrechen. In diesem Fall wird die Ein-/Austaste blinkend dargestellt.

Einstellen der Temperatur - ohne Einstellung einer Grilldauer (Timerfunktion)

1. Schalten Sie nun das Gerat durch Driicken der Ein-/Austaste ein. Samtliche
Tastensymbole leuchten auf, in der Anzeige Temperatur wird der voreinge-
stellte Wert von 200°C und in der Anzeige Zeit der Wert 00" angezeigt.

2. Driicken Sie nun die Taste Temperatur €EB, um in den Temperaturmodus zu ge-
langen. Die Anzeige Temperatur @& wird nun blinkend dargestellt.

3. Nehmen Sie nun die ggf. gewlinschte Einstellung der Temperatur tiber die Taste
Reduzierung oder die Taste Erhohung in 5°C-Schritten vor oder belassen
Sie die Temperatureinstellung beim voreingestellten Wert von 200°C. Kurze Zeit,
nachdem die Einstellung vorgenommen wurde, wird der Wert durchgehend in
der Anzeige Temperatur dargestellt.

Tipp: Wenn Sie die Taste Reduzierung oder Erhohung durchgehend ge-
driickt halten, lauft die Temperatur in 5°C-Schritten durch.

4. Die Ein-/Austaste @2 wird wahrend des Einstellvorganges blinkend dargestellt.
Driicken Sie die Ein-/Austaste @, um den Heizvorgang des Gerdtes zu starten.
Die Ein-/Austaste leuchtet nun kontinuierlich und der Heizvorgang beginnt.

18



Bedienung

Wahrend der Heizphase blinkt der eingestellte Wert in der
Temperaturanzeige. Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist,

wird die Anzeige durchgehend dargestellt. Fallt die Temperatur wieder
unter den eingestellten Wert, beginnt erneut der Heizvorgang, dies wird
wiederum durch das Blinken der Anzeige Temperatur dargestellt. Immer
wenn das Geradt heizt, blinkt die Temperaturanzeige.

e

1. Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein-/Austaste ein. Samtliche Tas-
tensymbole leuchten auf, in der Anzeige Temperatur wird der voreingestellte
Wert von 200°C und in der Anzeige Zeit der Wert 00" angezeigt.

2. Nehmen Sie wie im vorigen Abschnitt beschrieben die Einstellung der gewtlinsch-
ten Temperatur vor.

3. Driicken Sie danach die Taste Zeit @, um in den Timermodus zu gelangen die
Anzeige Zeit @@ wird nun blinkend dargestellt.

4. Nehmen Sie nun die gewtinschte Einstellung der Grilldauer Uber die Taste Redu-
zierung oder die Taste Erhéhung in 1-Minutenschritten vor. Kurze Zeit,
nachdem die Einstellung vorgenommen wurde, wird der Wert durchgehend in
der Anzeige Zeit dargestellt.

Tipp: Wenn Sie die Taste Reduzierung oder Erhdohung durchgehend ge-
driickt halten, lauft Zeit in 1-Minutenschritten durch.

5. Die Ein-/Austaste €28 wird wahrend des Einstellvorganges blinkend dargestellt.
Driicken Sie die Ein-/Austaste @28, um den Heizvorgang des Gerates zu starten.
Die Ein-/Austaste leuchtet nun kontinuierlich und der Heizvorgang beginnt.

Wichtiger Hinweis: Die eingestellte Grilldauer wird erst heruntergezahlt, wenn das
Gerat die eingestellte Temperatur erreicht hat.

Wenn die eingestellte Grilldauer abgelaufen ist, ertont ein akustisches Signal und
das Gerat schaltet die Heizfunktion ab. Dies wird durch das Blinken der Ein-/Austaste
dargestellt.
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Einseitiges Grillen:

Sie konnen mit lhrem Kontaktgrill ,einseitig” grillen, d. h. Sie benutzen das Gerat als
Tischgrill. Wir empfehlen diese Art zu grillen bei weichen und nicht zu dicken Zutaten
wie beispielsweise Gemse etc. oder wenn Sie ganz einfach eine groRere Grillflache
nutzen mochten. Gehen Sie dabei wie folgt vor:

Hinweis: An der linken und rechten Seite des Griffes ist jeweils ein StandfuR. Drehen
Sie die beiden StandftiRe bis zum Anschlag in die obere Position, bevor Sie den Ge-
ratedeckel auf- bzw. umklappen. Die StandfliRe stabilisieren den Geratedeckel
in aufgeklapptem Zustand in der waagerechten Position.

1. Drehen Sie zundchst die beiden StandfiiRe bis zum Anschlag in die obere Position.

2. Klappen Sie den Geratedeckel senkrecht bis zum Anschlag auf und drticken
dann die seitlich am rechten Klappgelenk angebrachte Entriegelungstaste E».

3. Klappen Sie den Geratedeckel nun nach hinten um, so dass die obere und
untere Grillplatte eine Flache bilden.

4. SchlieRen Sie das Gerat an die Schutzkontakt-Steckdose an. Schalten Sie das Gerat
ein und nehmen die gewlinschten Einstellungen der Temperatur und ggf. der
Grilldauer (Timer-Funktion) wie unter ,Allgemeine Benutzung“ beschrieben vor.

5. Bestreichen Sie die Grillplatten @ vor dem Einlegen des Grillgutes mit etwas
Butter, Margarine oder hitzebestandigem Pflanzendl und starten den Heizvor-
gang.

6. Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, wird die Anzeige Temperatur €9
kontinuierlich im Bedienfeld dargestellt. Eine ggf. eingestellte Grilldauer wird nun
heruntergezahlt.

7. Wenn die gewtunschte Temperatur erreicht ist, legen Sie Ihr Grillgut auf die Grill-
platten @M.
8. Wenden Sie Ihr Grillgut nach Bedarf.

Hinweis: Achten Sie immer darauf, dass die Auffangschale €D komplett in das Gerat
eingesetzt ist, so positioniert sind, dass evtl. austretende Flissigkeiten liber die Ab-
flussoffnungen beider Grillplatten in die Auffangschale gelangen konnen.
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Beidseitiges Grillen:

Beim Grillen von Fleisch, Fisch und Sandwiches etc. erzielen Sie auf diese Art das
beste Ergebnis. Fiir ,beidseitiges” Grillen, also ohne das Grillgut wenden zu missen,
gehen Sie wie folgt vor:

1. SchlieRen Sie das Gerat an die Schutzkontakt-Steckdose an. Schalten Sie das Gerat
ein und nehmen die gewtlinschten Einstellungen der Temperatur und ggf. der
Grilldauer (Timer-Funktion) wie unter ,Allgemeine Benutzung” beschrieben vor.

2. Klappen Sie den Geratedeckel nach oben, indem Sie ihn am Griff @M nach
oben ziehen.

3. Bestreichen Sie die Grillplatten vor dem Einlegen des Grillgutes mit etwas Butter,
Margarine oder hitzebestandigem Pflanzendl und starten den Heizvorgang.

4. Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, wird die Anzeige Temperatur @&
kontinuierlich dargestellt. Eine ggf. eingestellte Grilldauer wird nun herunterge-
zahlt.

5. Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist, legen Sie lhr Grillgut auf die untere
Grillplatte.

6. Klappen Sie nun den Geratedeckel zu. Benutzen Sie hierflir ausschlieBlich
den Griff @9.

" Der Abstand der beiden Grillplatten passt sich beim Zuklappen des
1 Geratedeckels automatisch an die Dicke lhres Grillgutes an (bis max.

4-5 cm). Beachten Sie dabei, dass der Deckel grundsatzlich in einem
gewissen Bereich schwenkbar, jedoch leicht fixiert ist und so parallel
zum Griffgestange verlauft. Diese Fixierung lost sich in der Regel
schon bei leichtem Druck gegen den Deckel, so dass sich die Lage
des Deckels und damit der oberen Grillplatte schon beim Zuklappen
optimal an das Grillgut anpasst. Zudem haben Sie die Moglichkeit,
verschiedene Abstande der Grillplatten zueinander einzustellen
bzw. zu fixieren, beachten Sie hierzu bitte die Hinweise im Abschnitt
,Entriegelungsschieber”.

7. Wenn lhr Grillgut den gewtinschten Zustand (Braunungsgrad, medium oder
durch etc.) erreicht hat, klappen Sie den Geratedeckel am Griff @8 nach
oben und entnehmen das fertige Grillgut vorsichtig mit einem hitzebestandigen
Holz- oder Kunststoffpfannenwender. Sollte noch Grillgut auf den Grillplatten
verbleiben, weil es beispielsweise aufgrund seiner Beschaffenheit (z.B. Konsis-
tenz, Dicke) etc. noch mehr Garzeit bendatigt, schlieRen Sie den Geratedeckel
wieder und lassen es im Gerat, bis es den gewtinschten Zustand erreicht hat.
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Das Gerat muss nach jeder Benutzung ausgeschaltet und vom Netz getrennt wer-
den, indem der Netzstecker aus der Schutzkontakt-Steckdose gezogen wird. Las-

sen Sie das Gerat auf Raumtemperatur abkiihlen, bevor Sie es reinigen und/oder
verstauen.

Grillthermometer

A WARNUNG!

Vorsicht beim Umgang mit dem Grillthermometer, die
Messnadel ist sehr spitz. Verletzungsgefahr!

A WARNUNG!

Das Grillthermometer bzw. die Messnadel kann nach der
Verwendung heiB sein. Verletzungsgefahr!

A Im Lieferumfang ist ein Grillthermometer enthalten, das Sie an das

1 Gerat anschlieRen und zur Ermittlung der Kerntemperatur lhres
Grillguts nutzen konnen. Zudem kdnnen Sie am Gerat eine gewuinschte

Kerntemperatur (Zieltemperatur) einstellen, bei deren Erreichen das

Gerat die Heizfunktion abschaltet und Sie Uber ein akustisches Signal

Uber das Erreichen der Zieltemperatur informiert.

Hinweis: Wenn Sie das Grillthermometer in Verbindung mit der Eingabe einer
Zieltemperatur verwenden, ist eine gleichzeitige Nutzung der Timerfunktion und
auch eine Nutzung der voreingestellten Programme nicht moglich. Mochten Sie die
Timerfunktion oder eines der voreingestellten Programme nutzen, konnen Sie das
Grillthermometer nur zur Anzeige der aktuellen Kerntemperatur verwenden.

1. Nehmen Sie zundchst das Aufbewahrungsfach Grillthermometer @& vom Ge-
hause des Gerates ab und das Grillthermometer samt Anschlussleitung aus dem
Aufbewahrungsfach @&.

2. SchlieRen Sie nun den Verbindungsstecker des Grillthermometers an die dafir
vorgesehene Anschlussbuchse @ des Gerdtes an.

3. Die Anzeige Thermometer leuchtet nun auf und zeigt die aktuell vom Ther-
mometer ermittelte Temperatur an.

4. Fuhren Sie nun die Messnadel des Grillthermometers in das jeweilige Grillgut ein.
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5. Um eine Zieltemperatur einzustellen, driicken Sie die Taste Thermometer @ED, die
Anzeige Thermometer @& beginnt zu blinken und Sie kdnnen nun (ber die Taste
Reduzierung oder die Taste Erhohung die gewlinschte Zieltemperatur
fur lhr Grillgut in 1°C-Schritten einstellen. Kurze Zeit spater wechselt die Anzeige
Thermometer €D wieder zur Anzeige der aktuellen Temperatur.

Tipp: Wenn Sie die Taste Reduzierung oder Erhohung durchgehend
gedrtickt halten, lauft die Temperatur in 1°C-Schritten durch.

6. Fuhren Sie nun die Messnadel des Grillthermometers vorzugsweise bis zum An-
schlag in das Grillgut ein. Achten Sie darauf, dass die Messnadel etwa mittig, also
nicht zu weit im oberen oder unteren Bereich in das Grillgut eingefiihrt ist.

7. Wenn das Vorheizen des Gerdtes beendet ist, also die gewlinschte Zubereitungs-
temperatur erreicht ist, legen Sie Ihr Grillgut auf die Grillplatte und klappen ggf.
den Geratedeckel Zu.

8. Sobald die Kerntemperatur Ihres Grillgutes die eingestellte Zieltemperatur er-
reicht hat, ertont ein akustisches Signal und das Gerat schaltet die Heizfunktion
ab.

9. Nehmen Sie Ihr Grillgut umgehend aus dem Gerat, da es sonst durch die gespei-
cherte Warme des Gerates bzw. der Grillplatten @ weiter gegart wird.

10.Ziehen Sie die Messnadel des Grillthermometers aus dem Grillgut.

Reinigen Sie das abgekuhlte Grillthermometer nach dem Gebrauch griindlich und
verstauen es im zugehdrigen Aufbewahrungsfach und dieses dann an der
dafiir vorgesehenen Aussparung am Gerategehause.

Vorinstallierte Programme

Zusatzlich zu den manuellen Einstellmdglichkeiten ist Ihr Gerat mit voreingestellten
Programmen ausgestattet, die Sie liber die zugehdrigen Programmtasten
auswahlen konnen. Hierbei sind die jeweiligen Zubereitungszeiten und
Temperaturen nach der Auswahl eines Programmes bereits voreingestellt und der
Vorgang muss lediglich durch das Betatigen der Ein-/Austaste gestartet werden.

=» Bitte beachten Sie, dass die voreingestellte Grilldauer auch hier erst herunterge-
zahlt wird, wenn das Gerat die eingestellte Temperatur erreicht hat, wenn also
das Vorheizen des Gerates beendet ist.

= Wir empfehlen Ihnen lhre Zutaten erst auf die Grillplatten zu geben, wenn das
Vorheizen beendet ist.

23



Bedienung

= Wir empfehlen die Nutzung der vorinstallierten Programme nur flir beidseitiges
Grillen.

Wichtiger Hinweis: Beachten Sie bitte, dass die Programmeinstellungen bzgl.
Grilldauer und Temperaturen lediglich Richtwerte fiir die Zubereitung tblicher
Mengen/GroRen an Zutaten darstellen. Genaue Temperatur- und Zeitangaben sind
von unterschiedlichen Faktoren, wie beispielsweise der Beschaffenheit (z. B. GroRe/
Menge oder Konsistenz) und der Ausgangstemperatur der Zutaten, und nicht zuletzt
von lhren eigenen Vorlieben abhangig. Stellen Sie daher vor dem Verzehr sicher,
dass die Zutaten den noétigen bzw. von Ihnen gewiinschten Gargrad (z. B. medium
oder durch) erreicht haben.

Folgende Programme mit zugehdrigen Einstellungen stehen zur Auswahl tiber die
entsprechenden Programmtasten zur Verfligung.

Programm Grilldauer Temperatur
Steak - rare/blutig 3 Minuten 160°C
Steak - medium/rosa = 3 Minuten 180°C
Steak - well-done/durch ) 4 Minuten 200°C
Hahnchenkeule 12 Minuten 210°C
Hamburger-Patties 4 Minuten 210°C
Fisch @ 8 Minuten 220°C
Gemuse 10 Minuten 200°C
SpieRe 7 Minuten 220°C

Um das Gerat mit den Programmen zu nutzen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Schalten Sie nun das Gerat durch driicken der Ein-/Austaste ein. Samtliche
Tastensymbole leuchten auf, in der Anzeige Temperatur wird der voreinge-
stellte Wert von 200°C und in der Anzeige Zeit der Wert 00" angezeigt.
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2. Wahlen Sie das gewiinschte Programm aus, indem Sie die entsprechende Pro-
grammtaste driicken. Die voreingestellten Werte werden nun in der jeweili-
gen Anzeige dargestellt.

3. Driicken Sie die Ein-/Austaste @, um den Heizvorgang des Gerates zu starten.
Die Ein-/Austaste leuchtet nun kontinuierlich und der Heizvorgang beginnt.

4. Nach Erreichen der eingestellten Temperatur, sollten Sie lhre Zutaten auf die unte-
re Grillplatte geben. Mit Erreichen der eingestellten Temperatur, wird auch die
Grilldauer heruntergezahlt.

Wenn die eingestellte Grilldauer abgelaufen ist, ertont ein akustisches Signal und
das Gerat schaltet die Heizfunktion ab. Dies wird durch das Blinken der Ein-/Austaste
dargestellt.
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Wartung, Reinigung und Pflege

A WARNUNG!

Ziehen Sie vor dem Reinigen immer das Steckernetzteil
und lassen Sie das Gerat volistandig abkiihlen, bevor Sie
es reinigen und verstauen! Stromschlaggefahr!

A WARNUNG!

Achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeit in das Innere
des Gerates gelangt. Das Gerat nie in Wasser tauchen.
Stromschlaggefahr!

HINWEIS!

Benutzen Sie zur Reinigung nie scharfe oder scheuernde
Reinigungsmittel oder scharfkantige Gegenstande.

e Zur Reinigung des GeratedauReren und des Grillthermometers benutzen Sie ein
trockenes, allenfalls maRig feuchtes, gut ausgewrungenes Tuch.

e AnschlieRend gut trocken reiben.

Reinigung der Grillplatten:

A WARNUNG!

Achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeit in das Innere
des Gerates gelangt. Das Gerat nie in Wasser tauchen.
Stromschlaggefahr!

)
1 Die Grillplatten sind fuir eine leichtere Reinigung abnehmbar.
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Wartung, Reinigung und Pflege

A WARNUNG!

Lassen Sie das Gerat und die Grillplatten vollstandig ab-
kiihlen, bevor Sie die Grillplatten reinigen.
Verbrennungsgefahr!

e Zur Reinigung der Grillplatten @ von groben Speiseresten verwenden Sie zu-
nachst eine geeignete weiche Biirste oder einen geeigneten Pinsel und anschlie-
Rend ein trockenes, allenfalls maRig feuchtes, gut ausgewrungenes Tuch.

Entnahme der Grillplatten

e Umdie Grillplatten @ zu entnehmen, driicken Sie auf die jeweilige Entriege-
lungstaste @M und nehmen sie vom Gerat ab.

e Um die Grillplatten wieder einzusetzen, fiihren Sie die jeweilige Grillplatte zuerst
mit den beiden Offnungen in die dafiir vorgesehenen Fixierungen und driicken
sie dann vorne nach unten, bis sie hor- und splirbar einrastet und fixiert ist.

e Reinigen Sie die Grillplatten in spulmittelhaltigem, warmen Wasser und splilen
sie anschlieRend mit klarem Wasser griindlich ab.

e Trocknen Sie die Platten mit einem trockenen Tuch sorgfaltig ab.

o Alternativ konnen Sie die vom Gerat abgenommenen Grillplatten auch in
1 der Geschirrspuilmaschine reinigen

Auffangschale reinigen:

A WARNUNG!

Entnehmen Sie die Auffangschale erst aus der Halterung
am Gerat, wenn sie (einschlieBlich des Inhaltes) auf Raum-
temperatur abgekiihlt ist.

e Entnehmen Sie die Auffangschale vorsichtig aus der Halterung des Gerates und
entsorgen den Inhalt vorschriftsmaRig.
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¢ Die Auffangschale konnen Sie in warmen, splilmittelhaltigem Wasser reinigen.
AnschlieBend griindlich mit klarem Wasser abspuilen und vollstandig trocknen
lassen.

L) Alternativ konnen Sie die vom Gerat abgenommene Auffangschale auch
1 in der Geschirrsplilmaschine reinigen

Grillthermometer reinigen

HINWEIS!

Achten Sie darauf, dass ausschlieBlich die Messnadel aus
Metall des Grillthermometers mit Fliissigkeit in Verbindung
kommt. Tauchen Sie nicht dass gesamte Grillthermometer
samt Anschlussleitung oder Anschlussstecker in Wasser
oder andere Fliissigkeiten.

¢ Reinigen Sie die Messnadel des Grillthermometers in splilmittelhaltigem Wasser.
AnschlieRend grtindlich mit klarem Wasser abspuilen und vollstandig trocknen
lassen.

e Zur Reinigung des gummierten Bereiches und der Anschlussleitung verwenden
Sie ein trockenes, allenfalls maRig feuchtes, gut ausgewrungenes Tuch.

e AnschlieRend gut trocken reiben.
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Storung und Behebung

Storung:

Ursache:

Behebung:

Das Gerat zeigt keine
Funktion.

Der Netzstecker ist nicht
mit der Schutzkontakt-
Steckdose verbunden.

Den Netzstecker in die
Schutzkontakt-Steckdose
einstecken.

Wahrend der ersten
Benutzung tritt
leichte Rauch- und
Geruchsentwicklung
auf.

Auf den Grillplatten be-
finden sich schiitzende
Substanzen, welche eine
Korrosion wahrend des
Transportes verhindern.

Flhren Sie einen Heizvorgang
ohne Lebensmittel durch.
Danach ist die leichte Rauch-
und Geruchsentwicklung
verschwunden.

Bei hier nicht aufgefiihrten Stérungen wenden Sie sich bitte an unseren Kunden-
dienst. Unsere Kundenberater helfen Ihnen gerne weiter. Unsere Serviceadresse
konnen Sie der Garantiekarte entnehmen. Da unsere Produkte standig weiterent-
wickelt und verbessert werden, sind Design- und technische Anderungen maglich.
Diese Bedienungsanleitung kann auch als pdf-Datei von unserer Homepage
www.gt-support.de heruntergeladen werden.
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Technische Daten / Konformitatserklarungen /Entsorgung

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V~
Nennfrequenz: 50-60 Hz
Nennleistung: 1800-2200 W

Schutzklasse: |

Konformitatserklarung

Die Konformitat des Produktes mit den gesetzlich vorgeschriebenen
c € Standards wird gewahrleistet. Die vollstandige Konformitatserklarung
finden Sie im Internet unter: www.gt-support.de

Entsorgung

Verpackung entsorgen

:,‘ Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe
und Karton zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.

B @
I E
e

Altgerat entsorgen

(Anwendbar in der Europdischen Union und anderen europaischen
Staaten mit Systemen zur getrennten Sammlung von Wertstoffen)

Ei Altgerate gehoren nicht in den Hausmiill!

Das nebenstehende Symbol zeigt an, dass dieses Gerat der Richtlinie

2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende

seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen duir-
fen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhofen oder Entsor-
gungsbetrieben abgeben miissen. Diese Entsorgung ist fur Sie kostenfrei.

Batterien und Akkus, die nicht fest vom Elektro- oder Elektronikgerat umschlossen
sind und zerstorungsfrei entnommen werden konnen, sind vor der Abgabe des
Gerats an einer Erfassungsstelle von diesem zu trennen und einer vorgesehenen
Entsorgung zuzufuhren.
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Das Gleiche gilt flir Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Gerat entnommen werden
kdonnen.

Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht. Fur den deutschen Markt
gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an
Ihren Handler zurtickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeraten mit
einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2 sowie Lebensmittelhandler mit einer
Verkaufsflache von mindestens 800 m2, die regelmaRig Elektro- und Elektronik-
gerate verkaufen, sind auRerdem verpflichtet bis zu drei Altgerate einer Gerateart
unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerat gekauft wird, wenn
die Altgerate in keiner Abmessung groRer sind als 25 cm.

Generell haben Vertreiber die Pflicht, die unentgeltliche Rlicknahme von Altgeraten
durch geeignete Riicknahmemaglichkeiten in zumutbarer Entfernung zu gewahr-
leisten.

Informieren Sie sich auch bei Ihrem Handler tber die Riicknahmemdaglichkeiten vor
ort.
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