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Picadora de carne S,

»,La picadora de carne es un aparato doméstico tradicional |
para picar carne, pescado y verduras.

a) Anillo roscado de
retencion
) Disco perforado
¢) Cuchilla &
) Tornillo sin fin \é\
) Carcasa de la maquina \
f) Manivela \
g) Tornillo
h) Base de goma
i) Tornillo de fijacion
j) Carcasa redonda P .
(adaptador para pasteleria) |
I

k) Riel de formas pasteleras
I) Boca de llenado ( * o @f“‘v -k

Montaje

Se introduce el tornillo sin fin (d) en la carcasa de la maquina (e). Sobre el extremo delantero
del tornillo se inserta la cuchilla (c) con las hojas hacia fuera. Encima se coloca el disco perfo-
rado (b) de manera que se enclave con la clavija de seguridad en la carcasa. Finalmente

se enrosca encima el anillo de retencién (a). Sobre el extremo trasero del tornillo sin fin se
inserta la manivela (f) y se asegura mediante el tornillo (g). Se coloca la base de goma (h)
debajo del saliente de la carcasa de la maquina y se atornilla firmemente mediante el tornillo
de fijacion (i) a la mesa o al tablero de trabajo.

Si se utiliza el adaptador para pasteleria, se sustituye la cuchilla (c) por la carcasa redonda
(i). Esta se coloca, sin el riel de formas pasteleras (k), con el abombado hacia fuera, sobre
la carcasa de la maquina y el extremo del tornillo sin fin. Justo despuésde aplicar el anillo de
retencioén (a) se introduce el riel de formas pasteleras en la carcasa redonda y entonces se
podra ajustar la forma de confite deseada.

La picadora de carne ya esta lista para ser utilizada. Antes de usar por primera vez, limpiar
a fondo con agua caliente anadiéndole un lavavajillas corriente y secarlo bien. Emplear
después una pequefia cantidad de masa o patata cocida para eliminar todos los posibles
residuos de produccion. Esta masa no es comestible y se debera desechar.

Instrucciones
Para carne: 1. Corte la carne en trocitos de unos 2-3 cm. Preste atencion a que no haya
ningun hueso ni tendon en la carne.
2. Introduzca los trocitos de carne en la boca de llenado.
3. Ponga un recipiente debajo de la salida.
4. Al girar la manivela en sentido horario, la carne se transporta hacia
delante y se desmenuza.

Para pasteleria: 1. Deslice el riel de formas pasteleras hasta la forma de confite deseada.
. Introduzca la masa en la boca de llenado.
. Al girar la manivela en sentido horario, la masa se transporta
hacia delante.
4. Recoja con la mano las tiras de pasta en la salida y cértelas
a la longitud deseada.

w N

Después de utilizar la picadora de carne, desmdntela de nuevo y lavela con agua caliente y
un detergente habitual. A continuacién séquela bien. Se recomienda untar con aceite comes-
tible la cuchilla (c) y el disco perforado (b) para su mejor conservacion.

Que disfrute mucho con la picadora de carne, es el deseo de la
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Mlynek na maso ©

»Mlynek na maso je tradi¢ni domaci strojek |
na zpracovani masa a ryb.*

a) Tésnici kolecko
se zavitem
b) Perforované kolecko
c) Nuz
d) Snek
e) Télo pfistroje
f) Klika
g) Sroub
h) Gumova podlozka
i) Upevniovaci Sroub
j) Nastavec (doplrikovy
dil na cukrovi)
k) Formicka na cukrovi
1) Plnici trychtyf

Montaz

Snek (d) se zasadi do téla pFistroje (e). NUZ (c) s ostfim sméFujicim vné se umisti na predni
¢ep Sneka. Perforované kolec¢ko (b) se upevni do téla mlynku pomoci zapadky. Nakonec se
nasroubuje tésnici kolecko (a). Klika (f) se nasadi na zadni ¢ep a pfiSroubuje (g). Gumova
podlozka (h) se umisti pod télo mlynku a pfisroubuje upevriovacim Sroubem ke stolu nebo
pracovni plose (i).

PFi pouziti dopliikového dilu na cukrovi se nGiZ (c) vyméni za nastavec (j). Tento nastavec,
vyklenutim ven, se umisti na télo mlynku a $neka bez formi¢ky na cukrovi (k). Formic¢ka
se nasadi az po nasroubovani tésniciho kole¢ka (a), a poté je nastaven pozadovany tvar
cukrovi.

Pfed prvnim pouzitim dikladné umyt horkou vodou s pfisadou béZzného myciho prostfedku
a dobre osusit. Poté nechte projit malé mnozZstvi tésta nebo uvafené brambory, aby se Uplné
odstranily pfipadné zbytky z vyroby. Tato hmota neni vhodna ke konzumaci a musi se
zlikvidovat.

Navod k pouziti

Maso: 1. Maso nakrajejte na kousky o velikosti asi 2-3 cm. Maso nesmi obsahovat
zadné kosti nebo Slachy.

. Maso vlozte do plIniciho trychtyre.

. Pod vystup z mlynku umistéte misku.

. Otacenim kliky po sméru hodinovych ruci¢ek je maso protlaceno mlynkem.

B OWN

Cukrovi: . Formi¢ku nastavte na pozadovany tvar peciva.

. Tésto vlozte do plniciho trychtyfe.

. Prouzky tésta podrzte rukou u vystupu z mlynku a ukrojte je podle
pozadované délky.

Po pouziti mlynek rozeberte a jednotlivé dily omyjte teplou vodou a béznym ¢isticim
prostfedkem. Poté je peclivé osuste. NGz (c) a perforované kolec¢ko (b) se doporucuje oSetfit
jedlym olejem.

Pfejeme Vam pfijemnou praci s Vasim mlynkem!
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3. Otacenim kliky po sméru hodinovych rucicek je tésto protlacovano mlynkem.
4
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MalwunHka 3a meco

»MallMHKaTa 3a Meco e TpaaULMOHEH AOMAKUHCKM ypen 3a |
obpaboTka Ha Meco, puba 1 3eneHYyLu.“

) XoneHaepoBa ramka
) wanba c oTBOPYU
C) HOX
) BTYNKa Ha LUHeK
) Kopnyc Ha MaluMHKaTa
f) pbyka 3a BbpTEHE
g) Gont
h) rymena nognoxka
) KpenexeH 6ont
j) 06bn kopnyc (npuctaeka
3a TeCTeHn nsgenus)
k) npucTtaBka 3a WnpuuBaHu
TeCTeHu usgenvs
I) wyuep 3a NbrHeHe

MoHTax

B kopnyca Ha mawmHkaTa (e) ce BkapBa LHekbT (d). Ha npegHaTa BTynka Ha LWHeKa

ce BKapBa HOXbT (C) ¢ 06bpHaTK HaBbH OcTpueTa. Bbpxy Hero ce noctaes wainbara ¢
oTBopwm (b) Taka, ye aa ce dwmkecupa c pukcmpalumsa wudT B kopnyca. OTrope ce 3aBuBa
XoneHaepoBara ravika (a). Ha 3agHaTa BTynka ce noctaBs pbykaTta 3a BbpTteHe (f) u ce
dukecupa c bonta (g). Bbpxy Kopnyca Ha malumHkaTa ce noctassa rymeHaTa nognoxka (h) n
ce dmKempa ¢ kpenexHusa 6onT (i) 3a macata unu paboTHKs NNoT.

Mpwv n3non3saHe Ha NpucTaBKkaTa 3a TECTEHW U3OENUs HOXBT (C) ce CMeHs Npes obnus
kopnyc (j). Ton ce noctaesi 6e3 npuctaskaTa 3a TecteHn nsgenusi (k), ¢ nsgageHara yact
HaBbH BbpXY KOpryca Ha MallvHKaTa 1 BTyrnkaTta Ha LHeka. EfBa cneg MOHTUpaHeTo Ha
XoreHzepoBarta raika (a) npuctaskarta 3a LUNpuLBaHu TeCTEHW U3AENWs ce BKapBa B 0bnus
KOpMyC v ToraBa MoXxe [ja Ce HacTpoM CbOTBETHaTa hopMa Ha LUNPULBAHOTO U3AENE.

Mpeaun nbpBoHavyanHaTta ynotpe6a noYncTeTe OCHOBHO C ropeLya BoAa U 06UKHOBEH
npenapar 3a MUeHe Ha CboBe W noacyliete fobpe. Crieq ToBa npekapaiire npes
MalLMHKaTa Masiko KOfM4YecTBO TECTO UMW BapeHu KapTodu, 3a 4a Ce OTCTPaHST HaMbiHO
€BEeHTyarlH1Te ocTaTblLM OT Npon3BoacTeoTo. Tasm maca He e noaxoasiya 3a KOHCyMauust
1 Tpsi6Ba Aa ce U3XBBLPN.

YnbTBaHe

3a meco: 1. HapexeTe MecoTo Ha napyeHua c ronieMmHa okosno 2-3 cm.
BHVMaBaiiTe B MeCOTO Aa HAMa KOCTU 1 CyXOXUNns

. BkapanTte napyeHuaTa meco B LiyLepa 3a NbliHeHe

. MNocTaBeTe cba noag n3xona

. Upes BbpTeHe Ha pbykaTa B MOCOKa Ha YacOBHMKOBaTa CTpenka MecoTo
ce TpaHcrnopTupa v pasgpobsiea.

A wWN

3a TecTo: 1. MNMocTaBeTe npucTaskaTta 3a LUNPULBAHN TECTEHN U3Oenus Ha
XenaHata opma
2. lNocTaBeTe TeCTOTO B LyLiepa 3a MblHeHe
3. TecToTO Ce TpaHCnopTMpa Ypes3 BbpTeHe Ha pbykaTa B MOCOoKa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpenka
4. [pbxTe napyeHLaTa TECTO Ha U3xoA4a C pbka U OTpexeTe Ha
xXenaHarta Ab/KuHa.

Cnep ynotpeba AeMOHTMpaiiTe OTHOBO MaLUMHKaTa 3a MeCco U NMoYucTeTe ¢ Tonna
BOAA 1 OBGMKHOBEH Npenapar 3a MUeHe Ha CbAO0Be W CreA ToBa NOACYLIETE OCHOBHO.
MpenopbunTenHo e HOXBT (C) 1 Wwarbata ¢ otBopu (b) Aa ce KOHcepBMpaT € ONuo.

Hukora He ocTaBsanTe geuaTa Aa paboTaT ¢ MalwlMHKaTa 3a Meco 6e3 Hap3op.
MawmwuHKaTa 3a Meco e camo 3a AoMallHa ynorpeGa.

Bcuuko xy6aBo ¢ Bawata malumHka 3a meco Bu xenae
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Fleischwolf @

»Fleischwolf ist ein traditionelles Haushaltsgerat zum Verarbeiten I
von Fleisch, Fisch und Gemiise.* l

Uberwurfmutter
Lochscheibe

Messer
Schneckenzapfen
Maschinengehause
Drehkurbel

Schraube
Gummiunterlage
Befestigungsschraube
Rundgehause (Gebackvorsatz)
Spritzgebackvorsatz
Einflllstutzen

—_——— =
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Montage

In das Maschinengehause (e) wird die Schnecke (d) eingeschoben. Auf den vorderen
Schneckenzapfen wird das Messer (c) mit nach au3en gekehrten Klingen eingeschoben.
Darauf wird die Lochscheibe (b) so eingesetzt, dass sie mit dem Sicherungsstift im Gehause
einrastet. Zuletzt wird die Uberwurfmutter (a) aufgeschraubt. Auf den hinteren Zapfen wird
die Drehkurbel (f) aufgesetzt und durch die Schraube (g) gesichert. Auf das Maschinen-
gehause wird die Gummiunterlage (h) aufgesetzt und mittels der Befestigungsschraube

(i) am Tisch oder der Arbeitsplatte festgeschraubt.

Bei Benutzung des Gebackvorsatzes wird das Messer (c) durch das Rundgehause (j) ersetzt.
Dieses wird ohne die Gebackformschiene (k), mit der Wélbung nach auf3en auf das Maschi-
nengehéuse und Schneckenzapfen gesetzt. Erst nach dem Anbringen der Uberwurfmutter
(a) wird die Gebackformschiene in das Rundgehause eingeschoben und dann kann die
entsprechende Platzchenform eingestellt werden.

Vor dem ersten Gebrauch mit heilem Wasser unter Zusatz eines handelsiblichen
Spulmittels griindlich reinigen und gut abtrocknen. Danach eine kleine Menge Teig oder
gekochte Kartoffeln durchlassen, um evtl. Produktionsriickstéande vollstandig zu entfernen.
Diese Masse ist nicht zum Verzehr geeignet und muss entsorgt werden.

Gerat nochmals sorgfaltig reinigen.

Anleitung
Fir Fleisch: 1. Schneiden Sie das Fleisch in ca. 2-3 cm grolRe Stiicke. Achten Sie bitte
darauf, dass sich keine Knochen oder Sehnen im Fleisch befinden
2. Geben Sie die Fleischstlicke in den Einflllstutzen
3. Stellen Sie ein GefaR unter den Auslass
4. Durch Drehen an der Kurbel im Uhrzeigersinn wird das Fleisch
weitertransportiert und zerkleinert.

Fur Geback: 1. Schieben Sie die Gebackformschiene auf die gewlinschte Platzchenform
2. Geben Sie den Teig in den Einfillstutzen
3. Durch Drehen an der Kurbel im Uhrzeigersinn wird der Teig
weitertransportiert
4. Halten Sie die Teigstrange am Auslass mit der Hand und schneiden Sie
jeweils an der gewiinschten Lange ab.

Nach Gebrauch den Fleischwolf wieder demontieren und in warmem Wasser mit gdngigem
Spulmittel reinigen und danach griindlich trocknen. Es empfiehlt sich das Messer (c) und die
Lochscheibe (b) mit Speisedl zu konservieren.

Kinder nie unbeaufsichtigt mit dem Fleischwolf arbeiten lassen.
Der Fleischwolf ist ausschlieBlich fiir den privaten Gebrauch.

Viel Spaft mit Ihrem Fleischwolf wiinscht lhnen Ihre
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Meat Grinder

»A meat grinder is a traditional household appliance |
for the processing of meat, fish.“

a) Lockring

b) Grinding plate

c) Knife

d) Worm

e) Machine housing

f) Crank handle

g) Screw

h) Rubber support

i) Clamping screw

j) Round housing
(cookie attachment)

k) Cookie forming rail

) Stuffing funnel ( ¥ O@WU _k
\ /

Mounting

The worm (d) is inserted into the machine housing (e). The knife (c), its blades being turned
outwards, is applied onto the front dog point of the worm. Then the grinding plate (b) is placed
in such a manner that it snaps into the housing with the securing pin. Finally the lock ring (a)
is screwed on. The crank handle (f) is applied to the back dog point and secured by the screw
(9). The rubber support (h) is applied to the machine housing and screwed on at the table or
the worktop by means of the clamping screw (i).

When using the cookie attachment the knife (c) is replaced by the round housing (j). This
housing, the vault turning outwards, is placed onto the machine housing and the worm without
the cookie forming rail (k). The cookie forming rail will be inser-ted into the round housing

not before the lock ring (a) is screwed on, and then the corresponding shape of the cookies
intended to produce can be adjusted.

Before first use rinse thoroughly by using water with a little washing-up liquid and dry care-
fully afterwards. Then press through some small quantity of paste or boiled potatoes in order
to delete any possible production residues. This mass is not suitable for consumption and
has to be thrown away. Please rinse the meat mincer once again thoroughly.

Instructions
For meat: 1. Cut the meat into pieces of approx. 2-3 cm. Please take care
that there are no bones or sinews in the meat.
. Put the meat pieces into the stuffing funnel.
. Place a bowl beneath the outlet.
. By turning the crank clockwise the meat is transported and ground.

B OWN

For cookies: Push the forming rail to the cookie shape desired.

. Insert the dough into the stuffing funnel.

. By turning the crank clockwise the dough is transported.

. Hold the dough strands at the outlet with your hand and cut off

the respectively desired length.

AWN =

After use disassemble the meat grinder and clean the parts with warm water and customary
dishwashing agent and dry them carefully. It is recommended to preserve the knife (c) and the
grinding plate (b) by means of edible oil.

We wish you much pleasure with your meat grinder!
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Hachoir )

»Le hachoir est un appareil ménager traditionnel.“ |

a) Collerette

b) Grille

c) Lame

d) Vis sans fin

e) Corps du hachoir

f) Manivelle

g) Vis

h) Semelle caoutchouc

i) Vis de fixation

j) Adaptateur circulaire
pour biscuits

k) Grille a biscuits

I) Trémie de remplissage

Montage

Faire pénétrer la vis sans fin (d) dans le corps du hachoir (e). Mettre la lame © sur le pignon
avant de la vis sans fin avec I'anneau tourné vers I'extérieur. Y poser ensuite la grille (b) de
maniére a ce qu’elle s’enclenche dans le corps du hachoir grace a son encoche. Visser enfin
la collerette (a). Sur le pignon arriére de la vis sans fin, placer la manivelle (f) et la bloquer a
I'aide de la vis (g). Placer la semelle caoutchouc (h) sur le hachoir et le fixer sur la table ou le
plan de travail a I'aide de la vis de fixation ().

Si I'on veut utiliser la hachoir pour faire des biscuits, remplacer la lame (c) par 'adaptateur
circulaire (j). Celui-ci sera monté sans la grille (k) sur le pignon du corps de la vis sans fi avec
sa partie bombée tournée vers I'extérieur. Ce n’est qu’aprés avoir fix la collerette que I'on
peut faire coulisser la grille dans I'adaptateur pour choisir la forme de biscuit désirée.

Avant de l'utiliser pour la premiére fois, lavez le hachoir minutieusement a I'eau en ajou-
tant un produit vaisselle usuel et 'essuyez ensuite.

Faire ensuite passer une petite quantité de pate ou de pommes de terre cuites afin d’éter
completement d’éventuels résidus de production. Cette masse est impropre a la consom-
mation et doit étre éliminée. Ensuite lavez I'ustensile encore une fois soigneusement.
Notice d'utilisation

Hachoir a viande:
1. Découper la viande en morceau de 2 a 3 cm en veillant a n’y laisser
ni bout d’os ni tendon.
2. Placer la viande dans la trémie de remplissage
3. Placer un récipient sous la grille de sortie.
4. Tourner la manivelle dans le sens des aiguilles d’'une montre pour
faire avancer et hacher la viande.

Machine a biscuits:
1. Faites coulisser la grille a biscuits a la positin donnant la forme désirée.
2. Placer la pate dans la trémie de remplissage.
3. Tourner la manivelle dans le sens des aiguilles d’'une montre pour faire
avancer la pate.
4. Placer la main a la sortie pour soutenir la pate que vous découperez
ensuite a la longueur désirée.

Aprés utilization, démonter le hachoir et le laver a I'eau tiéde en y ajoutant du produit vaisselle
habituel. Ensuite, bien le laisser sécher. Nous vous conseillons de passer la lame (c) et la
grille (b) a I'huile alimentaire afin d’éviter la rouille.

Ne jamias lasser jouer les enfants avec le hachoir.

Le hachoir est uniquement destiné a 'usage domestique.

Espére que vous serez entierement satisfait de votre hachoir.

Y La signalétique « Triman » informe le consommateur que le produit est recyclable,
& et est soumis a un dispositif de responsabilité élargie des producteurs et releve
\ d‘une consigne de tri en France.
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Il tritacarne O

,»Il tritacarne & un utensile tradizionale per la cucina |
per preparare carne, pesce e verdure.“

a) Dado a risvolto

b) Disco forato

c) Coltellino

d) Perno coclea

e) Cassa del tritacarne

f) Manovella

g) Vite

h) Supporto di gomma

i) Vite per il fissaggio

j) Inserto rotondo (per | biscotti)

k) Inserto per le forme
dei biscotti

1) Manicotto per il
riempimento

Montaggio

Inserire nella cassa del tritacarne (e) la coclea (d). Inserire sul perno anteriore della coclea il
coltellino (c), con le lame rivolte verso I'esterno. Posare il disco forato (b) in modo che il perno
di sicurezza si blocchi all'interno della cassa. Ora avvitare il dado a risvolto (a). Posare sul
perno posteriore la manovella (f), fissandola con la vite (g).Ora posizionare il supporto di gom-
ma (h) sulla cassa della macchina e fissarlo sul tavolo oppure sul piano di lavoro, mediante
una vite di fissaggio (i).

Uso dell’accessorio per i biscotti: sostituire il coltellino (c) con l'inserto rotondo (j), inserendolo
senza l'inserto per le forme die biscotti (k), con il lato bombato verso I'esterno sul perno della
coclea. L'inserto per le forme dei biscotti verra inserito nella cassa rotunda soltanto dopo aver
montato il dado a risvolto (a). Infine regolare I'inserto sulla formadesiderata per i biscotti.

Prima del primo utilizzo lavare accuratamente con acqua calda insaponata di un detergente
a scelta ed asciugare bene. Succesivamente lasciar passare una piccola quantita di pasta o
di patate cotte per rimuovere completamente eventuali residui di produzione. Tale impasto
non é adatto al consumo e deve essere smaltito.

Istruzioni
Per la carne: 1. Tagliare la carne in dadi di ca. 2-3 cm, prestando attenzione
che sia priva di ossa e nervature.
2. Introdurre i pezzi di carne nel manicotto per il iempimento.
3. Posizionare un contenitore sotto I'uscita del tritacarne.
4. Ruotando la manovella in senso orario, la carne viene trasportata e
sminuzzata.

Per i biscotti: 1. Inserire I'inserto per la forma desiderata dei biscotti.
2. Introdurre I'impasto nel manicotti per il riempimento.
3. Ruotando la manovella in senso orario, la carne viene trasportata e
sminuzzata.
4. Sostenere con una mano I'impasto che fuoriesce e tagliarlo nella
lunghezza disiderata.

Dopo I'uso smontare nuovamente il tritacarne e lavario con acqua calda, al quale & stato aggi-
unto un commune detersivo per piatti. Asciugare con cura. Per una migliore conservazione

si consiglia una lubrificazione del coltelino (c) e del disco forato (b) con del commune olio per
alimenti.

E ora buon divertimento con il Vostro tritacarne
Vostra
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Fleischwolf

»Fleischwolf je tradicionalni ku¢anski uredaj za |
mljevenje mesa, ribe i povréa“

a) Navojni stezni prsten
b) Perforirani disk
c) Noz
d) Puzni vijak
e) Kuciste uredaja
f) Rucka za okretanje
g) Vijak
h) Gumeni podmetac
i) Vijak za pri¢vrs¢ivanje
j) Okrugli nastavak
(za Sablonu za tijesto)
k) Sablona za istiskivanje
tijesta
I) Lijevak za punjenje

Montaza

U kuciste uredaja (e) umece se puzni vijak (d). Na prednjem rukavcu puznog vijka postavlja
se noz (c) s oStricama okrenutim prema vani. Nakon toga se perforirani disk (b) postavlja tako
da njegov utor nasjeda na sigurnosni klin u kucistu. Konacno se na kuc¢iste zavrée navojni
prsten (a). Na straznjem rukavcu puznog vijka postavlja se rucka (f) i pricvrs§cuje vijkom (g).
Na kuciste uredaja postavlja se gumeni podmetac (h) i kuciste se pri¢vr§éuje na stol ili radnu
plo€¢u pomocu vijka za pri¢vrcivanje (i).

Kod koristenja $ablone za tijesto noz (c) se zamijeni okruglim nastavkom (j). Okruglo kuciste
postavlja se bez trake sa Sablonama (k), okrenuto s kupolom prema vani, na kuciste uredaja

i na rukavac puznog vijka. Tek nakon navrtanja navojnog prstena (a) umece se traka sa
Sablonama u okruglo kuciste, nakon ¢ega se moze namjestiti odgovarajuéa Sablona za kekse.

Uredaj se prije prve uporabe mora temeljito oprati vru¢om vodom s dodatkom komercijal-
nog sredstva za €iS¢enje i dobro osusiti. Nakon toga treba protjerati manju koli€inu tijesta ili
kuhanog krumpira zbog potpunog uklanjanja eventualnih ostataka iz proizvodnog postupka.
Ova masa nije prikladna za jelo i mora se zbrinuti.

Upute

Za meso 1. Meso isjeckajte u komadice veli¢ine cca 2-3 cm. Pritom pazite da se u mesu
ne nalaze kosti ili tetive.

. Komadi¢e mesa umetnite u lijevak za punjenje.

. Ispod izlaza postavite posudu.

. Okretanjem ruc¢ke u smjeru kazaljke na satu meso se transportira prema
naprijed i usitnjava.

B OWN

Za kekse 1. Namjestite traku sa Sablonama na Zeljeni oblik.
2. Lijevak za punjenje napunite tijestom.
3. Okretanjem rucke u smjeru kazaljke na satu tijesto se transportira
prema naprijed.
4. Trake tijesta na izlazu prihvatite rukom i rezZite na potrebnu duzinu.

Nakon uporabe opet demontirajte Fleischwolf, operite ga toplom vodom i komercijalnim
sredstvom za Cis¢enje te ga temeljito osusite. Preporucuje se konzerviranje noza (c)
i perforiranog diska (b) s jestivim uljem.

Djeca bez nadzora ne smiju raditi s Fleischwolf-om.
Fleischwolf je predviden iskljucivo za privatnu uporabu.

Puno zabave s vasim uredajem Fleischwolf Zeli vam vasa
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Maszynka do mielenia miesa

»Maszynka do migsa jest tradycyjnym sprzetem gospodarstwa
domowego do mielenia migsa, ryb i warzyw.“

Pierscien gwintowy
Tarcza do mielenia
No6z

Wat $limakowy
Korpus maszynki
Korba

Sruba

Podktadka gumowa
Sruba mocujgca
Okragta naktadka
(Naktadka do ciastek)
Koncéwka do ciastek
Komora mielenia
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Montaz

Zainstalowac¢ wat slimakowy (d) w korpusie maszynki (e). Na przéd watu slimakowego
natozy¢ néz (c) ostrzami skierowanymi na zewnatrz. Na niego natozy¢ tarcze do mielenia (b),
tak aby odpowiednio zzebita sie z trzpieniem zabezpieczajacym w korpusie maszynki. Na
koncu nakreci¢ pierécien gwintowy (a). Na tylnig cze$¢ natozy¢ korbe (f) i zabezpieczy¢ jg
przykrecajgc srube (g). Na korpus maszynki natozy¢ podktadke gumowa (h) i przymocowaé
korpus za pomoca $ruby mocujgcej (i) na stole lub blacie kuchennym.

W razie uzycia naktadki do ciastek néz (c) zostaje zastgpiony przez okragta naktadke (j).
Te natozy¢ bez koncéwki do ciastek (k) na korpus maszynki i wat slimakowy, wypuktos$cig
skierowang na zewnatrz. Dopiero po natozeniu pierécienia gwintowego (a) wsung¢ do
okragtej naktadki koncowke do ciastek i ustawi¢ wybrany ksztatt ciastek.

Przed pierwszym uzyciem maszynke dokfadnie wyczysci¢ goragca woda z dodatkiem
zwyktego ptynu do mycia naczyn i dobrze osuszy¢. Nastepnie przepusci¢ przez maszynke
niewielka ilo$¢ ciasta lub gotowanych ziemniakéw w celu catkowitego usuniecia ewentualnych
pozostatos$ci produkcyjnych. Ta przepuszczona masa nie nadaje sie do spozycia i musi
zosta¢ wyrzucona.

Instrukcja obstugi
Do migsa: 1. Mieso pokroi¢ na kawatki o grubosci ok. 2-3 cm. Nalezy przy tym uwazac,
aby w miesie nie znajdowalty sie kosci lub $ciegna.
2. Kawatki miesa wtozy¢ do komory mielenia.
3. U wyjscia maszynki podstawi¢ naczynie.
4. Poprzez krecenie korbg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara mieso jest
przesuwane i mielone.

Do ciastek: 1. Na koncowce do ciastek ustawi¢ wybrany ksztatt.

. Wiozy¢ ciasto do komory mielenia.

3. Poprzez krecenie korbg zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara ciasto
jest przesuwane.

4. U wyjscia przytrzymywac rekag pasma ciasta i ucina¢ za kazdym razem
wybrang dtugosc.

N

Po uzyciu maszynke ponownie rozkreci¢ i wyczysci¢ cieptg wodg z dodatkiem zwyktego
ptynu do mycia naczyn oraz doktadnie osuszy¢. Zaleca sig konserwacje noza (c) i tarczy do
mielenia (b) olejem spozywczym.

Nigdy nie nalezy zezwala¢ dzieciom na postugiwanie si¢ urzagdzeniem bez nadzoru.
Niniejsza maszynka do mielenia przeznaczona jest jedynie do uzytku prywatnego.

Duzo radosci przy postugiwaniu sie maszynka zyczy Panstwu
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Masina de tocat carne

»Masina de tocat este un articol traditional pentru |
tocat carne, peste.“

a) inel de fixare
b) sita

c) cutit

d) piesa spirala
e) corpul masinii
f) maner

g) surub

h) suport cauciuc
i) surub sustinere
j) dispozitiv biscuiti
k) forma biscuiti
I) palnie

Montarea masinii

Piesa spirala (d) se introduce in corpul masinii (e). Cutitul (c), cu taisul spre exterior se ata-
seaza pe piesa spirala. Apoi sita (b) se ataseaza si ea fixandu-se cu lacasul special de corpul
masinii. In final se insurubeaza inelul de fixare (a). Manerul (f) se aplica pe partea din spate
a piesei spirala si se fixeaza cu surubul (g). Suportul de cauciuc (h) se aplica pe masina de
tocat care apoi se fixeaza de masa rotind surubul de sustinere. (i).

n cazul folosirii accesoriului pentru biscuiti spritati se va inlocui cutitul (c) cu carcasa
atasabila (j). Acest dispozitiv se ataseaza la masina insa fara forma de biscuiti (k). Aceasta se
va atasa de dispozitiv dupa ce se insurubeaza inelul de fixare (a). Apoi va puteti alege forma
dorita de biscuiti.

Inainte de prima utilizare curatati bine cu apa fierbinte si agent de spalat vase, uzitat in
comert, si apoi uscati bine prin stergere!

Dupa aceea dati prin masina o cantitate mica de aluat sau cartofi fierti pentru a indeparta
integral eventualele resturi ramase din procesul de productie. Tocatura aceasta nu este
consumabila si trebuie aruncata.

Instructiuni

Pentru carne: 1. Taiati carnea in bucati de aprox. 2-3 cm. Asigurati-va ca nu are oase
sau pielite

. Puneti bucatile de carne in palnia masinii

. Folositi un recipient pentru colectarea carnii tocate

. Prin rotirea manerului carnea este maruntita.

A 0N

Pentru biscuiti: 1. Alegeti forma de biscuiti dorita

. Puneti aluatul in palnia masinii

. Rotiti manerul in sensul acelor de ceasornic

. Sustineti aluatul cu mana la iesirea prin forma de biscuiti si taiati-l la

lungimea dorita

ENFRYNIN

Dupa utilizare dezasamblati masina de tocat, curatati partile componente cu apa calda si
detergent obisnuit si lasati-le sa se usuce.

Este recomandabil ca pentru o buna pastrare a cutitului si a sitei, acestea sa fie unse cu
ulei comestibil.
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MlynCek na maso

»Mlynéek na maso je tradiény domaci pristroj na |
spracovania mésa a ryb.“

a) Tesniace koliesko so
zavitom

b) Perforované koliesko

c) Noz

d) Slimak

e) Telo pristroja

f) Kluka

g) Skrutka

h) Gumova podlozka

i) Upevnovacia skrutka

j) Nastavec (doplnkovy
diel na kolaciky)

k) Formicka na kolaciky

1) Plniaci lievik

Montaz

Slimak (d) sa zasadi do tela pristroja (e). N6z (c) s ostrim smerujicim dovnutra pristroja sa
umiestni na predny ¢ap slimaka. Perforované koliesko (b) se upevni do tela mlynéeka po-
mocou zapadky. Nakoniec sa naskrutkuje tesniace koliesko (a). Kluka (f) sa nasadi na zadny
¢ap a priskrutkuje (g). Gumova podlozka (h) sa umiestni pod telo mlynceka a priskrutkuje
upevriovacou skrutkou ku stolu alebo pracovnej ploche (i).

Ce Zelite uporabiti nastavek za pecivo, je potrebno noz (c) nadomestiti z okroglim okrovom
(j). Tento nastavec, vyklenutim von, sa umiestni na telo mlynceka a slimaka bez formic¢ky na
kolaciky. (k). Formi¢ka sa nasadi az po naskrutkovani tesniaceho kolieska (a), a potom je
nastaveny pozadovany tvar kolacikov.

Pred Prvo uporabo temeljito ocisitite z vro€o vodo in obi¢gjnim sredstvom/detergentom za
pomivanje/Cistilnim sredstvom in dobro posusite. Potem za popolno odstranitev

morebitnih proizvodnih ostankov spustiti skozi majhno koli¢ino testa ali kuhanega krompirja.
Ta masa ni za jesti in se mora odstraniti.

Navod na pouzitie

Maso: 1. Maso nakrajajte na kusky o velkosti asi 2-3 cm. Maso nesmie obsahovat
Ziadne kosti alebo Slachy.

. Maso vlozte do plniaceho lievika.

. Pod vystup z mlynéeka umiestnite misku.

. Otacanim kluky v smere hodinovych ruiciek je maso pretlacené mlynéekom.

B OWN

Kolaciky: 1. Formi¢ku nastavte na pozadovany tvar kolacikov.

2. Cesto vlozte do plniaceho lievika.

3. Otacanim kluky v smere hodinovych ruciciek je cesto pretiéené mlynéekom.

4. Pruzky cesta podrzte rukou pri vystupe z mlyn¢eka a krajajte ich podla
pozadovanej hrubky.

Po pouziti mlynéek rozoberte a jednotlivé diely umyte teplou vodou s beznym Gistiacim
prostriedkom. Potom ich dékladne vytrite do sucha. N6z (c) a perforované koliesko (b) sa
doporucuje oSetrit' jedlym olejom.

Prajeme Vam prijemnu pracu s Vasim mlynéekom!
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Kiyma makinesi

»Kiyma makinesi, et, balik ve sebze kiymada |
kullanilan geleneksel bir ev aletidir.”

a) Baslik somunu

b) Delikli disk

c) Bigak

d) Helezon mil

e) Makine kasasi

f) Dondirme kolu

g) Vida

h) Plastik altlik

i) Tesbit vidasi

j) Yuvarlak parca
(Hamurisi kalibr)

k) Kuru pasta kalibi

1) Dolum yeri

Montaj

Makine kasasinin (e) igine helezon parga (d) yerlestirilir. Helezon milin 6n tarafina bigak (c)
keskin yuzl disa gelecek bigimde yerlestirilir. Ardindan delikli disk (b), makine kasasindaki em-
niyet pimine tam oturacak bigimde takilir. En son olarak da baslik somunu gevirmek suretiyle
yerine oturtulur. Arka mile déndiirme kolu (f) takilir ve vida ile (g) sabitlenir. Makine kasasina
plastik altlik (h) takilarak, tesbit vidasi (i) ile masaya ya da bir tezgah Uzerine sabitlenir.

Hamurisi kalibinin kullaniimasi halinde bigak (c) yerine yuvarlak parga (j) takilir. Bu, kuru
pasta kalibi (k) olmadan kubbeli kismi disa gelecek bigcimde makine kasasina ve helezon mile
takilir. Ancak basglik somunu (a) takildiktan sonra kuru pasta kalibi yuvarlak parga igine takilir
ve ondan sonra istenen kurabiye sekli ayarlanabilir.

ilk kullanim dncesinde sicak su ile piyasada satilan bir bulasik deterjani ilave ederek iyice
temizleyiniz ve iyi kurulayiniz. Sonra olasi uretim kalintilarini gidermek icin kiigik bir miktar
hamur veya haslanmis patates gegcirin. Gikan bu maddenin tiiketilmesi sakincalidir ve
atilmasi gerekir.

Kullanma talimati
Et icin: 1. Eti yaklasik 2-3 cm buyuklukteki kusbasi pargalar halinde kesiniz.
Ette kemik veya sinir olmamasina dikkat ediniz.

2. Kusbasi dogranmig etleri dolum yerine doldurunuz.

3. Cikis yerinin altina bir kap yerlestiriniz.

4. Kolu saat yoniinde dondirerek et, makine iginde hareket ettirilir ve kiyilir.
Hamuris icin: 1. Pasta kalibini istenen kurabiye sekline suriiniiz.
2. Dolum yerine hamuru doldurunuz.
3. Kolu saat yoéniinde déndirerek hamur, makine iginde hareket ettirilir.
4. Cikis yerinde hamuru elle tutunuz ve istediginiz uzunlukta kesiniz.

Isiniz bittikten sonra kiyma makinesini yeniden sékiiniiz ve sicak suyla normal bir deterjanla
temizleyerek, iyice kurulayiniz. Bicagin (c) ve delikli diskin (b) yemeklik yag ile muhafaza
edilmeleri tavsiye edilir.

Cocuklarin yalniz baslarina makine ile galigmalarina kesinlikle izin vermeyiniz.
Kiyma makinesi sadece hususi kullanim igindir.

Makinenizle zevkle galismanizi dileriz.
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