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Allgemeines

Allgemeines

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung gehort zu diesem elektrischen Raclette. Sie
enthalt wichtige Informationen zur Inbetriebnahme und Handhabung.
Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise,
sorgfaltig durch, bevor Sie das elektrische Raclette einsetzen. Die Nichtbe-
achtung dieser Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder Schaden
andem elektrischen Raclette fiihren.
Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europdischen Union gtiltigen Normen
und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische Richtlinien und Gesetze.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf. Wenn Sie das

elektrische Raclette an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedienungs-
anleitung mit.

Zeichenerklarung und weitere Informationen

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser Bedienungsanleitung,
auf dem Gerat und/oder auf der Verpackung verwendet oder dienen zur Darstellung
von zusatzlichen Informationen.

m] Bedienungsanleitung lesen und beachten!

Wichtige Warnhinweise sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.

A WARNUNG! bezieht sich auf Personenschiden

HINWEIS! bezieht sich auf Sachschaden

1 Wichtige Informationen sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.

Mit diesem Symbol markierte Produkte erfiillen die Anforderungen

C € Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Konformitatserklarungen®):
der relevanten EG-Richtlinien.



Allgemeines/Sicherheit

Vorsicht! HeiRe Oberflachen!

Das Siegel ,Gepriifte Sicherheit” bestatigt, dass dieses Gerat bei
vorhersehbarem Gebrauch sicher ist. Das Prufsiegel bestatigt die
Konformitat dieses Gerates mit dem Produktsicherheitsgesetz.

Dieses Symbol signalisiert besondere Vorschriften zur Entsorgung von
Altgeraten (siehe Kapitel ,,Entsorgung®).

Sicherheit

BestimmungsgemiBe Verwendung

Das elektrische Raclette dient ausschlieBlich zum Uberba-
cken, Grillen und Braten (z.B. Braten auf der Steinplatte) von
geeigneten Speisen mit dem mitgelieferten Zubehor. Zudem
ist das Gerat nicht flir den gewerblichen Gebrauch bestimmt,
sondern ausschlieBlich flir die Benutzung im privaten Haus-
halt, aber nicht in Klichen fur Mitarbeiter in Laden, Buros und
anderen gewerblichen Bereichen, nicht in landwirtschaftli-
chen Anwesen und nicht von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohneinrichtungen sowie Friihstlickspensionen.
Jede andere Verwendung oder Anderung des Gerates ist nicht
bestimmungsgemaR und ist grundsatzlich untersagt. Fur
Schaden, die durch nicht bestimmungsgemalen Gebrauch
oder falsche Bedienung entstanden sind, kann keine Haftung
ubernommen werden.



Sicherheit

Sicherheitshinweise

A WARNUNG!

Lesen und beachten Sie alle nachfolgend aufgefiihrten
Sicherheitshinweise. Bei Nichtbeachten bestehen erheb-
liche Unfall- und Verletzungsrisiken sowie die Gefahr von
Sach- und Gerateschaden.

Gefahren fiir Kinder und Personen mit
eingeschrankten Fahigkeiten

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber so-
wie von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unter-
wiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen
nicht durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn sie
sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt. Das Ge-
rat und seine Anschlussleitung sind von Kindern junger als
8 Jahre fernzuhalten.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder erkennen
nicht die Gefahr, die beim Umgang mit elektrischen Geraten
entstehen kann. Deshalb das Gerat auRerhalb der Reichwei-
te von Kindern unter 8 Jahren benutzen und aufbewahren.
Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhangen, damit nicht
daran gezogen wird.

Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern fern -
Erstickungsgefahr!



Sicherheit

Gefahren beim Umgang mit Elektrogerdten

SchlielRen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig ins-
tallierte Schutzkontakt-Steckdose mit einer Netzspannung
gemaR Typenschild an.

Bei der Beschadigung des Netzkabels darf dieses nur durch
eine vom Hersteller benannte Fachwerkstatt ersetzt werden,
um Verletzungs- und Unfallgefahren sowie Schaden am Gerat
zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass sich die Steckdose in der Nahe des
Gerates befindet und frei zuganglich ist, um das Gerat im Stor-
fall schnell vom Netz zu trennen.

Reparaturen durfen nur von zugelassenen Fachwerkstatten
ausgefuhrt werden. Nicht fachgerecht reparierte Gerate stel-
len eine Gefahr flir den Benutzer dar.

Das Gerat wahrend des Betriebes nicht ohne Aufsicht lassen,
um Unfalle zu vermeiden.

Um Unfalle zu vermeiden, sollten niemals mehrere Haushalts-
gerate gleichzeitig (z. B. Uber einen 3er-Steckdosenverteiler)
an dieselbe Schutzkontakt-Steckdose angeschlossen werden.

Tauchen Sie das Gerat nie in Wasser und benutzen Sie es nicht
im Freien, da es weder Regen noch anderer Feuchtigkeit aus-
gesetzt werden darf - Stromschlaggefahr!

Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen
Sie erst den Netzstecker und nehmen Sie das Gerat dann
heraus! Nehmen Sie das Gerat danach nicht mehr in Betrieb,
sondern lassen Sie es erst von einer zugelassenen Servicestel-
le Uberprifen. Dies gilt auch, wenn das Netzkabel oder das
Gerat beschadigt sind oder wenn das Gerat heruntergefallen
ist. Stromschlaggefahr!

Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn das Gerat nicht in
Gebrauch ist und vor jeder Reinigung oder bei Betriebssto-
rungen! Niemals am Netzkabel ziehen! Stromschlaggefahr!
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- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel oder das Gerat nie auf
heiRen Oberflachen oder in der Nahe von Warmequellen
platziert werden. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht
mit heiRen oder scharfkantigen Gegenstanden in Berlihrung
kommt. Stromschlaggefahr!

- Knicken Sie das Netzkabel keinesfalls und wickeln Sie es nicht
um das Gerat, da dies zu einem Kabelbruch fihren kann.
Stromschlaggefahr!

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie sich auf feuchtem Bo-
den befinden oder wenn Ihre Hande oder das Gerat nass sind.
Stromschlaggefahr!

- Offnen Sie das Gerat nie und versuchen Sie keinesfalls mit
Metallgegenstanden in das Innere zu gelangen.
Stromschlaggefahr!

Gefahren beim Betrieb des elektrischen Raclettes

- Um einen Hitzestau zu vermeiden, das Gerat nicht direkt
an eine Wand oder unter einen Hangeschrank o. a.
stellen. Decken Sie das Gerat wahrend des Betriebes
nicht ab. Sorgen Sie fur ausreichenden Freiraum und
Sicherheitsabstand zu allen leicht schmelz- und brennbaren
Gegenstanden! Brandgefahr!

- Beim Betrieb von Elektro-Warmegeraten entstehen hohe
Temperaturen, die zu Verletzungen flihren konnen, z. B.
Stein- bzw. Grillplatte und Gehause konnen sehr heil®
werden! Beruhren Sie keinesfalls mit bloRen Handen die
heiRen Oberflachen! Benutzen Sie daher vorhandene
Griffe und tragen Sie hierfiir stets warmeisolierende
Kochhandschuhe. Weisen Sie auch andere Benutzer auf die
Gefahren hin. Verletzungsgefahr!

- Die Raclette-Pfannchen werden wahrend des Betriebes
ebenfalls sehr heiR. Fassen Sie die Raclette-Pfannchen
wahrend des Betriebs nur an den entsprechenden Griffen
an. Verbrennungsgefahr!
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Um Gefahrdungen zu vermeiden, benutzen Sie das Gerat nie
ohne die aufgesetzte Grillplatte und Steinplatte.

Nur Originalzubehor verwenden. Bei Verwendung von
Nicht-Originalzubehor ist mit erhohter Unfallgefahr

zu rechnen. Bei Unfallen oder Schaden mit Nicht-
Originalzubehor entfallt jede Haftung. Bei der Verwendung
fremder Zubehorteile und daraus resultierenden
Gerateschaden erlischt jeglicher Garantieanspruch.

BerlUhren Sie die antihaftbeschichteten Teile (Grillplatte und
Raclette-Pfannchen) keinesfalls mit spitzen oder scharfen
Gegenstanden, um die Oberflache nicht zu beschadigen.

Die Steinplatte speichert die Warme sehr lange. Sie kann
deshalb auch langere Zeit nach der Benutzung noch
sehr heil} sein. Seien Sie deshalb besonders vorsichtig
und lassen die Steinplatte immer ausreichend abkUhlen.
Verletzungsgefahr!

Klihlen Sie die Steinplatte nicht mit Wasser ab. Die Steinplatte
darf nicht mit Wasser etc. in Berlihrung kommen, solange sie
noch warm ist. Die Steinplatte konnte zerspringen.

Platzieren und betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich

auf einer ebenen und trockenen sowie rutschfesten und
warmebestandigen Standflache. Die Flache sollte leicht

zu reinigen und fettunempfindlich sein, da Spritzer nicht
immer vermeidbar sind. Verwenden Sie ggf. eine geeignete
Unterlage.

Schneiden Sie Ihre Zutaten niemals auf der Steinplatte, der
Grillplatte oder in den Pfannchen, dies kann zu irreparablen
Schaden fuhren.

Achten Sie stets darauf, dass das Gerat ausgeschaltet

ist (Temperaturregler bis zum Anschlag gegen den
Uhrzeigersinn drehen), bevor Sie das Gerat an eine
Schutzkontakt-Steckdose anschlieRen oder es vom Netz
trennen.
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Fuhren Sie keinesfalls Ortswechsel mit dem Gerat
durch, solange es heiB ist oder sich heiRe Speisen, oder
FlUssigkeiten darin/darauf befinden. Verbrennungsgefahr!

Lassen Sie das Gerat inkl. aller Zubehorteile vollstandig
abkuhlen, bevor Sie es reinigen und/oder verstauen.
Bedenken Sie, dass das Gerat sowie die Zubehorteile
auch nach dem Abschalten noch sehr heiR sein konnen.
Verbrennungsgefahr!

Geben Sie niemals Wasser in heilRes oder brennendes
Fett. Explosionsgefahr! Decken Sie im Brandfall das Gerat
stattdessen mit einer Loschdecke ab, um die Flammen zu
ersticken.

Benutzen Sie zum Transport des Gerates ausschlieRlich die
beiden Griffe an den Seiten des Gerates. Lassen Sie das
Gerat und samtliche Zubehdorteile vor jedem Transport auf
Raumtemperatur abkuhlen.

Das Gerat ist nicht daflir bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

Lassen Sie das Gerat und alle Zubehorteile vor der Reinigung
vollstandig abkuhlen.

Reinigen Sie insbesondere die Oberflachen und Komponen-
ten, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen nach jedem
Gebrauch gemaR den Angaben im Kapitel ,wartung,
Reinigung und Pflege”.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs- und
Scheuermittel.

Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit in das Innere des
Gerates gelangt.

Beachten Sie die weiteren Hinweise im Kapitel ,Wartung,
Reinigung und Pflege”.

1



Aufbau und Montage

Aufbau und Montage

Vor dem ersten Gebrauch

A WARNUNG!

Bitte liberpriifen Sie das Gerat nach dem Auspacken
auf Vollstandigkeit und eventuelle Transportschaden,
um Gefahrdungen zu vermeiden. Benutzen Sie es im
Zweifelsfalle nicht, sondern wenden Sie sich in diesem
Falle an unseren Kundendienst. Die Serviceadresse
finden Sie auf der Garantiekarte.

Ihr Gerat befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Verpackung.

¢ Nehmen Sie das Gerat vorsichtig aus seiner Verkaufsverpackung.
e Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

¢ Reinigen Sie das Gerat und alle Zubehorteile von Verpackungsstaubresten,
gemaR den Angaben im Kapitel ,Wartung, Reinigung und Pflege”“.

° Beim ersten Heizvorgang evtl. auftretender leichter Geruch sowie
1 leichte Rauchentwicklung sind normal und verschwinden nach
kurzer Zeit. Dies ist keine Fehlfunktion des Gerates. Sorgen Sie fur
ausreichende Beliiftung, z.B. durch Offnen eines Fensters. Achten
Sie auf freie Zuganglichkeit der Schutzkontakt-Steckdose.

Bitte bestreichen Sie die Steinplatte vor dem ersten Aufheizen und
jeder weiteren Benutzung mit hitzebestandigem Pflanzendl. Sie
vermeiden so ein zu starkes Anhaften des Grillgutes, erhalten stets
hervorragende Bratergebnisse und erhohen zudem die Lebens-
dauer der Steinplatte.

e

Vor der ersten Benutzung lhres Gerates ist es notwendig, das Gerat ca. 10-15 Minuten
leer aufzuheizen, um fertigungsbedingte Riickstande von den Heizelementen sowie
Grillplatten etc. zu beseitigen.

e StellenSie das Gerat in der Nahe einer Schutzkontakt-Steckdose auf. Fassen Sie
das Raclette dabei immer an den dafiir vorgesehenen Griffen an.

12



Aufbau und Montage

¢ Achten Sie auf eine ebene und trockene sowie rutschfeste und warmebestandige
Standflache. Die Flache sollte leicht zu reinigen und fettunempfindlich sein, da
Spritzer nicht immer vermeidbar sind.

e SchlieRen Sie das Gerat an die Schutzkontakt-Steckdose an und flihren Sie einen
ca. 10-15 minutigen Aufheizvorgang, wie im Kapitel ,Benutzung des Gerates”
beschrieben, durch.

Sollte lhr Gerat nicht funktionieren, schauen Sie bitte im Kapitel
[ ] . «
1 ,Storung und Behebung” nach.

¢ Schalten Sie das Gerat nach dem Aufheizvorgang aus, trennen es vom Netz und
lassen Sie es vollstandig auf Raumtemperatur abkihlen.

e Reinigen Sie das Gerat und die Zubehorteile wie im Kapitel ,Wartung, Reinigung
und Pflege” beschrieben.

13



Bedienung

Bedienung

Benutzung des Gerates

Vorbereitung:

Mit diesem Gerat konnen Sie Raclette flir 8 Personen gleichzeitig bereiten. Zudem ist
das Grillen und Braten auf der Grill- bzw. Steinplatte ein Kinderspiel. Stellen Sie das
Gerat auf einen feststehenden, ausreichend groRen Tisch. Um das Gerat zu betrei-
ben gehen Sie wie folgt vor:

¢ Stellen Sie das Gerat in der Nahe einer Schutzkontakt-Steckdose auf, achten Sie
dabei auf freie Zuganglichkeit der Schutzkontakt-Steckdose.

Achten Sie auf eine ebene und trockene sowie rutschfeste und hitzebestandige
Standflache. Die Flache sollte fettunempfindlich und leicht zu reinigen sein, da Sprit-
zer nicht immer vermeidbar sind.

Wenn Sie Fleisch grillen bzw. braten mochten, empfehlen wir Ihnen, dies
i nicht direkt nach der Entnahme aus dem Kiihlschrank auf die jeweilige

Platte zu geben, da sehr kaltes Fleisch beim pl6tzlichen Erwdrmen dazu
neigt, viel Fllissigkeit abzugeben. Flir ein optimales Grillergebnis empfeh-
len wir lhnen daher, das Fleisch etwa 20-25 Minuten vor dem Grillen aus
dem Kihlschrank zu nehmen.

e Legen Sie die Grillplatte @ sowie die Steinplatte @ auf die dafiir vorgesehenen
Halterungen. Sie erkennen an der Form der Grillplatte wie diese angebracht
werden muss (die Grillplatte @ kann beidseitig verwendet werden), die Fettrin-
ne der Steinplatte @ muss nach oben zeigen.

e Stellen Sie die vorbereiteten Zutaten griffbereit in der Nahe des Gerates auf.

Benutzung der Grillplatte @9:

HINWEIS!

Beachten Sie, dass die Grillplatte wie auch die Raclette-
Pfannchen antihaftbeschichtet sind. Sollte sich trotz dieser
Beschichtung lhr Grillgut oder Ihr Raclette nicht prob-
lemlos lI6sen, benutzen Sie keine metallischen, scharfen

14



Bedienung

Gegenstande! Diese konnten die Beschichtung beschadi-
gen.

HINWEIS!

Legen Sie keine Aluminiumfolie oder andere Grillutensili-
en auf die Grillplatte, um einen Warmestau zu vermeiden.
Durch einen Warmestau konnen Kunststoffteile oder die
Antihaftbeschichtung zerstort werden.

A Die Grillplatte ist beidseitig verwendbar. Eine Seite ist mit einer glatten

1 Oberflache und eine Seite mit einer geriffelten Oberflache. Entscheiden
Sie selbst, welche Seite Sie verwenden mochten. Lassen Sie die Grillplatte

vollstandig abkiihlen, bevor Sie sie wenden.

Die Grillplatte @M eignet sich hervorragend zum Grillen von Fleisch, Gemiise, Wiirst-
chen etc.

Verwenden Sie zur Entnahme oder zum Wenden der Speisen keinesfalls
i metallene oder andere scharfkantige Gegenstande, sondern einen hitze-

bestandigen Pfannenwender aus Kunststoff oder Holz. Schneiden Sie die
Speisen nicht, solange Sie sich auf bzw. im Gerat (Pfannchen) befinden.
Dadurch vermeiden Sie, dass die Antihaftbeschichtung beschadigt wird.
Beschddigte Beschichtungen erschweren die Entnahme der Speisen, da
diese unter Umstanden an der Grillplatte haften bleiben.

Bei der Verwendung der Grillplatte ben6tigt das Gerat eine Vorheizzeit
i von ca. 10 -15 Minuten.

e SchlieRen Sie das Gerat an die Schutzkontakt-Steckdose an. Achten Sie dabei da-
rauf, dass der Temperaturregler bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn,
auf Position ,MIN“ gestellt ist.

¢ Drehen Sie nun den Temperaturregler @ im Uhrzeigersinn auf die gewiinschte
Temperatur. Die Kontrollleuchte @® leuchtet auf und schaltet wieder ab, sobald
die eingestellte Temperatur erreicht ist. Fallt die Temperatur wieder unter den
eingestellten Wert, beginnt erneut der Heizvorgang: Dies wird wiederum durch
das Leuchten der Kontrollleuchte @ angezeigt. Inmer wenn das Gerat heizt,
leuchtet die Kontrollleuchte @®.

15
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Hinweis: Wenn das Gerat auf die maximale Temperaturstufe eingestellt ist (Tem-
peraturregler bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn gedreht), konnen Sie ihre
Zutaten unabhangig vom Erloschen der Kontrollleuchte, nach ca. 10-15 Minuten auf
die Grillplatte geben.

 Bestreichen Sie die Grillplatte @ vor dem Auflegen des Grillgutes mit etwas hit-
zebestandigem Pflanzenal.

e Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist, also nach der Vorheizzeit, legen Sie
Ihr Grillgut auf die Grillplatte @&.

¢ Wenden Sie Ihr Grillgut nach Bedarf. Wir empfehlen Fleisch nur einmal zu wenden,
da es sonst trocken und zah werden kann.

Benutzung der Steinplatte 9

Die Steinplatte eignet sich hervorragend zum Braten von Fleisch, da sie sehr hei
wird und die Warme speichert. Z.B. Kurzgebratenes, Wiirstchen, Gefliigel, Speck etc.
gelingen auf der Steinplatte besonders gut.

HINWEIS!

Lassen Sie die heiBe Steinplatte nicht mit Wasser in Beriih-
rung kommen, da diese aufgrund der schnellen Abkiih-
lung brechen konnte.

HINWEIS!

Legen Sie keine Aluminiumfolie oder andere Grillutensilien
auf die Steinplatte, um einen Warmestau zu vermeiden. Ein
Warmestau konnte das Gerat oder Zubehorteile beschadi-
gen.

Die Steinplatte ist ein Naturprodukt und benatigt zum Aufheizen einige
i Zeit, speichert daftir die Warme aber liber einen relativ langen Zeitraum.

Um die Aufheizzeit zu verringern, konnen Sie die Steinplatte im Backofen
vorheizen.

16
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A WARNUNG!

Die vorgeheizte Steinplatte ist sehr heiB! Fassen Sie diese
auf keinen Fall mit bloBen Handen an, benutzen Sie Koch-
handschuhe und/oder geeignete Topflappen zum Anfas-
sen der Steinplatte. Verbrennungsgefahr!

Bei der Verwendung der Steinplatte bendtigt das Gerat je nachdem wel-
i che Zutaten Sie zubereiten mochten eine Vorheizzeit von ca. 25-30 Minu-
ten.

e SchlieRen Sie das Gerat an die Schutzkontakt-Steckdose an. Achten Sie dabei da-
rauf, dass der Temperaturregler @ bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn,
auf Position ,MIN“ gestellt ist.

e Drehen Sie nun den Temperaturregler @ im Uhrzeigersinn auf die gewiinschte
Temperatur. Die Kontrollleuchte @® leuchtet auf und schaltet wieder ab, sobald
die eingestellte Temperatur erreicht ist. Fallt die Temperatur wieder unter den
eingestellten Wert, beginnt erneut der Heizvorgang. Dies wird wiederum durch
das Leuchten der Kontrollleuchte @ angezeigt. Inmer wenn das Gerat heizt,
leuchtet die Kontrollleuchte @®.

Hinweis: Wenn das Gerat auf die maximale Temperaturstufe eingestellt ist (Tempe-
raturregler bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn gedreht), konnen Sie ihre Zuta-
ten, unabhangig vom Erloschen der Kontrollleuchte, nach der Vorheizzeit (ca. 25-30
Minuten) auf die Steinplatte @M geben.

* Bestreichen Sie die Steinplatte @ vor dem Auflegen des Grillgutes mit etwas
hitzebestandigem Pflanzendl.

e Wenn die gewlinschte Temperatur erreicht ist, also nach der Vorheizzeit, legen Sie
Ihr Grillgut auf die Steinplatte @&B.

e Wenden Sie lhr Grillgut nach Bedarf. Wir empfehlen Fleisch nur einmal zu wenden,
da es sonst trocken und zah werden kann.

Da es sich bei der Steinplatte um ein Naturprodukt handelt, kann diese
i nach dem Gebrauch kleine Risse an der Oberflache aufweisen und sich

aufgrund dessen leicht verfarben. Dies ist kein Grund zur Beunruhigung
und beeintrachtigt nicht die Funktion.

17
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Benutzung der Raclette-Pfannchen @9:

HINWEIS!

Beachten Sie, dass die Grillplatte wie auch die Raclette-
Pfannchen antihaftbeschichtet sind. Sollte sich trotz dieser
Beschichtung lhr Grillgut oder Ihr Raclette nicht problem-
los losen, benutzen Sie keine metallischen, scharfen Ge-
genstande! Diese konnten die Beschichtung beschadigen.

Achten Sie darauf, dass Sie die Zutaten nicht zu hoch in lhrem Raclette-
i Pfannchen schichten, damit diese nicht das Heizelement beriihren.

Bestreichen Sie die Raclette-Pfannchen an der Innenseite mit ein wenig
Butter, Margarine oder hitzebestandigem Pflanzendl, bevor Sie die Zuta-
ten hineingeben.

jmie

¢ Geben Sie die Zutaten (z.B. Pilze, Oliven, etc.) und den Raclettekase in die Raclette-
Pfannchen @M.

¢ Schieben Sie die Raclette-Pfannchen in die Abstellflache flir Raclette-Pfann-
chen im Gerat und warten Sie, bis der Kase geschmolzen ist.

Um Beschadigungen der Raclette-Pfannchen zu vermeiden, benutzen Sie die
im Lieferumfang enthaltenen Spatel zum Losen von eventuell festsitzenden
Speisen.

¢ Nehmen Sie nun die Raclette-Pfannchen aus dem Raclette-Grill und lassen
die Zutaten auf Ihren Teller gleiten.

Ein einmaliges Einfetten der Raclette-Pfannchen ist meist ausreichend fuir meh-
rere Durchgange, es ist nicht notig die Raclette-Pfannchen bei jedem Durch-
gang einzufetten.

Das Gerat muss nach jeder Benutzung ausgeschaltet werden, indem der Tempera-
turregler @ bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn gedreht wird. Trennen Sie
das Gerat danach umgehend vom Netz und lassen es auf Raumtemperatur abkiih-
len, bevor Sie es reinigen und/oder verstauen.
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Bedienung

Raclette-Zutaten und -Rezepte

Bei der Auswahl der Zutaten und deren Zusammenstellung sind lhrer Phantasie kei-
ne Grenzen gesetzt. Wir mochten lhnen jedoch einige Tipps und Anregungen geben:

a) Kasesorten:

Raclettekdse sollte einen Fettgehalt von liber 45% i. T. und nur einen geringen
Wassergehalt haben. So schmilzt er leicht und bleibt sahnig. Verlangen Sie bei Ihrem
Handler speziellen Raclettekase oder die nachfolgend aufgefiihrten Kasesorten, mit
denen sich auch hervorragend raclettieren lasst:

- Schweiz: Greyezer Kase oder Emmentaler
- Deutsch: Appenzeller, Emmentaler, Tilsiter
- Danisch: Danbo, Samso, Havarti

- Franzosisch: Original Riches Monts, Comte
- Hollandisch: mittelalter Gouda, Edamer

Pro Person rechnet man etwa 200-300 g Kase. Lassen Sie sich den Kdse von lhrem
Handler gleich in ca. 3 mm dicke Scheiben schneiden.

b) Beilagen:

Als Beilagen werden traditionell Pellkartoffeln gereicht. Sie konnen aber auch Brot
zum Raclette essen. Gewurze wie Pfeffer, Paprika, Zwiebelringe, ausgepresste Knob-
lauchzehen, Kiimmel usw. runden den Geschmack ab. Zum Raclettieren eignen sich
unter anderem Tomaten, Paprika, Mais, Zwiebeln, Champignons, Gurken, Zucchini,
Spargel, Ananas oder Bananen. Salami, Shrimps und Schinken eignen sich ebenfalls
als Zutaten.

) Rezepte:

Wir mochten Ihnen nachstehend einige Vorschldage unterbreiten. Achten Sie darauf,
dass Sie die Zutaten nicht zu hoch in lhrem Raclette-Pfannchen aufschichten,
damit diese nicht das Heizelement berlihren.

Shrimps/Spargel: Eine Scheibe Raclettekdse in das Raclette-Pfannchen legen
und mit geschalten Shrimps belegen. Den geschmolzenen Kdse Uber geschnittene
Kartoffeln und Spargelspitzen gleiten lassen.
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Bedienung

In das Raclette-Pfannchen eine Scheibe Schafskdse und einige schwarze Oliven
legen, mit Thymian bestreuen, schmelzen lassen und uber die Kartoffeln geben.

Apfel: Apfelscheiben und Zwiebelringe auf den Raclettekase legen und Kase schmel-
zen lassen.

Tartar: Tartar mit gehackten Zwiebeln, Schnittlauch, einem Eigelb, Salz, Pfeffer und
Tabasco zubereiten und auf einer Scheibe Raclettekdse verteilen.

Salami: Kleingeschnittene Paprika, Zwiebeln und Knoblauch in einer Pfanne glasig
braten. Diese Mischung dann zusammen mit Salamiwdirfeln in ein Raclette-Pfann-
chen geben und Raclettekase darliber schmelzen lassen.
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Storung und Behebung

Storung und Behebung

Storung:

Ursache:

Behebung:

Das Gerat zeigt
keine Funktion.

Das Gerat ist nicht mit der
Schutzkontakt-Steckdose
verbunden.

Den Netzstecker in die Schutz-
kontakt-Steckdose einstecken.

Der Temperaturregler steht
auf ,MIN“-Position.

Drehen Sie den Temperatur-
regler durch eine Rechts-
drehung auf die gewlinschte
Temperatur.

Die Kontroll-
leuchte leuchtet
nicht.

Die Spannungsversorgung
ist unterbrochen.

Das Gerat an eine Schutzkon-
takt-Steckdose anschlieRen.

Der Thermostat hat das ein-
gestellte Temperaturniveau
erreicht und hat abgeschal-
tet.

Warten Sie bis der Thermostat
das Gerat wieder einschaltet.

Bei hier nicht aufgefuihrten Stérungen wenden Sie sich bitte an unseren Kunden-
dienst. Unsere Kundenberater helfen Ihnen gerne weiter. Unsere Serviceadresse
konnen Sie der Garantiekarte entnehmen. Da unsere Produkte standig weiterent-

wickelt und verbessert werden, sind Design- und technische Anderungen moglich.

Diese Bedienungsanleitung kann auch als pdf-Datei von unserer Homepage
www.gt-support.de heruntergeladen werden.
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Wartung, Reinigung und Pflege

Wartung, Reinigung und Pflege

A WARNUNG!

Schalten Sie vor der Reinigung das Gerat aus und lassen
es inkl. des Zubehors vollstandig abkiihlen. Ziehen Sie
zusatzlich immer den Netzstecker aus der Schutzkontakt-
Steckdose! Achten Sie darauf, dass keinesfalls Wasser in
das Innere des Gerates gelangt.

HINWEIS!

Verwenden Sie fiir die Reinigung keinesfalls eine Metall-
biirste, spitze Gegenstande oder Scheuermittel, weil da-
durch die Antihaftbeschichtung beschadigt werden kann.

Zur Reinigung des GeratedauReren und der Abstellflache fir die Raclette-Pfannchen
benutzen Sie ein trockenes, allenfalls maRig feuchtes, gut ausgewrungenes
Tuch. AnschlieRend gut trocken reiben. Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs-
und Scheuermittel.

Die Grillplatte @, die Spatel und die Raclette-Pfannchen konnen Sie in
spulmittelhaltigem Wasser reinigen. Bei hartnackigen Verschmutzungen kdnnen Sie
die Zubehorteile auch ein wenig in splilmittelhaltigem, warmen Wasser einweichen.
AnschlieBend die Teile griindlich mit klarem Wasser absptilen und gut abtrocknen.

Reinigung der Steinplatte B:

A WARNUNG!

Die Steinplatte speichert die Hitze liber einen relativ lan-
gen Zeitraum. Stellen Sie sicher, dass die Steinplatte voll-
standig abgekiihlt ist, bevor Sie sie vom Gerat entnehmen
und/oder reinigen. Verbrennungsgefahr!
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Wartung, Reinigung und Pflege

HINWEIS!

Lassen Sie die heiBe Steinplatte nicht mit Wasser in Beriih-
rung kommen, da sie aufgrund der plotzlichen Abkiihlung
brechen konnte.

 Die Steinplatte @ kdnnen Sie in splilmittelhaltigem, warmen Wasser reinigen.
Bei hartndckigen Verschmutzungen konnen Sie die Steinplatte @ auch ein
wenig in spllmittelhaltigem, warmen Wasser einweichen. Nach der Reinigung
grundlich mit klarem Wasser abspulen und abtrocknen.

Hinweis: Reinigen Sie die Steinplatte keinesfalls in der Geschirrspiilmaschine.

Aufbewahrung:

Bewahren Sie das Gerat inkl. Zubehdr an einem trockenen, flrr Kinder unzugangli-
chen Ort auf.
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Technische Daten/Konformitatserklarungen/Entsorgung

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V~
Nennfrequenz: 50-60Hz
Nennleistung: 1200-1400W
Schutzklasse: I

Konformitatserklarungen

Die Konformitat des Produktes mit den gesetzlich vorgeschriebenen
c Standards wird gewahrleistet. Die vollstandige Konformitatserklarung
finden Sie im Internet unter www.gt-support.de.

Entsorgung

Verpackung entsorgen

c; Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe

&
8 &

" und Karton zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.

%
%e7eS

Altgerat entsorgen

(Anwendbar in der Europadischen Union und anderen europadischen
Staaten mit Systemen zur getrennten Sammlung von Wertstoffen)

E Altgerate gehoren nicht in den Hausmiill!

Das nebenstehende Symbol zeigt an, dass dieses Gerat der Richtlinie

2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende

seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen dir-
fen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder Entsor-
gungsbetrieben abgeben miissen. Diese Entsorgung ist fur Sie kostenfrei.

Batterien und Akkus, die nicht fest vom Elektro- oder Elektronikgerat umschlossen
sind und zerstérungsfrei entnommen werden kdnnen, sind vor der Abgabe des
Gerats an einer Erfassungsstelle von diesem zu trennen und einer vorgesehenen
Entsorgung zuzufiihren.
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Entsorgung

Das Gleiche gilt flir Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Gerat entnommen werden
kdonnen.

Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht. Fur den deutschen Markt
gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an
Ihren Handler zurtickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeraten mit
einer Verkaufsfldche von mindestens 400 m? sowie Lebensmittelhandler mit einer
Verkaufsfldche von mindestens 800 m?, die regelmaRig Elektro- und Elektronik-
gerate verkaufen, sind auRerdem verpflichtet bis zu drei Altgerate einer Gerateart
unentgeltlich zurlickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerat gekauft wird, wenn
die Altgerate in keiner Abmessung groRer sind als 25 cm.

Generell haben Vertreiber die Pflicht, die unentgeltliche Rlicknahme von Altgeraten
durch geeignete Riicknahmemaglichkeiten in zumutbarer Entfernung zu gewahr-
leisten.

Informieren Sie sich auch bei Ihrem Handler tiber die Riicknahmemaglichkeiten vor
ort.
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