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Das Bedienfeld 1und 2 sind in Bezug auf die Bedienung identisch.
Nur Bedienfeld 1verfligt zusatzlich Gber den Ein-/Ausschalter.
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Vorwort

Sehr geehrter Kunde,

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhres hochwertigen

Ambiano Produkts. Sie haben sich fiir eine moderne Doppel-
Induktionskochplatte mit ausgezeichneten technischen Eigenschaften
entschieden, die einfach in der Anwendung ist.

Auf die Doppel-Induktionskochplatte haben Sie drei Jahre Garantie.
Falls die Induktionskochplatte einmal defekt sein sollte, bendtigen
Sie die beigefiigte Garantiekarte und Ihren Kassenbon. Bewahren Sie
diese zusammen sorgfaltig auf.

Diese Bedienungsanleitung kann auch online unter folgendem Link
heruntergeladen werden.

https://downloads.maginon.de/

Impressum
Herausgeber:

supra Foto-Elektronik-Vertriebs-GmbH
Denisstr. 28 a, 67663 Kaiserslautern,
Deutschland
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Allgemeines

Anleitung lesen und aufbewahren

Induktionskochplatte (im Folgenden nur ,Kochplatten®

genannt). Sie ist Bestandteil der Kochplatte und enthalt
wichtige Informationen zur Inbetriebnahme, Handhabung und
Entsorgung.

i Diese Bedienungsanleitung gehort zu dieser Doppel-

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die
Sicherheitshinweise, sorgfaltig durch, bevor Sie die Kochplatten
einsetzen. Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu
Schaden an den Kochplatten oder Personen fuhren.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europaischen
Union gultigen Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch
landesspezifische Richtlinien und Gesetze.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf.
Wenn Sie die Kochplatten an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt
diese Bedienungsanleitung mit.

Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser
Bedienungsanleitung, auf dem Gerat oder auf der Verpackung
verwendet.

A\ GEFAHR!

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem
hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur Folge hat.
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A\ WARNUNG!

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur Folge haben kann.

A\ VORSICHT!

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem
niedrigen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfugige oder maRige Verletzung zur Folge haben kann.

HINWEIS!

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sachschaden.

° Dieses Symbol gibt lhnen nitzliche Zusatzinformationen
1 zum Zusammenbau oder zum Betrieb.

NS Produkte, die mit diesem Zeichen versehen sind, werden
mit Wechselstrom betrieben.
Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Hinweise
c € zur EU-Konformitatserklarung®): Mit diesem
Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen alle
anzuwendenden Gemeinschaftsvorschriften des
Europaischen Wirtschaftsraums.
Der Hersteller dieses Produkts hat die gesetzlichen

m‘“‘ map 7

éaalﬁe’ cf% K X
"@.J)  Gebuhren fir die Behandlung von potenziell
wiederverwertbarem Abfall im Voraus bezahlt. Er
ist daher von der gesetzlichen Verpflichtung zur
kostenlosen Riicknahme der Verpackungen befreit.
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Geprifte Sicherheit: Produkte, die mit diesem Symbol

gekennzeichnet sind, entsprechen den Anforderungen
des deutschen Produktsicherheitsgesetzes (ProdSG).

Gerate mit diesem Zeichen haben eine zusatzliche oder
verstarkte Isolierung und entsprechen der Schutzklasse II.

Diese 3 Symbole gemeinsam besagen, dass der Nutzer
& extreme Vorsicht sein muss, keine heien Oberflachen
des Gerates zu beruhren. Hande und andere Korperteile
A sollten immer geniigen Abstand halten. Produkte,
die mit diesen Zeichen gekennzeichnet sind, werden
‘@ wahrend des Betriebs heiR oder enthalten Teile, die heil
werden.

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Kochplatten ist ausschlieRlich zum Kochen von Speisen bestimmt.
Die Kochplatten ist ausschlieRlich flir den Privatgebrauch im Haushalt
bestimmt und fiir vergleichbare Verwendungszwecke vorgesehen,
wie z. B.:

- In Kiichen fur Mitarbeiter in Geschaften, Bliros und anderen
gewerblichen Bereichen.

- Inlandwirtschaftlichen Betrieben.

- Von Gasten in Hotels, Motels und anderen Unterklnften.

- In Bed-and-Breakfast-Einrichtungen.

Verwenden Sie die Kochplatten nur wie in dieser Bedienungsanleitung

beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaR
und kann zu Sachschaden oder Personenschaden flihren.

Der Hersteller oder Handler Uibernimmt keine Haftung flir Schaden, die
durch nicht bestimmungsgemaRen oder falschen Gebrauch entstanden
sind, und fur unerlaubte Veranderungen.

- /




/Sicherheit

Sicherheitshinweise

A\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Falsche elektrische Installation, tiberhohte Netzspannung oder
unsachgemaRer Betrieb konnen einen elektrischen Schlag
verursachen.

- SchlieRen Sie die Kochplatten nur an, wenn die
Netzspannung der Steckdose den Angaben auf dem
Typenschild entspricht.

- SchlieBen Sie die Kochplatten an einer leicht zuganglichen
Steckdose an, damit Sie es im Falle eines Problems schnell
vom Stromnetz trennen konnen.

- Betreiben Sie die Kochplatten nicht, wenn sie beschadigt sind
oder wenn das Netzkabel oder der Stecker defekt ist.

- Offnen Sie das Gehause nicht. Uberlassen Sie jegliche
Reparaturen qualifizierten Technikern. Wenden Sie sich
fur Unterstlitzung an ein geeignetes Servicezentrum.
Selbstreparaturen, unsachgemale Verbindungen oder
falsche Bedienung fuhren zum Erloschen aller Garantie- und
Haftungsanspruche.

- Verwenden Sie fur Reparaturen nur Teile, die den
Originalgeratespezifikationen entsprechen. Diese
Kochplatten enthadlt elektrische und mechanische
Komponenten, die flir den Schutz vor potenziellen Gefahren
unerlasslich sind.




(- WARNUNG: Wenn die Oberflache der Kochplatten gerissen ist,
schalten Sie sie aus und stellen Sie die Verwendung ein, um
das Risiko eines elektrischen Schlags, eines Kurzschlusses
oder eines Brandes zu vermeiden.

- Tauchen Sie das Hauptgerat und das Netzkabel nicht in
Wasser oder andere Fllssigkeiten ein.

- Bertihren Sie den Netzstecker niemals mit feuchten oder
nassen Handen.

- Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Kabel aus der Steckdose.
Greifen Sie immer den Stecker selbst.

- Transportieren, ziehen oder tragen Sie die Kochplatten
niemals am Netzkabel.

- Halten Sie die Kochplatten und das Netzkabel von offenen
Flammen und heiRen Oberflachen fern.

- Legen Sie das Netzkabel so, dass es keine Stolpergefahr
darstellt.

- Knicken Sie das Netzkabel nicht oder legen Sie es Uber
scharfe Kanten.

- Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht von heiRen
Gegenstanden beschadigt wird.

- Verwenden Sie die Kochplatten nur im Innenbereich.
Verwenden Sie das Produkt nicht in feuchten Raumen oder
im Regen.

- Platzieren Sie die Kochplatten nicht so, dass sie in eine
Badewanne oder ein Waschbecken fallen konnen.

- Greifen Sie niemals nach einem elektrischen Gerat, das ins
Wasser gefallen ist. In einem solchen Fall ziehen Sie sofort
den Stecker.

- Fuhren Sie keine Gegenstande in das Gehduse ein.




- Um eine Uberlastung des Stromkreises zu vermeiden,
verwenden Sie keine weiteren Hochleistungsgerate auf
demselben Stromkreis wie die Kochplatten.

- WARNUNG: Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem
Verlangerungskabel oder einer Mehrfachsteckdose.
Verwenden Sie das Gerat nur mit einer fest installierten
Steckdose.

- Schalten Sie die Kochplatten immer aus und ziehen Sie den
Netzstecker, wenn sie nicht in Gebrauch sind, wahrend der
Reinigung oder im Falle einer Fehlfunktion.

- Verwenden Sie die Kochplatten nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernbedienung.

- VORSICHT: Um zu verhindern, dass der
Sicherheitstemperaturbegrenzer unbeabsichtigt
zuruickgesetzt wird, diirfen die Kochplatten nicht Gber
ein externes Schaltsystem wie eine Zeitschaltuhr versorgt
werden oder an einen Stromkreis angeschlossen sein, der
regelmalig von einem Gerat ein- und ausgeschaltet wird.

- Um mogliche Brande zu verhindern, blockieren Sie niemals
die Lufteinlasse oder Auslassoffnungen. Verwenden Sie das
Gerat nicht auf weichen Oberflachen, wie einem Bett, wo die
Offnungen blockiert werden kénnten.

- Fuhren Sie keine Fremdkorper in die Beluftungs- oder
Auslassoffnungen ein und verhindern Sie, dass Fremdkorper
eindringen, da dies einen elektrischen Schlag, Brand oder
Schaden am Heizelement verursachen kann.

- Stecken Sie den Netzstecker immer zuerst in die Steckdose,
bevor Sie die Kochplatten einschalten. Wenn Sie die
Kochplatten vom Stromnetz trennen mochten, schalten Sie




zuerst die Bedienelemente aus und ziehen Sie dann den
Stecker aus der Steckdose.

- Reinigen Sie nicht mit Metallschwammen. Teile des
Schwamms konnten abbrechen und elektrische Teile
bertuhren, wodurch die Gefahr eines elektrischen Schlags
entsteht.

A\ WARNING!

Gefahren fiir Kinder und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
(z. B. teilweise behinderte Personen, dltere Personen mit
korperlichen und geistigen Beeintrachtigungen) oder
fehlender Erfahrung und Wissen (z. B. dltere Kinder).

- Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter von 0 bis 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat kann von Kindern
im Alter von 8 Jahren und alter verwendet werden, wenn sie
standig beaufsichtigt werden. Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
einem Mangel an Erfahrung und Wissen konnen dieses Gerat
verwenden, wenn sie beaufsichtigt oder in der sicheren
Verwendung des Gerats unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und
Wartung des Gerats darf nicht von Kindern durchgefulihrt
werden.

- Kinder diirfen nicht mit den Kochplatten spielen. Halten
Sie Kinder unter 8 Jahren von den Kochplatten und dem
Netzkabel fern.

- VORSICHT: Die Kochplatten werden wahrend des Betriebs
sehr heiR. Beriihren Sie niemals die Heizelemente. Uben Sie
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besondere Vorsicht aus, wenn sich Kinder und gefahrdete
Personen in der Nahe befinden.

- Lassen Sie die Kochplatten wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

- Stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit der
Kunststoffverpackung spielen. Sie konnen sich darin
verwickeln und ersticken, wahrend sie damit spielen.

A\ WARNUNG!

Brand-, Verbriihungs-, Verbrennungs- und
Verletzungsgefahr!

Der unsachgemaRe Umgang mit den Kochplatten kann das Risiko
von Feuer, Verbruhungen, Verbrennungen und Verletzungen
erhohen!

- Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

- Berlihren Sie die Oberflachen der Kochplatten nicht. Sie
werden wahrend des Betriebs extrem heiB. Es besteht
Verbrennungsgefahr! Verwenden Sie Topflappen oder
Topfhalter, um lhre Hande zu schiitzen.

- Erhitzen Sie niemals eine fest verschlossene Dose oder einen
Behalter. Dies kann zu einer Explosion fiihren.

- Trennen Sie die Kochplatten von der Stromquelle, wenn
sie nicht in Gebrauch sind und bevor Sie sie bewegen oder
reinigen. Lassen Sie sie vollstandig abkuhlen, bevor Sie sie
reinigen und aufbewahren.

- Ziehen Sie die Kochplatten sofort aus der Steckdose, wenn sie
Feuer oder Rauch abgibt.

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
\ %




Loffel, Deckel, Dosen oder Aluminiumfolie auf die
Kochplatten, da sie sehr heil werden kdonnen.

- Bewegen Sie die Kochplatten nicht, wenn sich ein Topf oder
eine Pfanne darauf befindet.

- Verwenden Sie die Kochplatten nicht auf metallischen
Oberflachen. Die Metalloberflache kann sich erhitzen und
Verletzungen verursachen.

- Medizinische Gerate wie Herzschrittmacher und Horgerate
konnen durch die elektromagnetischen Felder beeinflusst
werden. Verwenden Sie die Kochplatten daher in solchen
Fallen nicht. Bei Zweifeln konsultieren Sie einen Arzt.

- Lassen Sie die Kochplatten wahrend des Aufheizens oder
Abkuhlens nicht unbeaufsichtigt.

- Bedecken Sie wahrend des Betriebs nicht die
Luftungsschlitze.

- Denken Sie immer daran, die Kochplatten nach Gebrauch
auszuschalten.

- Lassen Sie die Kochplatten immer vollstandig abkuihlen,
bevor Sie sie transportieren, reinigen oder aufbewahren.

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile Oberflache und
sorgen Sie flir einen Abstand von mindestens 20 cm rund
um das Gerat. Dieses Gerat ist nicht flir den Einbau in einem
Schrank oder fiir den AuReneinsatz geeignet.

- GieRen Sie niemals Flussigkeiten wie Wasser in das Gerat.

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile vor dem Einschalten der
Kochplatten vollstandig trocken sind.

- EinSicherheitstemperaturbegrenzer schaltet die Kochplatten
automatisch bei Uberhitzung aus.

- Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren




Gasen, Flussigkeiten oder anderen brennbaren Materialien.
Die Kochplatten sollten nicht in explosionsgefahrdeten
Umgebungen verwendet werden.

- Legen Sie keine Gegenstande (auBer Topfe und Pfannen) auf
die Kochplatten.

- Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fetten und Olen auf den
Kochplatten kann gefahrlich sein und zu einem Brand flihren.
Versuchen Sie in einem solchen Fall niemals, das Feuer mit
Wasser zu loschen. Schalten Sie stattdessen die Kochplatten
aus und bedecken Sie sie mit einer Brandschutzdecke, einem
Tuch oder einem ahnlichen Gegenstand.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Der unsachgemaRe Umgang mit den Kochplatten kann zu

Beschadigungen der Kochplatten flhren.

- Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fur die Kochplatten
geeignet ist.

- Versuchen Sie nicht, das Essen im Kochgeschirr auf den
Kochplatten zu schneiden.

- Erhitzen Sie niemals leere Topfe oder Pfannen, da dies die
Kochplatten und das Kochgeschirr beschadigen kann.

- Platzieren Sie die Kochplatten nicht in der Nahe von Geraten,
die empfindlich auf elektromagnetische Felder reagieren, wie
z. B. Computerbildschirme oder Uhren.

- Positionieren Sie die Kochplatten auf leicht zuganglichen,
trockenen, stabilen, flachen und hitzebestandigen
Oberflachen. Stellen Sie sie nicht auf Teppiche oder
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Tischdecken.

- Positionieren Sie die Kochplatten nicht am Rand der
Arbeitsflache.

- Vermeiden Sie eine Hitzeentwicklung, indem Sie die
Kochplatten nicht direkt an eine Wand, unter Schranke
oder Ahnlichem positionieren. Achten Sie auch darauf,
dass ausreichend Abstand zu brennbaren materialien wie
vorhdangen und tischdecken besteht.

- Stellen Sie die Kochplatten niemals auf oder in die Nahe von
heiRen Oberflachen (z. B. Herdplatten), in erhitzte Ofen oder
in die Nahe anderer Warmequellen.

- Stellen Sie heiRes Kochgeschirr niemals auf Oberflachen, die
nicht hitzebestandig sind.

- Nehmen Sie keine Modifikationen an den Kochplatten
vor und verwenden Sie keine Zubehdorteile, die nicht vom
Hersteller bereitgestellt werden.

- Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel keinen Kontakt zu
heillen Teilen hat.

- Setzen Sie die Kochplatten niemals hohen Temperaturen
(Heizungen usw.) oder Wetterbedingungen (Regen usw.)
aus.

- Lassen Sie die heile Glasoberflache langsam abkuihlen, da
schnelle Temperaturanderungen dazu flihren konnen, dass
sie bricht.

- Legen Sie wahrend des Betriebs keine Kreditkarten
oder andere elektromagnetische Gerate in die Nahe der
Kochplatten, da dies zu Datenverlust oder Beschadigungen
fuhren kann.

- Versuchen Sie niemals, die Kochplatten durch Eintauchen
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in Wasser zu reinigen, und reinigen Sie sie nicht mit einem
Dampfreiniger, Stahlwolle, etc. oder mit aggressiven
Chemikalien. Andernfalls konnen die Kochplatten beschadigt
werden.

Beenden Sie die Verwendung der Kochplatten, wenn
Teile gerissen, gebrochen oder verformt sind. Ersetzen
Sie beschadigte Teile nur durch entsprechende Original-
Ersatzteile.

Im Falle eines Produktfehlers aufgrund von statischen
Entladungen oder Stromschwankungen flihren Sie bitte
einen Neustart durch.

Wenn notig, legen Sie eine harte, rutschfeste Unterlage
unter die Kochplatten. Da Mobel mit verschiedenen Farben
und Kunststoffen beschichtet und mit unterschiedlichen
Reinigungsmitteln behandelt werden, kann nicht
ausgeschlossen werden, dass einige dieser Substanzen
Komponenten enthalten, die die GummifiiRe angreifen und
aufweichen kénnen.

Halten Sie wahrend des Betriebs der Kochplatten einen
Mindestabstand von 25-30 cm zu Wanden ein. Stellen Sie das
Gerat auf eine stabile, hitzebestandige Oberflache und in
einem gut belufteten Bereich auf. Platzieren Sie das Gerat auf
einer trockenen und horizontalen Oberflache.

Vermeiden Sie das Fallenlassen von Gegenstanden auf die
Kochplatten.




/Inbetriebnahme

Kochplatten und Lieferumfang priifen

A\ GEFAHR!

Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr flir Kinder, die mit der
Verpackungsfolie spielen.

- Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Sie
konnen sich darin verwickeln und ersticken.

1. Entfernen Sie die Kochplatten aus der Verpackung und entfernen
Sie alle Schutzfolien von den Kochplatten und Zubehaorteilen.

2. Uberpriifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (siehe Kapitel
,Ubersicht” auf Seite 1).

3. Inspizieren Sie die Kochplatten und Einzelteile auf Schaden. Wenn
Schaden vorhanden sind, verwenden Sie die Kochplatten nicht.
Kontaktieren Sie den Hersteller unter der auf der Garantiekarte
angegebenen Serviceadresse.

4. Reinigen Sie vor der ersten Verwendung alle Teile der Kochplatten
wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.

5. Wickeln Sie das Netzkabel komplett ab und platzieren Sie die
Kochplatten in der Nahe einer geeigneten Steckdose auf einer
trockenen, stabilen, flachen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit einem scharfen
Messer oder anderen spitzen Gegenstanden offnen,

konnen die Kochplatten leicht beschadigt werden.




Geeignetes Kochgeschirr

Kochen Sie niemals direkt auf den Kochplatten. Verwenden Sie immer
geeignetes Kochgeschirr. Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen, die
fur die Kochplatten @3 und & geeignet sind. Der Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs sollte zwischen 12 und 26 cm liegen. Geeignetes
Kochgeschirr fur Induktionskochplatten umfasst:

- Topfe aus Edelstahl

Eisenstahlpfannen

Magnetische, rostfreie Stahlpfannen

Magnetische, rostfreie Eisenpfannen

Eisenbratpfannen

Wenn Sie unsicher sind, ob lhr vorhandenes Kochgeschirr fur die
Kochplatten @3 und &8 geeignet ist, konnen Sie einen Test mit einem
Magneten durchfiihren. Halten Sie den Magneten an den Boden der
Pfanne oder des Topfes. Wenn der Magnet angezogen wird, ist das
Kochgeschirr geeignet.




Kochplatten einschalten

SchlieRen Sie das Netzkabel &8 an eine geeignete Steckdose an.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht zu einem Stolperhindernis
wird.

Flllen Sie den Topf oder die Pfanne mit der Flssigkeit oder dem
Lebensmittel, das Sie kochen mdchten, und stellen Sie ihn auf die
Kochplatten @8 und/oder ED.

Stellen Sie sicher, dass Sie einen geeigneten Topf oder eine geeignete
Pfanne mit den richtigen Abmessungen auf die Kochplatten &% und/
oder W stellen (siehe Kapitel ,Geeignetes Kochgeschirr®).

Druicken Sie die Ein/Aus-Taste €2 flir 2 Sekunden, um das Gerat
einzuschalten. Die Anzeigeleuchte der Ein/Aus-Taste & leuchtet auf.
Dadurch befinden sich die Kochplatten im Standby-Modus, nach 1
Minute Standby-Modus schalten sich die Kochplatten automatisch aus.

Bevor sich die Kochplatten nach 1 Minute automatisch ausschalten,
drucken Sie die Funktionstaste €D auf der gewlinschten Platte. Auf
der linken Platte @3 betragt die Startleistung 1.200 W (beachten Sie,
dass die maximale Leistung auf der linken Platte 2.000 W betragt)
und die rechte Platte startet mit 1.000 W (beachten Sie, dass

die maximale Leistung fur die Auswahl eines Kochmodus 1.500 W
betragt). Wenn Sie innerhalb von 30 Sekunden nach dem Einschalten
der Kochplatten keinen Kochmodus auswahlen, schalten sich die
Kochplatten @ automatisch aus und kehren in den Standby-Modus
zurtick.




: Die Kochplatten konnen nur betrieben werden, wenn A
sich ein geeigneter Topf oder eine geeignete Pfanne auf

den Kochplatten befindet. Wenn kein Kochgeschirr auf

den Kochplatten steht, oder ungeeignetes Kochgeschirr
verwendet wird, oder wenn das Kochgeschirr wahrend

des Kochvorgangs von den Kochplatten entfernt wird,

zeigt das Display “ E0“ an.

Kochplatten ausschalten

Um die Kochplatten auszuschalten, drticken Sie die Ein/Aus-Taste
@. Das Display €29 auf dem Bedienfeld 1@ zeigt “OFF“ an. Um
die Kochplatten @ vollstandig auszuschalten, warten Sie, bis die
BelUftung stoppt. Trennen Sie dann das Netzkabel der Kochplatten
von der Steckdose.

Ziehen Sie das Netzkabel nicht aus der Steckdose, bis die
Beluftung ausgeschaltet ist. Die Belliftung wird noch 1
Minute nach Beendigung des Kochvorgangs weiterlaufen.




Verschiedene Kochmodi

Die Kochplatten @& verfligen Uber 4 verschiedene Kochmodi,
die durch wiederholtes Driicken der Funktionstaste €D auf der
gewunschten Platte ausgewahlt werden konnen.

Der ausgewdhlte Modus wird durch eine rote LED &B, €D, @D
Uber der Anzeige @@ und/oder @B angezeigt. Die Reihenfolge der
Modusauswahl entspricht der folgenden Erklarung jedes Modus:

Funktionstaste Funktion Kapitel

1x Drlicken Leistung siehe ,Manuelle
Leistungseinstellung®

2x Drucken Timer siehe ,Timer”

3x Driicken Temperatur siehe ,Manuelle
Temperatureinstellung®

4x Driucken Timer siehe ,Timer”

Nach dem 5x driicken der Funktionstaste beginnt die
Reihenfolge wieder von vorne.




. . )
Manuelle Leistungseinstellung

Um die gewunschte Leistungsstufe (6 Stufen) einzustellen, drlicken Sie
entweder auf der linken oder rechten Platte die Plus-Taste @ oder
Minus-Taste €3 . Fiir eine schnelle Auswahl der maximalen Leistung

driicken Sie die Min-Taste @ und fiir die minimale Leistung drticken
Sie die Max-Taste @ED.

Beachten Sie den Abschnitt ,Timer” zur Einstellung der

Kochzeit.
LS’ Linke Herdplatte Rechte Herdplatte
1 500w 500w
2 800w 800w
3" 1200W 1000w
4 1500w 1200W
5 1800W 1300w
6 2000w 1500w
*Leistungsstufen, **Startleistung der jeweiligen Kochplatte




Manuelle Temperatureinstellung

Sie kdnnen die Temperatur der Kochplatten @ in 10 Stufen
auswahlen, um eine bestimmte Temperatur festzulegen

Verflgbare Temperatureinstellungen:
60- 240°C (in Schritten von 20°C)

Um die gewuinschte Temperatur einzustellen, driicken Sie entweder
die Plus-Taste @ oder die Minus-Taste €. Bitte beachten Sie den
Abschnitt ,Timer” zur Einstellung der Kochzeit.

Timer

Die Timer-Funktion ermoglicht es Ihnen, die Kochzeit in

den Modi ,Manuelle Leistungseinstellung” @® und ,Manuelle
Temperatureinstellung” €D einzustellen. Beachten Sie, dass ein Topf
mit dem zu kochenden Essen auf den Kochplatten @8 und/oder &9
platziert sein muss.

Um die gewunschte Kochzeit einzustellen, drlicken Sie die
Funktionstaste @3 entweder 2-mal oder 4-mal, je nachdem, welchen
Timer Sie einstellen mochten.

Die Anzeige €ED zeigt Zeiten von 5 Minuten bis 180 Minuten an (in
Schritten von 5 Minuten). Anhand dessen, welche Modus-LED (&8
,ED oder €D) leuchtet, ist zu erkennen, in welchem Modus Sie sich
gerade befinden. Tippen Sie auf die Plus-Taste € oder Minus-Taste
@, um die gewiinschte Kochzeit von 5 Minuten bis 180 Minuten
einzustellen. Die Anzeige €ED wechselt zwischen der Timer-Zeit und
der eingestellten Leistung oder Temperatur. Nach Ablauf der Zeit
schalten sich die Kochplatten &8 automatisch aus.




Die Timer-Funktion ist nur in den Modi

,Manuelle Leistungseinstellung“ und ,Manuelle
Temperatureinstellung” verfiigbar. Bitte verwenden
Sie diese Funktion, wenn Sie sich in einem dieser Modi
befinden, um die gewiinschte Kochzeit einzustellen.

Tastensperre

Um die Tastensperre €ED, zu aktivieren, halten Sie die Tasten “MAX"
@D und “MIN" € fiir 3 Sekunden gedriickt. Alle Tasten sind jetzt
gesperrt, und weitere Bertihrungen werden deaktiviert. Die Anzeige
wechselt zwischen der Anzeige von “LOC" und der Leistung,
Temperatur und Zeit. In diesem Zeitraum kdnnen keine Anderungen
vorgenommen werden.

Um die Tastensperre zu deaktivieren, halten Sie die Tasten “MAX“ und
“MIN“ €D und @ erneut fiir 3 Sekunden gedriickt.




-
Fehlerbehebung
Fehlercode |Fehlerbeschreibung |Losung
EO - Keine Gerichte auf | Platzieren Sie geeignetes
den Kochplatten Kochgeschirr auf den
- Topf zu klein Kochplatten.
- Topfist nicht
geeignet
E2 Sensor Uberhitzt Kontaktieren Sie den
Kundendienst.
E3 Uberspannung 270V | Ziehen Sie das Netzkabel
ab und warten Sie, bis die
Spannung wieder normal ist.
E4 Spannung zu niedrig | Ziehen Sie das Netzkabel
ab und warten Sie, bis die
Spannung wieder normal ist.
E5 Probleme mit der - Uberpriifen Sie das
Heizflache Kochgeschirr, um
festzustellen, ob es flir die
Kochplatten geeignet ist.
- Lassen Sie das Gerat
abkuhlen, schalten Sie es
komplett aus und dann
wieder ein.
.




Fehlercode |Fehlerbeschreibung |Losung

E6 Uberhitzung Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose und warten
Sie, bis das Gerat vollstandig
auf Raumtemperatur
heruntergekuhlt ist. Sollte
das Problem danach
weiterhin bestehen,
wenden Sie sich an den
Kundendienst und geben Sie
den Fehlercode an.

LoC Doppel- Zur Deaktivierung der
Induktionskochplatte | Tastensperre drlicken und
befindet sich im halten Sie die “MAX" und
Sperrmodus. “MIN“@D und & oder

und @D fuir 3 Sekunden.

Einstellungen kénnen | Uberpriifen Sie, ob die

nicht mehr geandert | Kochplatten gesperrt
werden sind, und versuchen Sie,

sie gemaR dem Kapitel
,Sperrmodus” zu entsperren.

Kochplatten kdnnen - Uberpriifen Sie, ob der
nicht eingeschaltet Stecker ordnungsgemaR
werden in einer geeigneten

Steckdose eingesteckt ist.
- Uberpriifen Sie,

ob die Steckdose

Strom an andere

hochleistungsfahige

elektrische Gerate liefert.




Reinigung

Hinweis: Jegliche Wartung aulRer der Reinigung sollte nur von einer
autorisierten Service-Reparaturwerkstatt durchgefuhrt werden.

Hinweis: Reinigen Sie die Glasoberfliche @ regelméaRig, da sich
Fettablagerungen als Brandgefahr erweisen konnen.

A\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr!
Ein unsachgemaRer Umgang mit den Kochplatten kann zu einem
Stromschlaggefahr flihren.

- Schalten Sie die Kochplatten vor der Reinigung immer aus
und ziehen Sie das Netzkabel.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gehaduse gelangt.

- Tauchen Sie die Kochplatten und das Netzkabel niemals in
Wasser oder andere Flussigkeiten.

A\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Die Kochplatten werden wahrend des Gebrauchs heiR und
konnen Verbrennungen verursachen.

- Lassen Sie die Kochplatten vor jeder Reinigung vollstandig
abkuhlen.




ACHTUNG!

Beschadigungsgefahr!

Ein unsachgemaRer Umgang mit den Kochplatten kann zu

Beschddigungen der Kochplatten flihren.

- Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, Blirsten
mit Metall- oder Nylonborsten sowie scharfe oder metallische
Reinigungsutensilien wie Messer, harte Spachtel und
dergleichen. Diese kdnnten die Oberflachen beschadigen.

Reinigung des Hauptgerats

1. Ziehen Sie das Netzkabel @B ab und lassen Sie die Kochplatten
vollstandig abkuhlen, bevor Sie sie reinigen.

2. Reinigen Sie die Kochplatten mit warmem, mildem Seifenwasser
und einem weichen Tuch. Verwenden Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme oder Stahlwolle.

3. Trocknen Sie alle Teile grundlich mit einem sauberen, trockenen
Tuch ab.

Aufbewahrung

Die Kochplatten miissen vor der Lagerung vollstandig trocken sein.
- Bewahren Sie die Kochplatten immer an einem trockenen Ort auf.
- Schitzen Sie die Kochplatten vor direkter Sonneneinstrahlung.

- Bewahren Sie die Kochplatten auRerhalb der Reichweite von
Kindern sicher verschlossen und bei einer Lagertemperatur
zwischen +5°C und +20°C (Raumtemperatur) auf.

- /




/Technische Daten

Modell: DIH-1

Spannungsversorgung: 220-240V~,50/60 Hz

Nennleistung: 3.500 W (links 2.000 W, rechts 1.500 W)

Linkes Kochfeld: 6 Leistungsstufen von 500 bis 2.000 W

Rechtes Kochfeld 6 Leistungsstufen von 500 bis 1.500 W

Einstellbarer Timer: 5-180 Minuten (in Schritten von 5
Minuten)

Kabellange: ca.150 cm

Temperaturbereich: 60°C - 240°C

Luftfeuchtigkeit: 0% bis 85% RH

Betriebstemperatur: 5-45°C

Abmessungen: €a.360 x 604 x 63 mm

Gewicht: ca. 4,7 kg

Design und Spezifikationen konnen sich ohne vorherige
Ankundigung andern.




Hinweise zur
EU-Konformitatserklarung

Hiermit erklart die supra Foto-Elektronik-Vertriebs-GmbH, dass diese
Kochplatte den folgenden Richtlinien entspricht.

2014/30/EU EMV Richtlinie
2014/35/EU Niederspannungsrichtlinie
2009/125/EG ERP Richtlinie
2011/65/EU RoHS Richtlinie

Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist unter der
folgenden Internetadresse verfligbar:

https://downloads.maginon.de/downloads/konformitaetserklaerung/

supra Foto-Elektronik-Vertriebs-GmbH
Denisstr. 28 a, 67663 Kaiserslautern
Deutschland




p
Entsorgung

Verpackung entsorgen

/) Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben
' ®  Sie Pappe und Karton zum Altpapier, Folien in die
ay Wertstoff-Sammlung.

Kochplatten entsorgen

(Anwendbar in der Europaischen Union und anderen europadischen
Staaten mit Systemen zur getrennten Sammlung von Wertstoffen.)

Altgerate diirfen nicht in den Hausmiill!
Sollte die Kochplatte einmal nicht mehr benutzt werden

kdnnen, so ist jeder Verbraucher gesetzlich verpflichtet,

Altgerate getrennt vom Hausmiill, z. B. bei einer
Sammelstelle seiner Gemeinde/seines Stadtteils, abzugeben.
Damit wird gewahrleistet, dass Altgerate fachgerecht verwertet
und negative Auswirkungen auf die Umwelt vermieden werden.
Deswegen sind Elektrogerate mit dem nebenstehenden Symbol
gekennzeichnet.
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