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Bedienungsanleitung 45090
BestimmungsgeméBer Gebrauch

Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerétes die folgen-
den Sicherheitshinweise sowie die Bedienungsanleitung
sorgféltig durch und bewahren Sie diese Unterlagen auf.
Bei Weitergabe des Gerétes an einen Dritten geben Sie
auch diese Anleitung weiter.

Dieses Gerit ist nur zum Grillen, Uberbacken und Warm-
halten von Lebensmitteln geeignet. Jede andere Verwen-
dung gilt als nicht bestimmungsgemaB und birgt erheb-
liche Unfallgefahren fiir den Benutzer.

Das Gerdt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den ge-
werblichen Gebrauch bestimmt.

Sicherheit:

A\

A\
A\

Aligemeine Sicherheitshinweise

Dieses Symbol warnt vor allgemeinen Ver-
letzungsgefahren/Beschadigungen am
Gerat!

Dieses Symbol warnt vor heiBen Oberfla-
chen, Verbrennungsgefahr!

Dieses Symbol warnt vor Gefahren von
Stromschlag!

e Bei nicht bestimmungsgeméBem Gebrauch oder fal-
scher Handhabung kann keine Haftung fiir evtl. auf-
tretende Schiden iibernommen werden.

e Falsche Bedienung und unsachgeméaBe Behandlung
kénnen zu Stérungen am Geréat und zu Verletzungen
des Benutzers fiihren.

e Priifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Spannung |h-
res Haushaltsstroms der Spannungsangabe auf dem
Gerét entspricht, damit das Gerét bei Gebrauch nicht
tiberhitzt und beschadigt wird.

o Vorsicht! Lebensgefahr durch Stromschlag!
o (erat, Netzkabel und Netzstecker nicht in Wasser
oder andere Fliissigkeiten tauchen.
e Gerét nicht in der Ndhe eines Wasch- oder Spiil-
beckens benutzen.
e Gerdt nicht mit feuchten Handen benutzen.
e Gerdt nicht im Freien benutzen.

¢ Elektrische Gerate sind kein Spielzeug!

e Das Gerdt wahrend des Gebrauchs nie unbeauf-
sichtigt lassen.

¢ Erlauben Sie Kindern ab 8 Jahren und &lter sowie
Personen mit eingeschrénkten physischen, senso-
rischen oder geistigen Féhigkeiten oder mangeln-
der Erfahrung und Kenntnis nur dann eine unbe-
aufsichtigte Benutzung des Gerétes, wenn diese
eine umfangreiche Unterweisung erhalten haben,
die ihnen eine gefahrlose Benutzung des Gerétes
erlaubt und diese die Gefahren bei unsachgemé-
Ber Benutzung verstehen. Kinder sollten beauf-
sichtigt werden, um sicherzustellen, dass diese
nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und Pflege
des Gerates darf nicht von Kindern unter 8 Jahren
vorgenommen werden, es sei denn, diese sind &l-
ter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

e Gerédt und Netzkabel vor Kindern unter 8 Jahren
unzugénglich aufbewahren.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn das Gerat
nicht in Betrieb ist und vor dem Reinigen.

¢ Netzkabel nur am Stecker aus der Steckdose zie-
hen.

e (Gerét und Netzkabel diirfen nicht mit heiBen Ober-
flichen in Beriihrung kommen, damit es nicht zu
Beschédigungen am Gerét kommt.

e Das Netzkabel sollte nicht iiber die Tischkante/
Arbeitsfliche herunterhdngen, um ein Herunter-
reiBen des Geréates zu verhindern. Es darf nicht an
scharfen Gegensténden scheuern.

e Das Netzkabel nicht knicken oder um das Gerét
wickeln.

e Das Gerit nicht verwenden,
e wenn das Netzkabel beschédigt ist.
e bei Funktionsstérungen.
e wenn das Gerét durch einen Sturz oder eine ande-
re Ursache moglicherweise Schaden genommen
hat.

Schiaden an der Netzanschlussleitung miissen durch
eine autorisierte Fachwerkstatt (iberpriift bzw. repariert
werden. Nehmen Sie selbst niemals Verdnderungen oder
Reparaturen an dem Gerét vor.

Verwenden Sie nur Original-Zubehdrteile.
Gegenstande in das Innere des Gehduses einfiihren.
Niemals selbst versuchen, das Gehduse zu 6ffnen!
Sie dieses Gerat nicht zusammen mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem.



Geréitebezogene Sicherheitshinweise

Warnung!

VANWANAN

Zur Vermeidung von Verletzungen/Beschadigungen
des Gerites, elektrischem Schock, eines Brandes,
und Verbrennungen!

e Das Gerét darf nur fiir den vorgesehenen Zweck ge-
nutzt werden, d.h. zum Zubereiten von Lebensmitteln

e Stellen Sie das Gerét auf einen Tisch oder eine ande-
re ebene, rutschfeste und hitzebesténdige Arbeitsfla-
che. Die Benutzung einer wiarmebesténdigen, leicht
zu reinigenden Unterlage wird empfohlen, um den
Tisch vor Fettspritzern zu schiitzen.

o Stellen Sie es auf keine Metalloberflache.

e Vorsicht! Wéhrend des Betriebes werden Gehdu-
se,die abnehmbare Grill-/Warmhalteplatte sehr heiB.
Achten Sie unbedingt darauf, dass Sie wéhrend und
nach der Benutzung des Gerates nicht mit den auf-
geheizten Teilen in Beriihrung kommen. Gerét nur an
den Haltegriffen anfassen. Verbrennungsgefahr!

e Benutzen Sie bei der Zubereitung von Speisen, stets
den mitgelieferten Holzspatel oder einen hitzebestén-
digen Plastikspatel. Verwenden Sie niemals scharfe
oder Metallgegenstinde (z. B. Messer, Metallspatel,
usw.), da die Antihaftschicht der Grillplatte und der
Pfannchen dadurch beschédigt wird.

¢ Hinweis: Wird eine groBe Menge sehr kaltes bzw.
tiefgekiihites Fleisch auf die Grillplatte gegeben,
kann es vorkommen, dass sich diese kurzzeitig
leicht verformt. Nach wenigen Sekunden nimmt
die Grillplatte wieder ihre urspriingliche Form an.
Dies ist bedingt durch den groBen Temperatur-
unterschied und stellt keinen Geratefehler dar!

Niemals den kalten Grillstein auf das aufgeheizte Ge-
rét setzen.

Legen Sie keine gefrorenen oder essighaltigen Le-
bensmittel auf den Grillstein.

e Niemals den Grillstein in Wasser legen.
e Niemals das Heizelement beriihren. Verbrennungs-

gefahr!

Das Heizelement darf nicht mit anderen Gegenstén-
den in Beriihrung kommen.

Das Gerdt wahrend des Betriebes nicht bewegen
oder verschieben. Es besteht Verbrennungsgefahr!
Das Gerat darf nicht unter oder in der Néhe von
brennbaren Materialien, wie Hangeschrinken, Fens-
tervorhédngen oder Tischdecken, etc. genutzt wer-
den.

Lassen Sie das Gerdt wéhrend des Betriebes nie-
mals unbeaufsichtigt.

Vorsicht: Besonders 6I- bzw. fetthaltige Speisen kon-
nen sich bei hoher Hitze leicht entziinden

Vermeiden Sie zusétzliche Warmezufuhr und stellen
Sie das Gerat nicht in der Néhe von Warme- bzw.
Magnetquellen auf. Sorgen Sie fiir eine trockene Um-
gebung.

Benutzen Sie keine Mehrfachsteckdosen. Der Netz-
stecker des Gerdts muB im Notfall leicht erreichbar
sein.

Nach Gebrauch immer den Netzstecker ziehen.
Gerét vor dem Reinigen unbedigt auskiihlen lassen.



Produktbeschreibung

6
7.
8.
9
1

Abnehmbare Grillplatte

Abnehmbarer Grillstein

Temperaturregler mit Kontrollleuchte
Gehduse

8x Raclette-Pfannchen mit wérmeisolierten
Griffen

Ablagefléche fiir Raclette-Pfannchen
Heizelement

Halterung der Grillplatte bzw. des Grillsteins
. Netzkabel und -stecker

0. 8xHolzspatel

Vor Erstgebrauch

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und iiber-
priifen Sie das Gerat auf Vollstdndigkeit und Unver-
sehrtheit.

Wickeln Sie das Netzkabel (9) vollsténdig ab.
Reinigen Sie die Grillplatte (1), den Grillstein (2) sowie
die Raclette-Pfannchen (5) gemaB “Reinigung und
Pflege.

Falls das Gerit Schiaden aufweist, unter
keinen Umstinden benutzen. Kontaktie-
ren Sie lhren Handler oder Kundenser-
vice.

A Warnung: Plastiktiiten kdnnen eine Gefahr
darstellen, auBerhalb der Reichweite von
Kleinkindern und Babies aufbewahren

Antihaftbeschichtung

Die Grillplatte (1) , sowie die Raclette-Pfannchen (5) ver-
fiigen (iber eine Schutzschicht.

Reiben Sie die Grillplatte (1) und die Raclette-Pfannchen
(5) mit Hilfe eines Kiichentuches ganz diinn mit einem
hitzebestandigem Pflanzendl ein

Stellen Sie die Pfannchen (5) auf die davor vorgese-
hene Ablageflache (6). Betreiben Sie das Gerét, ohne
Lebensmittel, fiir ca. 10 Minuten auf hochster Stufe,
damit die aufgetragene Schutzschicht einbrennen
kann.

Dies kann zu einer geringen Rauch- bzw. Geruchs-
entwicklung fiihren. Dies ist normal und nicht
schédlich. Sorgen Sie dabei fiir eine ausreichende
Beliiftung.

Nach diesem Aufheizprozess lassen Sie das Gerét voll-
stindig auskiihlen und reinigen es geméB “Reinigung
und Pflege”.



Raclette

Ein Raclette eignet sich hervorragend in geselliger Run-
de, sei es mit Familie oder Freunden, einem entspannten
und gutem Essvergniigen nachzukommen. Bereiten Sie
individuell Ihr typisches Schweizer Raclette oder Ihre
Eigencreationen zu.

Grillstein

Achtung: Der Grillstein (2) benétigt eine Auf-
heizphase von ca. 20 — 30 Minuten.

Der Grillstein (2) ist ein natiirliches, lebensmittelechtes
Produkt.

Kleine Risse, die durch die natiirliche Ausdehnung beim
Aufheizprozess entstehen kdnnen, haben keine negati-
ven Auswirkungen auf die Benutzung, oder Funktion des
Grillsteins (2).

Bestreichen Sie den Grillstein (2) vor dem ersten Auf-
heizen und jeder weiteren Benutzung diinn mit hitze-
bestandigem Pflanzendl. Dadurch vermeiden Sie ein zu
starkes Anhaften des Grillgutes und erhéhen zudem die
Lebensdauer des Grillsteins (2).

Streuen Sie etwas Salz auf den Grillstein (2), um ein An-
haften des Fleisches zu vermeiden.

Nach einigen Benutzungen bekommt der Grillstein (2)
eine dunklere Farbe.

Bedienung

A\

Achten Sie unbedingt darauf, dass Sie
wiahrend und kurz nach der Benutzung
des Geréates, nicht mit den aufgeheizten
Teilen in Beriihrung kommen. Es besteht
Verbrennungsgefahr! Fassen Sie das Ge-
rit nur an den dafiir vorgesehenen Grif-
fen an.

Tipp: Bereiten Sie alle Zutaten mundgerecht bereits vor
dem Einschalten des Raclette-Grills vor und arrangieren
Sie diese in kleinen Schiisseln oder auf einer Platte, so-
dass sich jeder am Tisch, portionsweise bedienen kann.

@ Achten Sie darauf, dass das zu verarbei-
tende Fleisch Zimmertemperatur hat.

Stellen Sie den Raclette-Grill auf lhren Tisch.

2. Stellen Sie sicher, dass die Grillplatte (1) sowie der
Grillstein (2) ordnungsgeméB auf der Halterung (8)
aufliegen. Der Grillstein (2) muss mit der glatten Sei-
te nach oben zeigen.

3. Fetten Sie die Grillplatte (1) und die Raclette-Pfann-
chen (5) leicht ein.

4. SchlieBen Sie das Gerdt an eine ordnungsgeméss
installierte und frei zugéngliche Steckdose an.

5. Schalten Sie das Gerdt ein, indem Sie den Tempera-
turregler (3) auf die héchste Stufe stellen (Max). Die
Kontrollleuchte (3) leuchtet auf. Lassen Sie das Gerét
fiir ca. 10 — 15 Minuten aufheizen.

—_

Achtung: Beachten Sie die langere Auf-
heizphase fiir den Grillstein

Nach dieser Aufheizphase ist das Gert betriebsbereit.

6. Nach dieser Aufheizphase stellen sie lhre Wunsch-
temperatur mit dem Temperaturregler (3) ein. Die von
Ihnen vorgewahlte Temperatur wird dann, durch die
Thermostatsteuerung, auf einem Level gehalten. So-
bald die gewéhlte Temperatur erreicht ist, erlischt die
Kontrollleuchte (3).

Das Gerat ist mit einem Thermostat ausgestattet. Wah-
rend des Betriebes schaltet sich das Gerét an und aus,
um eine konstante Gartemperatur zu gewahrleisten.

Achtung: Der Temperaturregler (3) ist stufenlos regelbar.

7. Befiillen Sie die Pfannchen (5) nach Wunsch nur mit
Kése oder anderen Zutaten und stellen Sie diese auf die
davor vorgesehene Ablagefldche (6). Kontrollieren Sie
hin und wieder den Garzustand der Speisen. Entnehmen
Sie die Pfannchen (5), sobald der gewiinschte Garzu-
stand erreicht ist.

Stellen Sie keine unbefiillten Raclette
Pfannchen (5)auf die Ablageflache (6),
da die Antihaftbeschichtung der Raclette
Pfannchen beschédigt werden kénnte.

8. Fleisch, Wiirstchen, SpieBe, Gemiise, etc. grillen Sie
auf der Grillplatte (1) bzw. auf dem Grillstein (2).



Achtung: Benutzen Sie nur den mitgelieferten Holzspa-
tel (10) oder einen hitzebestandigen Plastikspatel zur
Zubereitung der Speisen, um die Antihaft-beschichtung
der Grillplatte (1) bzw. der Pfannchen (5) nicht zu be-
schadigen.

9. Nach der Benutzung immer den Netzstecker (9) zie-
hen und das Geréat und die Zubehdrteile vor der Rei-
nigung abkiihlen lassen.

A Achtung: Der Raclette-Grill kann am Tem-

peraturregler (3) nicht aussgeschaltet
werden, daher nach der Benutzung den

Temperaturregler (3) auf MIN stellen und

den Netzstecker (9) ziehen. Lassen Sie das

Geréat komplett abkiihlen.

Reinigung und Pflege

Aus hygienischen Griinden das Gerét nach jeder Be-
nutzung reinigen. Lebensmittelreste und starke Fett-
riickstdnde konnen iiberhitzen und zu Rauch- bzw.
Brandentwicklung fiihren.

immer den Netz-
Gerates  ziehen

Vor der Reinigung
stecker (9) des
und komplett  abkihlen  lassen.
Gerdt und Netzkabel niemals in Wasser
oder andere Fliissigkeiten eintauchen.
Elektrischer Schock!

AN\
A\

Zum Reinigen des Gerétes und der Zube-
horteile keine aggressiven Reinigungsmit-
tel oder Scheuermittel verwenden.

Reinigen Sie das Gehduse mit einem leicht feuchten
Tuch.

Speiseriickstdnde auf der Grillplatte (1) oder den Rac-
lette-Pfannchen (5) kénnen Sie im leicht warmen Zu-
stand mit einem feuchten Tuch oder Kiichenpapier
entfernen. Danach Grillplatte (1) und Pfénnchen (5) in
warmem Spiilwasser reinigen. Vorher abkiihlen lassen.
Alle Teile griindlich nachtrocknen.

Sobald der Grillstein (2) komplett abgekiihit ist, unter
flieBendem Wasser mit einem Kunststoffschwamm rei-
nigen.

®

Die Grillplatte (1), der Grillstein (2) sowie die Raclette-
Pfannchen (5) sind nicht spiilmaschinengeeignet.

Benutzen Sie keine Reinigungsmittel und
unter keinen Umsténden den Grillstein (2)
in Wasser legen. Danach gut abtrocknen.

Klassisches Raclette Rezept
Fiir 4 Personen:

8 gleich grosse neue Kartoffeln
1 Glas Perlzwiebeln
1 Glas Cornichons
Pfeffer aus der Miihle
600 - 800 gr. Raclettekése (in Scheiben)

Kartoffeln waschen und mit der Schale kochen. Die Perlzwiebeln und Cornichons in zwei verschiedene
Schiisseln geben. Wenn alles so weit vorbereitet ist, wird der Raclette-Kése in den Pfannchen geschmolzen.
Geschmolzenen Kése dann (iber die halbierte Kartoffel gleiten lassen. Etwas Pfeffer dariiber geben — fertig.

Servieren Sie hierzu, gekochten Schinken, rohen Schinken, Biindnerfleisch, Salami, Paprika,
Tomaten, Pilze, etc, sowie einen trockenen WeiBwein.

Guten Appetit!

rl:
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Aufbewahrung

Nach Gebrauch Netzstecker (9) des Gerétes ziehen und
komplett abkiihlen lassen.

Bewahren Sie das Gerét, auBer Reichweite von Kindern,
an einem trockenen und sauberen Ort auf.

Entsorgungshinweis
Altgeréte, die mit dem abgebildeten Sym-
bol gekennzeichnet sind, diirfen nicht mit
dem Hausmiill entsorgt werden, sondern

f— miissen fachgerecht entsorgt werden. Bit-
te geben Sie dieses Gerdt am Ende seiner

Verwendung zur Entsorgung an den dafiir

vorgesehenen offentlichen Sammelstellen

ab.

Ihr Raclette-Grill 45090 befindet sich in
einer Verpackung. Verpackungen sind Wert-
stoffe und somit wiederverwendungsféhig
oder konnen in den Rohstoffkreislauf zu-
riickgefiinrt werden.

&Y
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Technische Daten:

Netzspannung: 220 - 240V ~ 50-60Hz
Nennleistung 1300W
Schutzklasse: |

Technische Anderungen vorbehalten!

Garantie und Service:

Sie erhalten 2 Jahre Garantie ab Kaufdatum auf Material
und Fabrikationsfehler der Produkte

Die Garantie gilt nicht:

e im Falle von Schéden, die auf unsachgeméBer Be-
dienung beruhen

o fiir VerschleiBteile (z.B. Batterien)

e fiir Méngel, die dem Kunden bereits beim Kauf be-
kannt waren

e hei Eigenverschulden des Kunden

Die gesetzlichen Gewéhrleistungen des Kunden bleiben
durch die Garantie unbertinhrt. Fiir Geltendmachung eines
Garantiefalles innerhalb der Garantiezeit ist durch den
Kunden der Nachweis des Kaufes zu fiihren.

Die Garantie ist innerhalb eines Zeitraumes von 2 Jahren
ab Kaufdatum gegeniiber der

KORONA electric GmbH, Diiren.
Telefon Hotline: +49 2933 90284-80
Mail: service@korona-electric.de
web: www.korona-electric.de

geltend zu machen.

Im Garantiefall wird die Korona electric GmbH gemaB
diesen Garantiebedingungen eine kostenfreie Ersatz-
lieferung oder Reparatur durchfiihren. Weitergehende
Rechte werden dem Kunden (aufgrund der Garantie)
nicht eingerdumt.



Instruction Manual 45090
Intended Use

Before use, please read these instructions carefully and
keep them in a safe place for future reference. When
passing on the appliance to a third party, make sure to
include these instructions for use.

This appliance is only intended for broiling, au gratin and
keeping foods warm.

This appliance is only intended for private household use
and not for commercial use!

Safety:

A\

A\
A\

General Safety Instructions

This symbol identifies hazards which may
cause injuries!

This symbol warns of hot surfaces. Risk of
burns!

This symbol identifies electric shock ha-
zards!

e Manufacturer takes no responsibility for any damage
caused by incorrect use.

e Incorrect or improper use can damage the appliance
and cause injuries to the user.

e Before connecting this appliance to the mains, make
sure your local voltage matches the technical data of
the appliance. Otherwise the appliance may overheat
and get damaged.

e (Caution! Danger of electric shock!
e Never put the appliance, cord or plug into water or
any other liquid.
e Do not use the appliance near a sink or wash ba-
sin.
e Do not use the appliance with wet hands.
e Do not use the appliance outdoors.

e An electric appliance is not a toy!

¢ Never leave the appliance unattended during use.

¢ This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning the use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of chil-
dren less than 8 years.

e Always unplug your appliance when it is not in
use, and before cleaning.

e Always pull the plug — not the cord.

¢ Keep the appliance and the cord well away from
any hot surfaces to avoid any damage to the
appliance.

e Make sure the cord may not inadvertently be pul-
led or cause anyone to trip when in use. Do not
allow the cord to hang over sharp edges.

e Do not bend the cord or wind it round the
appliance.

¢ Do not use the appliance,
¢ if the cord is damaged.
¢ in case of malfunction.
e f the appliance was dropped or is damaged other-
wise.

Have it checked and, if necessary, repaired by a qualified
person/Customer Service. Never attempt to make any
modifications to or repair the appliance yourself.

e Only use accessories evaluated for use with this ap-
pliance.

e Never attempt to drive any objects into the appliance.

o Never attempt to open the housing yourself!

e The appliance is not intended to be operated by me-
ans of an external timer or separate remote-control
system.



Special Safety Instructions

Warning!

VANDANIAN

To avoid the possibility of injury/damage to the
appliance, electric shock, fire, and risk of burns!

Only use the appliance for its intended purpose and
as described in this manual.

Place the appliance on a table or an even and
heat-resistant surface. We recommend to use a heat
resistant support in order to protect the table from
grease splatters.

¢ Do not place it on top of a metal surface.

Attention: The temperature of accessible surfaces
may be high during operation. Therefore, do not
touch the appliance during and/or immediately after
operation. Only use the resp. handles. Danger of se-
rious burns!

When preparing foods, always use the provided woo-
den spatula or a heat resistant plastic spatula . Ne-
ver use any sharp or metal objects (e.g. knife, metal
spatula, etc.) as they would damage the non-stick
coating of the grill plate and the raclette pans.

Attention: If you use a big amount of cold resp.
frozen meat on the grill plate it could occur that the
grill plate might momentarily deform. After a few
seconds, the grill plate will return to its original form.
This is no default, but triggered by the big difference
in temperature.

Do not place the cold stone plate on the preheated
appliance.

Do not place any frozen or pickled foods on the hot
stone plate.

e Never soak the stone plate in water.
e Do not touch the accessible heating elements.

Danger of serious burns.

¢ Do not move the appliance during operation.
¢ Do not use the appliance close to or under inflamma-

ble objects, e.g. table cloth, curtains, wall cabinets.
Do not leave appliance unattended while in use.
Make sure that the equipment is kept in a well venti-
lated place.

Attention: Foods with a high oil and fat content might
easily ignite and catch fire.

Do not place any heat sources and magnetic objects
near or on top of the appliance and make sure that
the surrounding environment shall be dry and free of
damp.

Do not connect any other household appliances to
the same receptacle /multiple receptacle, as in an
emergency the plug must be quickly accessible.
Always unplug the appliance after use and let it
completely cool down before cleaning.



Product description

. Removable grill plate

. Removable stone plate

. Temperature control switch with indicator light
. Housing

. 8x Raclette pans with heat insulated handles

. Base for raclette pans

. Heating element

. Support for grill plate / stone plate

. Power cord and plug

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10. 8x Wooden spatula

Before First Use

- Remove all packaging material and check whether
the appliance is complete and undamaged.

- Completely unwind the power cord (9).

- Clean the grill plate (1), grill stone (2) and the raclette
pans (5) according to “Cleaning and Care”.

Do not use the appliance if it shows any
signs of damage, but contact your dealer
or customer service.

Warning: Plastic bags are a danger to

A toddlers and babies, therefore keep
them away to avoid suffocation.

10

Protective coating

The grill plate (1) and the raclette pans (5 ) do have a
protective coating. Apply a thin layer of heat resistant
vegetable oil on the grill plate (1) and raclette pans (5)
using a piece of paper kitchen towel.

Place the raclette pans (5) inside the appliance and
heat up the appliance, without food, for approx. 10
minutes.

This could cause a slight build-up of smoke and
odour. This doesn’t cause any harm nor does it mean
that your appliance does not work properly. Make
sure that the room is well ventilated!

Afterwards, let the appliance and accessories completely
cool down and clean them according to “Cleaning and
Care”.



Raclette

Raclette is the perfect way to gather family and friends
around the table for a delicious, casual dining experien-
ce. Prepare your individual typical Swiss raclette cheese
meal or make your own creations.

Stone plate

Attention: The stone plate (2) needs approx.
20 — 30 minutes to heat up.

The stone plate (2) is a natural and food safe product.

Small cracks, which can occur due to the natural ex-
pansion of the stone during the heating up process, do
not have any impact on the usage resp. function of the
stone plate (2).

Apply a thin layer of heat-resistant vegetable oil to the
stone plate (2) before first use and every other use the-
reafter. This procedure will not only avoid that the foods
will stick to the stone plate (2), but, will also increase the
life span of it.

Sprinkle some salt onto the stone plate (2), that way the
meat won't stick to it.

After continuous usage, the colour of the stone will be-
come darker.

Operation

The temperature of accessible surfaces
may be high during operation. Therefore,
do not touch the appliance during and/or
immediately after operation.

Tip: Prepare all the ingredients in bite-sized portions be-
fore you switch on the raclette grill and arrange them in
small bowls or on a platter so that everyone at the table
can help themselves to portions.

@ Attention: Bring meat to room tempera-
ture, before cooking.

Place the raclette grill in the middle of the table.

2. Make sure that the grill plate (1) and stone plate (2)
are properly fitted onto the support (8) and that the
smooth side of the stone plate (2) is facing upwards.

3. Apply some oil on the grill plate (1) and raclette pans
5).

4. Connect the appliance to a properly installed and ea-
sily accessible socket.

5. Switch the appliance on by turning the temperature
control switch (3) to the highest level (MAX). The
indicator light (3) lights up. Heat the appliance up for
approx. 10 -15 minutes.

—_

Attention: Keep in mind that the stone
plate needs a longer heating up time.

After this heating up process the appliance is ready for
use.

6. After this heating up process, adjust the temperature
with the temperature control switch (3) to your de-
sired level. The integrated thermostat will keep the
preset temperature at a constant level. As soon as
the respective temperature is reached the indicator
light (3) goes out.

During operation, an integrated thermostat switches the
appliance on and off to ensure a constant temperature.

Attention: The temperature control (3) is continuously
variable.

7. Fill the raclette pans (5) according to your taste only
with cheese or other foods/trimmings and place them
in the appliance. Remove the pans (5) as soon as the
cheese has melted or the other food is done according
to your liking.

Do not place empty raclette pans (5) onto
the base (6) (raclette position) as this might
damage the non-stick coating of the pans.

8. Meat, sausages, skewers, vegetables, etc. can be
grilled on the stone plate (2).

11



Attention: Only use the provided wooden spatula (10)
or a heat resistant plastic spatula. Never use any sharp
or metal objects (e.g. knife, metal spatula, etc.) as they
would damage the non-stick coating the raclette pans

(5).

9. Atter use, always disconnect the appliance from the
mains and let it completely cool down before clea-
ning.

A Attention: The raclette grill cannot be

switched off with the temperature control
switch (3). Therefore, turn the temperature
control switch (3) to minimum position and
disconnect the appliance from the mains.

Let it completely cool down.

Cleaning and Care

Due to hygienic reasons clean your raclette grill on
a regular basis, best after each use, and remove any
food residues. Not doing so could possibly resultin a
hazardous situation.

Before cleaning, always switch off the ap-
pliance, disconnect it from the mains and
let it completely cool down.

Never immerse the appliance in water. Dan-
ger! Electric Shock!

AN\
A\

When cleaning the appliance or accessories
never use any aggressive cleaning agents
and/or other hard objects.

Clean the body of the appliance with a moistened soft
cloth.

Food residues on the raclette pans (5) can be removed
with a kitchen paper towel or a soft moist cloth. Make
sure that the pans (5) are not too hot. Once the raclette
pans (5) have cooled down, clean them in warm water
using some dishwashing detergent, rinse and dry them
thoroughly.

Once, the stone plate (2) has completely cooled down,

clean it only under running tap water using a synthetic
sponge.

®

The stone plate (2) and the raclette pans (5) are not dish-
washer safe.

Do not use any dishwashing detergent and
do never soak/immerse the stone plate (2)
in water. Dry it properly.

Classic Raclette recipe:
For 4 people:

8 small new potatoes (same size)
1 glass pearl onions
1 glass cornichons
Pepper from the pepper mill
600 - 800 gr. Raclette cheese

Wash the potatoes thoroughly and boil them in their jackets. Make sure to keep them warm. Place the pearl
onions and cornichons in two separate bowls. Cut the raclette cheese into pan size slices and place them on
a plate. Place the raclette cheese in the raclette pans and let it melt. Once the cheese has melted put it over
the halved potatoe. Add some pepper and enjoy.According to your taste you can add additional trimmings,
e.g. various kinds of ham, “Biindnerfleisch” (special kind of smoked meat), salami, bell pepper, tomatoes,
mushrooms, etc.

Serve it with a dry, light white wine.

Enjoy!

rl:

=
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Storage

After use disconnect the appliance from the mains and
let it completely cool down.

Keep it away from children and store it in a clean and
dry place.

Disposal Instructions

Waste electrical devices marked with this
sign must not be disposed of with your hou-
sehold waste, but are to be collected sepa-
rately. Therefore, please return this device
at the end of its life cycle to special collec-
tion points for disposal or your local dealer.

Your raclette grill 45090 is packed in a retail
box. Such boxes are recyclable waste, i.e.
they are reusable or recyclable.

£ |34

Technical Data:
Voltage: 220 - 240V ~ 50-60Hz

Rated Power: 1300 W
Protection Class: |

Technical data subject to change!

Warranty and service:

You receive a 2-year guarantee from the date of
purchase on material and manufacturing defects of the
products.

The warranty does not apply

- in the event of damage caused by improper opera-
tion

- for wearing parts (e.g. batteries)

- for defects that were already known to the customer
at the time of purchase

- if the customer is at fault.

The statutory warranties of the customer remain
remain unaffected by the guarantee. For the asser-
tion of a warranty claim within the warranty peri-
od, the customer must provide proof of purchase.

The guarantee must be claimed within a period of 2
years from the date of purchase from

KORONA electric GmbH, Diiren, Germany
Telephone hotline: +49 2933 90284-80
Mail: service@korona-electric.de

web: www.korona-electric.de

to make a claim.
In the event of a warranty claim, Korona electric GmbH
will, in accordance with these warranty conditions free

replacement delivery or repair. The customer shall not
be granted any further rights (under the warranty).

13



Mode d‘emploi 45090
Utilisation prévue

Avant de mettre |‘appareil en service, lisez attentivement
les consignes de sécurité suivantes ainsi que le mode
d‘emploi et conservez ces documents. En cas de trans-
mission de |‘appareil & un tiers, remettez également ce
mode d‘emploi.

Cet appareil est uniquement destiné a griller, gratiner et
maintenir au chaud des aliments. Toute autre utilisation
est considérée comme non conforme et comporte des
risques d‘accident importants pour I‘utilisateur.

L‘appareil est uniquement destiné a un usage privé et
non a un usage professionnel.

La sécuriteé :

A\

A\
A\

Ce symbole met en garde contre les risques
généraux de blessures/d‘endommagement
de I‘appareil !

Ce symbole met en garde contre les surfa-
ces chaudes, risque de briilure !

Ce symbole met en garde contre les risques
d‘électrocution !

Consignes générales de sécurité

e En cas d‘utilisation non conforme ou de mauvaise
manipulation, nous déclinons toute responsabilité
pour les dommages éventuels.

¢ Une mauvaise utilisation et un traitement inapproprié
peuvent entrainer des dysfonctionnements de I‘ap-
pareil et des blessures pour I‘utilisateur.

e Avant de mettre I‘appareil en service, vérifiez que la
tension de votre courant domestique correspond a la
tension indiquée sur I‘appareil, afin d‘éviter que |‘ap-
pareil ne surchauffe et ne soit endommagé lors de
son utilisation.

o Attention ! Danger de mort par électrocution !

e Ne pas immerger |‘appareil, le cable d‘alimenta-
tion et la fiche d‘alimentation dans I‘eau ou dans
d‘autres liquides.

o Ne pas utiliser I‘appareil a proximité d‘un lavabo
ou d‘un évier.

® Ne pas utiliser I‘appareil avec des mains humides.

o Ne pas utiliser I‘appareil a I‘extérieur.

14

o Les appareils électriques ne sont pas des jouets !
¢ Ne jamais laisser I‘appareil sans surveillance pen-
dant son utilisation.

o N‘autorisez pas les enfants agés de 8 ans et
plus ou les personnes dont les capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales sont réduites ou
qui manquent d‘expérience et de connaissances
a utiliser |‘appareil sans surveillance, a moins
quils n‘aient regu une formation compléte leur
permettant d‘utiliser I‘appareil en toute sécurité et
qu‘ils comprennent les risques encourus en cas
d‘utilisation incorrecte de I‘appareil. Les enfants
doivent étre surveillés afin de s‘assurer qu‘ils ne
jouent pas avec |‘appareil. Le nettoyage et I‘ent-
retien de I‘appareil ne doivent pas étre effectués
par des enfants de moins de 8 ans, a moins qu‘ils
n‘aient plus de 8 ans et qu'ils soient surveillés.

e Conserver |‘appareil et le cordon d‘alimentation
hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

¢ Débranchez toujours I‘appareil lorsqu‘il n‘est pas
utilisé et avant de le nettoyer.

e Débrancher le cable d‘alimentation de la prise de
courant uniquement par la fiche.

o L‘appareil et le cable d‘alimentation ne doivent
pas entrer en contact avec des surfaces chaudes
afin d‘éviter d‘endommager I‘appareil.

e Le céble d‘alimentation ne doit pas pendre sur
le bord de la table/du plan de travail afin d‘éviter
qu'il ne se déchire. Il ne doit pas frotter contre des
objets tranchants.

* Ne pliez pas le cable d‘alimentation et ne I‘enrou-
lez pas autour de I‘appareil.

e Ne pas utiliser I‘appareil,
e sile cable d‘alimentation est endommagé
e en cas de troubles fonctionnels.
* sil‘appareil a pu étre endommagé a la suite d‘une
chute ou d‘une autre cause.

Les dommages sur le cable d‘alimentation doivent étre
contrdlés ou réparés par un atelier spécialisé agréé. Ne
procédez jamais vous-méme a des modifications ou a
des réparations sur |‘appareil.

N‘utilisez que des accessoires d‘origine.

Ne pas introduire d‘objets a I‘intérieur du boitier.

Ne jamais essayer d‘ouvrir le boitier soi-méme !
N‘utilisez pas cet appareil avec une minuterie externe
ou un systéme de télégestion séparé.



Consignes de sécurité relatives aux
appareils

Avertissement !
A A A

Pour éviter les blessures/dommages a I‘appareil, les
chocs électriques, les incendies et les briilures !

o L‘appareil ne doit étre utilisé que pour I‘usage prévu,
c‘est-a-dire pour la préparation d‘aliments

e Placez I‘appareil sur une table ou une autre surface
de travail plane, antidérapante et résistante a la cha-
leur. L‘utilisation d‘un support résistant a la chaleur et
facile a nettoyer est recommandée afin de protéger la
table des éclaboussures de graisse.

¢ Ne le placez pas sur une surface métallique.

o Attention ! Pendant le fonctionnement, le boitier et la
plaque de cuisson amovible deviennent trés chauds.
Gril/plaque chauffante sont trés chauds. Veillez impé-
rativement a ne pas entrer en contact avec les parties
chauffées pendant et aprés |‘utilisation de |‘appareil.
Ne touchez I‘appareil que par les poignées. Risque
de brillure !

e Lors de la préparation des aliments, utilisez toujours
la spatule en bois fournie ou une spatule en plasti-
que résistante a la chaleur. N‘utilisez jamais d‘objets
tranchants ou métalliques (p. ex. couteaux, spatules
métalliques, etc.), car cela endommagerait la couche
antiadhésive de la plaque de gril et des poélons.

e Remarque : si une grande quantité de viande trés
froide ou congelée est placée sur la plaque de
gril, il peut arriver que celle-ci se déforme lége-
rement pendant un court instant. Aprés quelques
secondes, la plaque de cuisson reprend sa for-
me initiale. Gela est dii a la grande différence de
température et ne constitue pas un défaut de
I‘appareil !

Ne jamais poser la pierre a griller froide sur |‘appa-
reil chauffé.

Ne placez pas d‘aliments congelés ou contenant du
vinaigre sur la pierre a griller.

¢ Ne jamais mettre |a pierre a griller dans I‘eau.
e Ne jamais toucher I‘élément chauffant. Risque de

brilure !

L‘élément chauffant ne doit pas entrer en contact
avec d‘autres objets.

Ne pas bouger ou déplacer I‘appareil pendant son
fonctionnement. Il y a risque de briilure !

L‘appareil ne doit pas étre utilisé sous ou a proximité
de matériaux inflammables, tels que des armoires
suspendues, des rideaux de fenétre ou des nappes,
etc.

Ne laissez jamais |‘appareil sans surveillance pen-
dant son fonctionnement.

Attention : les aliments contenant de I‘huile ou de
la graisse peuvent facilement s‘enflammer a haute
température.

Evitez tout apport de chaleur supplémentaire et ne
placez pas I'appareil a proximité de sources de cha-
leur. A proximité de sources de chaleur ou magné-
tiques. Veillez a ce que I‘environnement soit environ-
nement sec.

N‘utilisez pas de prises multiples. La fiche d‘alimen-
tation de I‘appareil doit étre facilement accessible en
cas d‘urgence.

Débranchez toujours la fiche d‘alimentation aprés
utilisation.

Laisser impérativement refroidir |‘appareil avant de le
nettoyer.
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Description du produit

Plaque de gril amovible

Pierre a griller amovible

Régulateur de température avec voyant lumineux
Boitier

8x Poélons a raclette avec poignées isolées ther-
miquement

Plateau pour les poélons a raclette

Elément chauffant

Support de la plague de cuisson ou de la pierre a
griller

9. Cable et fiche d‘alimentation

10.  8x Spatule en bois

Sl o N

N

Avant la premiére utilisation

- Retirez tous les matériaux d‘emballage et vérifiez que
I‘appareil est -complet et intact.

- Déroulez completement le cable d‘alimentation (9).

- Nettoyez la plaque de gril (1), la pierre de gril (2) et
les poélons a raclette (5) conformément a la section
»Nettoyage et entretien".

®
A\

Si I‘appareil présente des dommages, ne
I‘utiliser en aucun cas. Contactez votre
revendeur ou le service clientéle.

Avertissement : les sacs en plastique peu-

vent présenter un danger ; les tenir hors de
portée des jeunes enfants et des bébés.
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Revétement antiadhésif

La plaque de gril (1) , ainsi que les poélons a raclette (5)
disposent d‘une couche de protection.

A I'aide d‘un torchon de cuisine, frottez la plaque de gril
(1) et les poélons a raclette (5) avec une huile végétale
résistante a la chaleur.

Posez les poélons (5) sur le plateau (6) prévu a cet
effet. Faites fonctionner |‘appareil, sans aliments,
pendant environ 10 minutes a la puissance maxima-
le, afin que la couche de protection appliquée puisse
briler.

Cela peut entrainer un léger dégagement de fumée
ou d‘odeur. C'est normal et non nuisible. Veillez a ce
que la ventilation soit suffisante.

Apres ce processus de chauffage, laissez I‘appareil
refroidir complétement et nettoyez-le conformément a la
section ,Nettoyage et entretien”.



Raclette

La raclette est un excellent moyen de passer un moment
convivial, en famille ou entre amis, en se détendant et en
mangeant bien. Préparez individuellement votre raclette
suisse typique ou vos propres créations.

Pierre a griller

A\

La pierre a griller (2) est un produit naturel, sans danger
pour les aliments.

Attention : la pierre a griller (2) nécessite
une phase de chauffage d* environ 20 a 30
minutes.

Les petites fissures qui peuvent apparaitre en raison de
la dilatation naturelle lors du processus de chauffage
n‘ont pas d‘effet négatif sur I‘utilisation ou le fonction-
nement de la pierre a griller (2).

Enduisez la pierre a griller (2) d‘une fine couche d‘huile
végétale résistante a la chaleur avant de la faire chauffer
pour la premiére fois et avant chaque utilisation ultérieu-
re. Vous éviterez ainsi que les aliments n‘adhérent trop
et augmenterez la durée de vie de la pierre a griller (2).

Saupoudrez un peu de sel sur la pierre a griller (2) pour
éviter que la viande n‘attache.

Apres quelques utilisations, la pierre a griller (2) prend
une couleur plus foncée

Utilisation

Veillez impérativement a ne pas entrer

A en contact avec les parties chauffées de

I‘appareil pendant et juste aprés son uti-

lisation. Il y a un risque de briilure ! Ne

saisissez I‘appareil que par les poignées
prévues a cet effet.

Conseil: préparez tous les ingrédients en bouchées

avant d‘allumer le four. Préparez les ingrédients pour les

grils a raclette et disposez-les dans de petits bols ou sur

un plateau pour que chacun a table puisse se servir en

portions.
Veillez a ce que la viande a traiter soit a
température ambiante.

—_

Placez le gril & raclette sur votre table.

2. Assurez-vous que la plaque de cuisson (1) et la pierre
a griller (2) reposent correctement sur le support (8).
Le coté lisse de la pierre a griller (2) doit étre orienté
vers le haut.

3. Graissez légérement la plaque de gril (1) et les poé-
lons a raclette (5)

4. Branchez |‘appareil sur une prise de courant correc-
tement installée et librement accessible.

5. Allumez I‘appareil en plagant le régulateur de tempé-

rature (3) sur le niveau le plus élevé (Max). Le voyant

de controle (3) s‘allume. Laissez I‘appareil chauffer

pendant environ 10 a 15 minutes.

Attention : tenez compte de la phase de
chauffage plus longue pour la pierre a
griller

Aprés cette phase de chauffage, |‘appareil est prét a
fonctionner.

6. Aprés cette phase de chauffage, réglez la tempéra-
ture souhaitée a I‘aide du régulateur de température
(3). La température que vous avez choisie est ensuite
maintenue & un niveau par la commande thermosta-
tique. Dés que la température choisie est atteinte, le
témoin lumineux (3) s‘éteint.

L‘appareil est équipé d‘un thermostat. Pendant le foncti-
onnement, I‘appareil s‘allume et s‘éteint afin de garantir
une température de cuisson constante.

Attention : le régulateur de température (3) est réglable
en continu.

7. Remplissez les poélons (5) a votre convenance avec
du fromage ou d‘autres ingrédients uniquement et pla-
cez-les sur la surface de dépose prévue a cet effet (6).
Controlez de temps en temps |‘état de cuisson des ali-
ments. Retirez les poélons (5) dés que la cuisson souhai-
tée est atteinte.

A\

8. Grillez la viande, les saucisses, les brochettes, les I€-
gumes, etc. sur la plaque de gril (1) ou sur la pierre
de gril (2).

Ne placez pas de poélons a raclette (5) non
remplis sur le plateau (6), car le revétement
antiadhésif des poélons a raclette pourrait
étre endommagé.
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Attention : n‘utilisez que la spatule en bois (10) fournie
ou une spatule en plastique résistant a la chaleur pour
préparer les aliments, afin de ne pas endommager le
revétement antiadhésif de la plaque de gril (1) ou des
poélons (5)

9. aprés utilisation, toujours débrancher la fiche
d‘alimentation (9) et laisser refroidir |‘appareil et les
accessoires avant de les nettoyer.

Attention : Le gril a raclette ne peut pas étre
éteint au niveau du régulateur de tempéra-
ture (3), c‘est pourquoi apres |‘utilisation, il
faut mettre le régulateur de température (3)
sur MIN et débrancher la fiche secteur (9).
Laissez |‘appareil refroidir complétement.

Nettoyage et entretien

Pour des raisons d‘hygiéne, nettoyer I‘appareil aprés
chaque utilisation. Les restes d‘aliments et les ré-
sidus de graisse importants peuvent surchauffer et
provoquer un dégagement de fumée ou un incendie.

Avant le nettoyage, toujours débrancher la
fiche d‘alimentation (9) de I‘appareil et la
laisser refroidir completement. Ne jamais
immerger I‘appareil et le cable d‘alimen-
tation dans I‘eau ou dans d‘autres liquides.
Choc électrique !

AN\
A

Ne pas utiliser de produits de nettoyage ag-
ressifs ou de produits abrasifs pour nettoyer
I‘appareil et les accessoires.

®

Nettoyez le boitier avec un chiffon Iégérement humide.

Les résidus d‘aliments sur la plaque de gril (1) ou les
poélons a raclette (5) peuvent étre éliminés lorsqu‘ils
sont légérement chauds a Iaide d‘un chiffon humide ou
de papier essuie-tout.

Ensuite, nettoyer la plaque de gril (1) et les poélons (5)
dans de I‘eau de ringage chaude. Laisser refroidir au
préalable. Sécher soigneusement toutes les piéces.

Dés que la pierre a griller (2) est complétement refroi-
die, la nettoyer sous I‘eau courante avec une éponge en
plastique.

®

La plaque de gril (1), la pierre a griller (2) ainsi que les
poélons a raclette (5) ne sont pas adaptés au lave-vais-
selle.

N‘utilisez pas de produits de nettoyage et
ne mettez en aucun cas la pierre a griller (2)
dans I'‘eau. Ensuite, séchez-la bien.

rl:

Recette de raclette classique
Pour 4 personnes :

8 pommes de terre nouvelles de méme taille
1 pot d‘oignons perlés
1 pot de cornichons
Poivre du moulin
600 - 800 gr. de fromage a raclette (en tranches)

Lavez les pommes de terre et faites-les cuire avec la peau. Mettre les oignons perlés et les cornichons dans
deux bols différents. Lorsque tout est prét, faire fondre le fromage a raclette dans les poélons. Faire glisser
le fromage fondu sur la pomme de terre coupée en deux. Poivrer un peu et ¢‘est tout. Servir avec du jambon
cuit, du jambon cru, de la viande des Grisons, du salami, des poivrons, des tomates, des champignons, etc. et
un vin blanc sec.

Bon appétit !

=
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Rangement

Apres utilisation, retirer la fiche d‘alimentation (9) de
I‘appareil et laisser refroidir complétement.

Rangez I‘appareil hors de portée des enfants, dans un
endroit sec et propre.

Conseil pour I‘élimination

Les appareils usagés marqués du symbole
illustré ne doivent pas étre jetés avec les
ordures ménageres, mais doivent étre éli-

— minés de maniere appropriée. Veuillez re-
mettre cet appareil a Ia fin de son utilisation

aux points de collecte publics prévus a cet

effet pour qu'il soit éliminé.

Votre appareil a raclette 45090 se trouve
dans un emballage. Les emballages sont
des matériaux recyclables et peuvent donc
étre réutilisés ou réintégrés dans le cycle
des matiéres premiéres.

£

Données techniques :
Tension du secteur : 220 - 240V ~ 50-60Hz

Puissance nominale 1300 W
classe de protection : |

Sous réserve de modifications techniques !

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Garantie et service aprés-vente :

Vous bénéficiez d‘une garantie de 2 ans a compter de
la date d‘achat sur les matériaux et les défauts de fabri-
cation des produits.

La garantie ne s‘applique pas :

- en cas de dommages dus a une mauvaise manipu-
lation

- aux piéces d‘usure (p. ex. batteries)

- pour les défauts qui étaient déja connus du client au
moment de |‘achat

- en cas de faute propre du client

Les garanties Iégales du client ne sont pas affectées
par la garantie. Pour faire valoir un cas de garantie
pendant la période de garantie, le client doit apporter la
preuve de I‘achat.

La garantie est a faire valoir dans un délai de 2 ans a
compter de la date d‘achat auprés de la

KORONA electric GmbH, Diiren.
Téléphone hotline : +49 2933 90284-80
Mail : service@korona-electric.de
web : www.korona-electric.de

de faire valoir ses droits.

En cas de garantie, la société Korona electric GmbH ef-
fectuera une livraison de remplacement ou une répara-
tion sans frais conformément aux présentes conditions
de garantie. D‘autres droits ne sont pas accordés au
client (sur la base de la garantie).
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Bedieningsinstructies 45090
Beoogd gebruik

Lees de volgende veiligheidsinstructies en de gebruik-
saanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat ge-
bruikt en bewaar deze documenten op een veilige plaats.

Als u het apparaat doorgeeft aan derden, geef dan ook
deze instructies door.

Dit apparaat is alleen geschikt voor grillen, gratineren
en warmhouden. Elk ander gebruik wordt beschouwd als
oneigenlijk en brengt aanzienlijke risico‘’s met zich mee
voor de gebruiker.

Het apparaat is alleen bedoeld voor privégebruik en niet
voor commercieel gebruik.

Beveiliging:

A\

A\
A\

Dit symbool waarschuwt voor een alge-
meen risico op letsel / schade aan het
apparaat!

Dit symbool waarschuwt voor hete opperv-
lakken, kans op brandwonden!

Dit symbool waarschuwt voor het gevaar
van een elektrische schok!

Algemene veiligheidsinstructies

e Er kan geen aansprakelijkheid worden aanvaard voor
schade die kan ontstaan bij onjuist gebruik of onjuis-
te behandeling.

¢ Onjuiste bediening en onjuist gebruik kunnen leiden
tot defecten aan het apparaat en letsel bij de gebrui-
ker.

e (Controleer voor ingebruikname of de spanning van
uw huishoudstroom overeenkomt met de spannings-
specificatie op het apparaat, zodat het apparaat niet
oververhit raakt en beschadigd raakt tijdens gebruik.

e Let op! Levensgevaar door elektrische schok!
e Dompel het apparaat, het netsnoer en de stekker
niet onder in water of andere vloeistoffen.
e Gebruik het apparaat niet in de buurt van een
wastafel of gootsteen.
e Gebruik het apparaat niet met natte handen.
e Gebruik het apparaat niet buitenshuis.
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o Elektrische apparaten zijn geen speelgoed!
e |aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens
het gebruik
e |aat kinderen vanaf 8 jaar en personen met be-
perkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten
of een gebrek aan ervaring en kennis het apparaat
alleen zonder toezicht gebruiken als ze uitgebrei-
de instructies hebben gekregen, zodat ze het ap-
paraat veilig kunnen gebruiken en de gevaren van
onjuist gebruik begrijpen. Kinderen moeten onder
toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met
het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van
het apparaat mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen jonger dan 8 jaar, tenzij ze ouder zijn dan
8 jaar en onder toezicht staan.
. Houd het apparaat en het netsnoer buiten het be-
reik van Kkinderen jonger dan 8 jaar.

e Trek altijd de stekker uit het stopcontact als
het apparaat niet in gebruik is en voordat u het
schoonmaakt.

e Trek het netsnoer alleen aan de stekker uit het
stopcontact.

¢ Het apparaat en het netsnoer mogen niet in con-
tact komen met hete opperviakken om schade
aan het apparaat te voorkomen.

¢ Het netsnoer mag niet over de rand van de tafel/
het werkblad hangen om te voorkomen dat het
apparaat naar beneden wordt getrokken. Het mag
niet langs scherpe voorwerpen schuren.

¢ Knik het netsnoer niet en wikkel het niet rond het
apparaat.

e Gebruik het apparaat niet,
e als het netsnoer beschadigd is.
¢ voor functiestoornissen.
e als het apparaat mogelijk beschadigd is door een
val of een andere oorzaak.

Beschadigingen aan het netsnoer moeten door een er-
kende werkplaats worden gecontroleerd of gerepareerd.
Voer nooit zelf wijzigingen of reparaties aan het apparaat
uit.

Gebruik alleen originele accessoires.

Steek geen voorwerpen in de behuizing.

Probeer nooit zelf de behuizing te openen!

Gebruik dit apparaat niet samen met een externe
timer of een apart afstandsbedieningssysteem.



Veiligheidsinstructies voor het apparaat

Waarschuwing

VNN

Om letsel/schade aan het apparaat, elektrische
schokken, brand en brandwonden te voorkomen!

e Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het
doel waarvoor het is bestemd, d.w.z. voor het berei-
den van voedsel.

e Plaats het apparaat op een tafel of een ander viak,
antislip en hittebestendig werkopperviak. Het ge-
bruik van een hittebestendig, gemakkelijk schoon te
maken oppervlak wordt aanbevolen om de tafel te
beschermen tegen vetspatten.

o Plaats het niet op een metalen oppervlak.

e Let op! Tijdens het gebruik kunnen de behuizing en
de verwijderbare de afneembare grill/warmhoudplaat
tijdens het gebruik zeer heet worden. Zorg ervoor
dat u tijdens en na gebruik van het apparaat niet in
contact komt met de verhitte onderdelen. Raak het
apparaat alleen aan bij de handgrepen. Verbrand-
ingsgevaar!

e Gebruik bij het bereiden van voedsel altijd de meege-
leverde houten spatel of een hittebestendige plastic
spatel. Gebruik nooit scherpe of metalen voorwerpen
(bijv. messen, metalen spatels, enz.), omdat dit de
antiaanbaklaag van de grillplaat en de pannen be-
schadigt.

e Opmerking: Als een grote hoeveelheid zeer koud
of bevroren viees op de grillplaat wordt gelegd,
kan deze korte tijd licht vervormen. Na enkele
seconden neemt de grillplaat zijn oorspronkelijke
vorm weer aan. Dit komt door het grote tempera-
tuurverschil en is geen apparaatfout!

Plaats de koude grillsteen nooit op het verwarmde
apparaat.

Plaats geen bevroren voedsel of voedsel dat azijn
bevat op de grillsteen.

o Plaats de grillsteen nooit in water.
e Raak het verwarmingselement nooit aan. Verbrand-

ingsgevaar!

Het verwarmingselement mag niet in contact komen
met andere voorwerpen.

Verplaats het apparaat niet tijdens het gebruik. Er be-
staat gevaar voor brandwonden!

Het apparaat mag niet worden gebruikt onder of in
de buurt van brandbare materialen zoals muurkas-
ten, raamgordijnen of tafelkleden, enz.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens het
gebruik.

Let op: Vooral voedsel dat olie of vet bevat, kan bij
hoge hitte gemakkelijk ontbranden.

Vermijd extra warmte-invoer en plaats het apparaat
niet in de buurt van warmte of magnetische bronnen
in de buurt van hitte- of magnetische bronnen. Zorg
voor een droge droge omgeving.

Gebruik niet meerdere stopcontacten. De stekker van
het apparaat moet in noodgevallen gemakkelijk be-
reikbaar zijn.

Trek na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

e Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoon-

maakt.
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Productbeschrijving

IS

SOYeN®

Vo

Verwijderbare grillplaat

Verwijderbare grillsteen
Temperatuurregelaar met indicatielampje
Behuizing

8x Gourmetpannetjes met thermisch geisoleerde
handgrepen

Legplank voor gourmetpannetjes
Verwarmingselement

De grillplaat of grillsteen monteren
Netsnoer en stekker

8x Houten spatel

or het eerste gebruik

Verwijder alle verpakkingsmaterialen en controleer of
het apparaat compleet en onbeschadigd is.

Wikkel het netsnoer (9) volledig af.

Reinig de grillplaat (1), de grillsteen (2) en de rac-
lettepannetjes (5) zoals beschreven in ,Reiniging en
onderhoud”.

het beschadigd is. Neem contact op met

® Gebruik het apparaat in geen geval als

uw dealer of de klantenservice.

2 Waarschuwing: Plastic zakken kunnen
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gevaarlijk zijn, buiten bereik van kleine
kinderen en baby‘s houden.

Anti-aanbaklaag

De grillplaat (1) en de gourmetpannetjes (5) hebben een
beschermlaag.

Wrijf de grillplaat (1) en de gourmetpannetjes (5) zeer
dun in met hittebestendige plantaardige olie met behulp
van een keukendoek.

Plaats de pannen (5) op het daarvoor bestemde pla-
teau (6). Gebruik het apparaat zonder voedsel gedu-
rende ca. 10 minuten op de hoogste stand, zodat de
aangebrachte beschermlaag kan inbranden.

Dit kan leiden tot een lichte rook- of geurontwikke-
ling. Dit is normaal en niet schadelijk. Zorg voor vol-
doende ventilatie.

Laat het apparaat na dit verwarmingsproces volledig af-
koelen en reinig het volgens ,,Reiniging en onderhoud".



Raclette

Een raclette is ideaal om gezellig met familie of vrienden
te eten. Bereid je eigen typisch Zwitserse raclette of je
eigen creaties.

Grillsteen

Achtung: Der Grillstein (2) bendtigt eine Auf-
heizphase von ca. 20 — 30 Minuten.

De grillsteen (2) is een natuurlijk, voedselveilig product.

Kleine scheurtjes, die kunnen ontstaan door natuurlijke
uitzetting tijdens het verhittingsproces, hebben geen ne-
gatieve gevolgen voor het gebruik of de werking van de
grillsteen (2).

Smeer de grillsteen (2) in met een dun laagje hittebe-
stendige plantaardige olie voordat u hem voor het eerst
opwarmt en elke keer dat u hem gebruikt. Dit voorkomt
dat het voedsei te veel blijit piakken en verlengt ook de
levensduur van de grilisteen (2).

Strooi wat zout op de grillsteen (2) om te voorkomen dat
het viees vastplakt.

Na een paar keer gebruik krijgt de grillsteen (2) een don-
kerdere kleur.

Operatie

A\

Zorg ervoor dat u tijdens en kort na het
gebruik van het apparaat niet in contact
komi met de verwarmde onderdeien. Er
bestaat verbrandingsgevaar! Raak het
apparaat aileen aan met de bijgeleverde
handgrepen.

Tip: Bereid alle ingrediénten in hapklare porties voordat
je de Gourmetstellen en schik ze in kleine schaaltjes of
op een schotel, zodat iedereen aan tafel een portie kan
pakken.

Zorg ervoor dat het te verwerken viees
op kamertemperatuur is.

Plaats het gourmetstel op je tafel.

2 Zorg ervoor dat de grillplaat (1) en de grillsteen (2)
correct op de houder (8) zijn geplaatst. De grillsteen
(2) moet met de gladde kant naar boven worden ge-
plaatst.

3 Vet de grillplaat (1) en de gourmetpannetjes (5) licht
in.

4. Sluit het apparaat aan op een goed geinstalleerd en
vrij toegankelijk stopcontact.

5. Schakel het apparaat in door de temperatuurregelaar
(3) op de hoogste stand (Max) te zetten. Het controle-
lampje (3) gaat branden. Laat het apparaat ongeveer
10 - 15 minuten opwarmen.

A\

Na deze opwarmfase is het apparaat klaar voor gebruik.

—_

Let op: Houd rekening met de langere
opwarmfase voor de grillsteen.

6 Stel na deze verwarmingsfase de gewenste tempera-

tuur in met de temperatuurregelaar (3). De temperatuur

die je vooraf hebt ingesteld, wordt vervolgens op het-
zelfde niveau gehouden door de thermostaatregeling.
Zodra de geselecteerde temperatuur is bereikt, gaat het
indicatielampje (3) uit.

Het apparaat is uitgerust met een thermostaat. Tijdens
het gebruik schakelt het apparaat zichzelf aan en uit om
een constante kooktemperatuur te garanderen.

Let op: De temperatuurregeling (3) is trapioos.

7. Vul de pannen (5) aileen met kaas of andere ingre-
diénten naar behoefte en piaats ze op het daarvoor
bestemde piankije (6).

Controieer van tijd tot tijd de kookstatus van het vo-
edsel. Verwijder de pannen (5) zodra de gewenste
kooktoestand is bereikt.
Plaats geen ongevulde gourmetpannetjes
A (5) op de piank (6), omdat de antiaanbak-
laag van de gourmetpanneties beschadigd
kan raken

8. Grill viees, worstjes, spiesjes, groenten, enz. op de
grillplaat (1) of op de grillsteen (2).
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Let op: Gebruik alleen de bijgeleverde houten spatel (10)
of een hittebestendige kunststof spatel om het voedsel
te bereiden, zodat de antiaanbaklaag van de grillplaat (1)
of de pannen (5) niet wordt beschadigd.

9. Trek na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact
(9) en laat het apparaat en de accessoires afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

Let op: De raclettegrill kan niet worden

A uitgeschakeld met de temperatuurregelaar

(3), dus zet na gebruik de temperatuurre-

gelaar (3) op MIN en trek de stekker uit het

stopcontact (9). Laat het apparaat volledig
afkoelen.

Reiniging en verzorging

Maak het apparaat om hygiénische redenen na elk
gebruik schoon. Etensresten en zware vetresten
kunnen oververhit raken en rook of brand veroorza-
ken.

Haal voor het schoonmaken altijd de stek-
A ker uit het stopcontact (9) en laat het appa-
raat volledig afkoelen.
& Dompel het apparaat en het netsnoer nooit
onder in water of andere vloeistoffen. Elek-
trische schok!

Gebruik geen agressieve reinigingsmidde-
len of schuurmiddelen om het apparaat en
de accessoires schoon te maken.

®

Reinig de behuizing met een licht vochtige doek.

Etensresten op de grillplaat (1) of de gourmetpannetjes
(5) kunnen worden verwijderd met een vochtige doek of
keukenpapier als ze een beetje warm zijn. Reinig vervol-
gens de grillplaat (1) en de pannen (5) in warm afwaswa-
ter. Laat eerst afkoelen. Droog alle onderdelen goed af.

Zodra de grillsteen (2) volledig is afgekoeld, reinigt u
hem onder stromend water met een plastic spons.

Gebruik geen schoonmaakmiddelen en leg de grillsteen
(2) in geen geval in water. Daarna goed afdrogen.

De grillplaat (1), de grillsteen (2) en de rac-
lettepannetjes (5) zijn niet vaatwasmachi-
nebestendig.

L,

Klassiek raclette recept
Voor 4 personen:

8 nieuwe aardappelen van dezelfde grootte
1 pot zilveruitjes
1 pot augurken
Peper van de molen
600 - 800 g raclettekaas (in plakjes)

Was de aardappelen en kook ze met de schil erop. Doe de zilveruitjes en augurken in twee aparte kommen.
Als alles klaar is, smelt je de raclettekaas in de pannetjes. Schuif dan de gesmolten kaas over de gehalveerde
aardappel. Bestrooi met een beetje peper - klaar. Serveer met gekookte ham, rauwe ham, Biindnerfleisch,
salami, paprika, tomaten, champignons, enz. en een droge witte wijn.

Eet smakelijk!

=
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Opslag

Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact (9) en laat
het apparaat volledig afkoelen.

Bewaar het apparaat buiten het bereik van kinderen op
een droge en schone plaats.

Instructies voor verwijdering

Oude apparaten met het afgebeelde sym-
bool mogen niet met het huisvuil worden
meegegeven, maar moeten op de juiste
manier worden afgevoerd. Breng dit appa-
raat aan het einde van de levensduur naar
de daarvoor bestemde openbare inzamel-
punten.

Uw gourmetstel 45090 wordt geleverd in
een verpakking. De verpakking is recycle-
baar materiaal en kan daarom worden her-
gebruikt of worden teruggevoerd naar de
grondstofcyclus.

0 1

Technische gegevens:

220 - 240V ~ 50-60Hz
1300 W
|

Netspanning:
Nominaal vermogen
Beschermingsklasse:

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie en klantenservice :

Je krijgt twee jaar garantie vanaf de aankoopdatum
tegen materiaal- en fabricagefouten.

De garantie geldt niet :

- op schade veroorzaakt door verkeerd gebruik.

- voor slijtageonderdelen (zoals batterijen)

- voor gebreken die al bekend waren bij de klant op het
moment van aankoop.

- als de klant in gebreke is gebleven.

De wettelijke garanties van de klant worden niet
beinvioed door de garantie. Om aanspraak te maken op
garantie binnen de garantieperiode moet de klant een
aankoopbewijs overleggen.

De garantie moet binnen 2 jaar na aankoopdatum
worden geclaimd bij

KORONA electric GmbH, Diiren, Duitsland.
Telefoon hotline: +49 2933 90284-80.
Mail: service@korona-electric.de

web: www.korona-electric.de

om claims in te dienen.

In het geval van een garantieclaim zal Korona electric
GmbH kosteloos een vervangende levering of rectifica-
tie leveren in overeenstemming met deze garantievoor-
waarden. De Kklant krijgt geen verdere rechten (onder de
garantie).
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Istruzioni per I‘'uso 45090

Uso previsto

Prima di utilizzare I‘apparecchio, leggere attentamente
le seguenti istruzioni di sicurezza e le istruzioni per I'uso
e conservare questi documenti in un luogo sicuro. Se
cedete I‘apparecchio a terzi, trasmettete anche queste
istruzioni.

Questo apparecchio & adatto solo per grigliare, gratinare
e tenere in caldo i cibi. Qualsiasi altro uso & considera-
to improprio e comporta notevoli rischi di infortunio per
I‘utente.

L‘apparecchio € destinato esclusivamente all‘uso privato
e non a quello commerciale.

Sicurezza:

A\

A\
A\

Istruzioni generali di sicurezza

Questo simbolo avverte del rischio generale
di lesioni/danni all‘apparecchio!

Questo simbolo segnala la presenza di su-
perfici calde, con rischio di ustioni!

Questo simbolo avverte del rischio di scos-
se elettriche!

e Si declina ogni responsabilita per eventuali danni de-
rivanti da un uso improprio 0 da una manipolazione
non corretta.

e Un uso e una manipolazione non corretti possono
causare guasti all‘apparecchio e lesioni all‘utente.

e Prima della messa in funzione, verificare che la ten-
sione della corrente domestica corrisponda a quella
indicata sull‘apparecchio, per evitare che I‘apparec-
chio si surriscaldi e si danneggi durante |‘uso.

o Attenzione! Pericolo di morte per scossa elettrica!

* Non immergere |‘apparecchio, il cavo di alimenta-
zione e la spina di rete in acqua o altri liquidi.

e Non utilizzare |‘apparecchio vicino a un lavandino
o aun lavello.

e Non utilizzare |‘apparecchio con le mani bagnate.

e Non utilizzare I‘apparecchio all‘aperto.
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o Gli apparecchi elettrici non sono giocattoli!

¢ Non lasciare mai |‘apparecchio incustodito duran-
te l‘uso.

e |‘uso incustodito dell‘apparecchio da parte di
bambini a partire dagli 8 anni e di persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o
con mancanza di esperienza e di conoscenze &
consentito solo se sono stati sorvegliati o istruiti
sull‘uso dell‘apparecchio in modo sicuro e se han-
no compreso i rischi derivanti da un uso scorretto
dell‘apparecchio. | bambini devono essere sor-
vegliati per garantire che non giochino con I‘ap-
parecchio. La pulizia e la manutenzione dell‘appa-
recchio non devono essere eseguite da bambini di
eta inferiore a 8 anni, a meno che non abbiano piu
di 8 anni e siano sorvegliati.

e Tenere I‘apparecchio e il cavo di alimentazione
fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli
8 anni.

e Scollegare sempre la spina di alimentazione quan-
do I‘apparecchio non ¢ in uso e prima della pulizia.

e Estrarre il cavo di alimentazione dalla presa solo
dalla spina.

e | ‘apparecchio e il cavo di alimentazione non de-
vono entrare in contatto con superfici calde per
evitare danni all‘apparecchio.

¢ |l cavo di alimentazione non deve pendere oltre
il bordo del tavolo/superficie di lavoro per evitare
che I‘apparecchio venga tirato giti. Non deve sfre-
gare contro oggetti appuntiti.

¢ Non attorcigliare il cavo di alimentazione e non
awvolgerlo intorno all‘apparecchio.

¢ Non utilizzare I‘apparecchio
¢ se il cavo di alimentazione & danneggiato.
¢ in caso di malfunzionamenti.
¢ se |‘apparecchio é stato danneggiato da una ca-
duta o da qualsiasi altra causa.

| danni al cavo di collegamento alla rete devono essere
controllati o riparati da un‘officina specializzata autoriz-
zata. Non modificare o riparare mai |‘apparecchio da soli.

Utilizzare solo accessori originali.

Non inserire mai oggetti all‘interno dell‘alloggiamen-
to.

Non tentare mai di aprire Iinvolucro da soli!

Non utilizzare questo apparecchio insieme a un timer
esterno o0 a un sistema di controllo a distanza sepa-
rato.



Istruzioni di sicurezza relative
all‘apparecchio

Attenzione!

VANWANAN

Per evitare lesioni/danni all‘apparecchio, scosse
elettriche, incendi e ustioni!

L‘apparecchio deve essere utilizzato solo per lo sco-
po per cui & stato concepito, cioé per la preparazione
dei cibi.

Posizionare |‘apparecchio su un tavolo o su un‘altra
superficie di lavoro piana, antiscivolo e resistente al
calore. Si consiglia di utilizzare una superficie resis-
tente al calore e facile da pulire per proteggere il ta-
volo da schizzi di grasso.

Non collocare I‘apparecchio su una superficie metall-
ica.

Attenzione! Durante il funzionamento, I‘alloggiamen-
to e la griglia/piastra riscaldante rimovibile diventano
molto caldi. Assicurarsi di non entrare in contatto con
le parti riscaldate durante e dopo I‘'uso dell‘apparec-
chio. Toccare I‘apparecchio solo dalle maniglie. Ri-
schio di ustioni!

Per la preparazione dei cibi, utilizzare sempre la spa-
tola di legno in dotazione o una spatola di plastica
resistente al calore. Non utilizzare mai oggetti affilati
o0 metallici (ad es. coltelli, spatole di metallo, ecc.) per
non danneggiare il rivestimento antiaderente della
piastra e delle padelle.

Nota: se si mette una grande quantita di carne
molto fredda o congelata sulla piastra del grill,
questa potrebbe deformarsi leggermente per un
breve periodo. Dopo qualche secondo, la piastra
tornera alla sua forma originale. Cié & dovuto alla
grande differenza di temperatura e non é un di-
fetto dell‘apparecchio!

Non collocare mai la piastra fredda sull‘apparecchio
riscaldato.

Non collocare sulla pietra per grigliare alimenti con-
gelati o contenenti aceto.

Non mettere mai la pietra per grigliare in acqua.

e Non toccare mai I‘elemento riscaldante. Rischio di

ustioni!

L‘elemento riscaldante non deve entrare in contatto
con altri oggetti.

Non spostare o spostare I‘apparecchio durante il fun-
zionamento. G‘¢ il rischio di ustioni!

L‘apparecchio non deve essere utilizzato sotto o vi-
cino a materiali infiammabili come armadi a muro,
tende o tovaglie, ecc.

Non lasciare mai |‘apparecchio incustodito durante il
funzionamento.

Attenzione: gli alimenti contenenti olio o grasso, in
particolare, possono incendiarsi facilmente ad alte
temperature.

Evitare di riscaldare ulteriormente I‘apparecchio e
non collocarlo vicino a fonti di calore 0 a magneti.
Garantire un ambiente asciutto.

Non utilizzare prese multiple. La spina dell‘apparec-
chio deve essere facilmente accessibile in caso di
emergenza.

e Scollegare sempre I‘apparecchio dopo I‘uso.
e Lasciare sempre raffreddare |‘apparecchio prima di

pulirlo.
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Descrizione del prodotto

1. Piastra grill rimovibile

2. Pietra per grigliare rimovibile

3. Controllo della temperatura con indicatore luminoso
4. Alloggiamento

5. 8 Padelle per raclette con manici isolati termicamente
6. Ripiano per teglie da raclette

7. Elemento riscaldante

8. Supporto per la piastra o la pietra per grigliare

9. Cavo di rete e spina

10. Spatola di legno (8x)

Prima del primo utilizzo

- Rimuovere tutti i materiali d‘imballaggio e verificare
la completezza e I'integrita dell‘apparecchio comple-
tezza e integrita.

- Srotolare completamente il cavo di alimentazione (9).

- Pulire la piastra del grill (1), la pietra del grill (2) e
le teglie per raclette (5) come indicato in ,Pulizia e
cura“.

® Se I‘apparecchio @ danneggiato, non
utilizzarlo in nessun caso. Rivolgersi al
rivenditore o al servizio clienti.

Attenzione: | sacchetti di plastica possono

essere pericolosi, tenere fuori dalla portata
di bambini piccoli e neonati.
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Rivestimento antiaderente

La piastra grill (1) e le padelle per raclette (5) sono dotate
di un rivestimento protettivo.

Strofinare un sottile strato di olio vegetale resistente al
calore sulla piastra (1) e sulle padelle per raclette (5) con
un panno da cucina.

Posizionare le padelle (5) sul ripiano (6) previsto da-
vanti a loro. Far funzionare I‘apparecchio, senza cibo,
per circa 10 minuti al massimo livello, in modo che lo
strato protettivo applicato possa bruciare.

Cid pud comportare un leggero sviluppo di fumo o di
odori. Si tratta di un fenomeno normale e non danno-
s0. Assicurarsi che la ventilazione sia sufficiente.

Al termine del processo di riscaldamento, lasciare raff-
reddare completamente |‘apparecchio e pulirlo come
descritto in ,Pulizia e cura“.



Raclette

La raclette & I'ideale per socializzare con la famiglia o gli
amici e godersi un pasto rilassante e buono. Preparate la
tipica raclette svizzera o le vostre creazioni.

Pietra per grigliare

AN\

La pietra per grigliare (2) & un prodotto naturale, sicuro
per gli alimenti.

Attenzione: la pietra per grigliare (2) richie-
de una fase di riscaldamento di circa 20-30
minuti.

Le piccole crepe che possono verificarsi a causa della
naturale espansione durante il processo di riscaldamen-
to non hanno alcun effetto negativo sull‘uso o sul funzio-
namento della pietra per grigliare (2).

Prima di riscaldare la pietra per grigliate (2) per la prima
volta e ogni volta che la si utilizza, & necessario spalmar-
la con un sottile strato di olio vegetale resistente al calo-
re. In questo modo si evita che il cibo si attacchi troppo e
si aumenta la durata della pietra per grigliare (2).

Cospargere la pietra per grigliare (2) con un po‘ di sale
per evitare che la carne si attacchi.

Dopo alcuni utilizzi, la pietra per grigliare (2) assumera
un colore piu scuro.

Funzionamento

A\

Assicurarsi di non entrare in contatto
con le parti riscaldate durante e subito
dopo l‘uso dell‘apparecchio. C‘é il ri-
schio di ustioni! Toccare I‘apparecchio
solo con le apposite maniglie.

Suggerimento: : Suggerimento: prima di accendere il
grill per raclette, preparare tutti gli ingredienti in porzioni
di dimensioni ridotte e disporli in piccole ciotole 0 su un
piatto in modo che tutti i commensali possano servirsi
in porzioni.

@ Assicurarsi che la carne da cuocere sia a

temperatura ambiente.

1. posizionare la griglia per raclette sul tavolo.

2. Assicurarsi che la piastra (1) e la pietra (2) poggino
correttamente sul supporto (8). Il lato liscio della pie-
tra per raclette (2) deve essere rivolto verso I‘alto.

3 Ingrassare leggermente la piastra (1) e le teglie per
raclette (5).

4. collegare |‘apparecchio a una presa di corrente in-
stallata correttamente e liberamente accessibile.

5. accendere |‘apparecchio impostando il regolatore di
temperatura (3) sul livello massimo (Max). La spia (3)
si accende. Lasciare riscaldare I‘apparecchio per cir-
ca 10-15 minuti.

A\

Dopo questa fase di riscaldamento, I‘apparecchio e
pronto per |‘uso.

Attenzione: si noti che la fase di riscal-
damento della pietra del grill & piti lunga.

6. Dopo questa fase di riscaldamento, impostare la tem-
peratura desiderata con il regolatore di temperatura
(3). La temperatura prescelta sara mantenuta allo
stesso livello dal termostato. Non appena la tempera-
tura selezionata viene raggiunta, la spia (3) si spegne.

L‘apparecchio é dotato di un termostato. Durante il fun-
zionamento, I‘apparecchio si accende e si spegne per
garantire una temperatura di cottura costante.

Attenzione: il controllo della temperatura (3) € a varia-
zione continua.

7. Riempire le teglie (5) solo con il formaggio o altri
ingredienti secondo le necessita e posizionarle sul
ripiano (6) previsto davanti ad esse. Controllare di
tanto in tanto lo stato di cottura degli alimenti. Rimuo-
vere . Rimuovere le teglie (5) non appena raggiunto lo
stato di cottura desiderato.

A Non collocare le teglie per raclette (5) non

riempite sul ripiano (6), poiché il rivesti-

mento antiaderente delle teglie per raclette
potrebbe danneggiarsi.

8. grigliare carne, salsicce, spiedini, verdure, ecc. sulla
piastra (1) o sulla pietra per grigliare (2).
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Attenzione: per la preparazione dei cibi utilizzare esc-
lusivamente la spatola di legno (10) in dotazione o una
spatola di plastica resistente al calore, per non danneg-
giare il rivestimento antiaderente della piastra (1) o delle
teglie (5).

9. Dopo I‘uso, staccare sempre la spina (9) e lasciare
raffreddare |‘apparecchio e gli accessori prima di pulirli.
Attenzione: il grill per raclette non pud es-
A sere spento tramite il regolatore di tem-
peratura (3), quindi, dopo 1‘uso, impostare
il regolatore di temperatura (3) su MIN e
scollegare la spina di rete (9). Lasciare raff-
reddare completamente I‘apparecchio.

Pulizia e cura

Per motivi di igiene, pulire I‘apparecchio dopo ogni
utilizzo. 1 residui di cibo e di grasso pesante possono
surriscaldarsi e provocare fumo o incendi.

Prima di procedere alla pulizia, staccare
sempre la spina dell‘apparecchio (9) e la-
sciarlo raffreddare completamente.

Non immergere mai I‘apparecchio e il cavo
di alimentazione in acqua o altri liquidi.
Scossa elettrica!

AN\
A

Non utilizzare detergenti aggressivi o ab-
rasivi per pulire |‘apparecchio e gli acces-
SOri.

®

Pulire I‘alloggiamento con un panno leggermente umido.

I residui di cibo sulla piastra della griglia (1) o sulle teg-
lie per raclette (5) possono essere rimossi quando sono
leggermente caldi con un panno umido o con carta da
cucina. Pulire quindi la piastra (1) e le teglie (5) in acqua
calda. Lasciare prima raffreddare. Asciugare accurata-
mente tutte le parti.

Non appena la pietra del grill (2) si é raffreddata comple-
tamente, pulirla sotto I‘acqua corrente con una spugna
di plastica.

®

La piastra (1), la pietra per grigliare (2) e le padelle per
raclette (5) non sono lavabili in lavastoviglie.

Non utilizzare detergenti e non immergere
in nessun caso la pietra del grill (2) nell‘ac-
qua. Quindi asciugare bene.

=

Ricetta raclette classica
Per 4 persone:

8 patate novelle della stessa dimensione
1 vasetto di cipolle perlate
1 vasetto di cetriolini
Pepe del mulino
600 - 800 g di formaggio da raclette (a fette)

Lavare le patate e cuocerle con la buccia. Mettere le cipolle perlate e i cetriolini in due ciotole separate.
Quando tutto & pronto, sciogliere il formaggio da raclette nelle padelle. Far scivolare il formaggio fuso sulle
patate tagliate a meta. Spolverare con un po‘ di pepe: il gioco & fatto.

Servire con prosciutto cotto, prosciutto crudo, Biindnerfleisch, salame, peperoni,
pomodori, funghi, ecc. e con un vino bianco secco.

Buon appetito!

|—|:

=
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Conservazione

Dopo I‘'uso, scollegare I‘apparecchio (9) e lasciarlo raff-
reddare completamente.

Conservare |‘apparecchio in un luogo pulito e asciutto,
fuori dalla portata dei bambini.

Istruzioni per lo smaltimento
| vecchi apparecchi contrassegnati dal sim-
bolo indicato non devono essere smaltiti
con i rifiuti domestici, ma devono essere

f— smaltiti correttamente. Al termine del ciclo
di vita, portare I‘apparecchio presso gli ap-

positi centri di raccolta pubblici per lo smal-

timento.

Il grill per raclette 45090 & dotato di un
& imballaggio. L‘imballaggio & un materiale
% riciclabile e pud quindi essere riutilizzato o
(9 reinserito nel ciclo delle materie prime.
Dati tecnici
Tensione di rete: 220 - 240V ~ 50-60Hz

Potenza nominale 1300 W
Classe di protezione: |

Soggetto a modifiche tecniche!

Garanzia e assistenza:

Riceverete una garanzia di 2 anni dalla data di acquisto
sui difetti di materiale e di fabbrica zione dei prodotti.

La garanzia non si applica

- in caso di danni causati da un funzionamento non
corretto

- per le parti soggette a usura (ad es. le batterie)

- per difetti che erano gia noti al cliente al momento
dellacquisto

- selacolpa é del cliente

La garanzia non pregiudica le garanzie legali del cliente.
Per far valere un diritto di garanzia entro il periodo di
garanzia, il cliente deve fornire la prova d‘acquisto.

La garanzia deve essere richiesta entro un periodo di 2
anni dalla data di acquisto a

KORONA electric GmbH, Diiren.

Linea telefonica diretta: +49 2933 90284-80
Mail: service@korona-electric.de

web: www.korona-electric.de

per presentare un reclamo.

In caso di reclamo in garanzia, Korona electric GmbH
effettuera una fornitura sostitutiva o una riparazione gra-
tuita in conformita alle presenti condizioni di garanzia. Al
cliente non viene riconosciuto alcun ulteriore diritto (in
base alla garanzia).
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Manual de instrucciones 45090

Uso previsto

Lea atentamente las siguientes instrucciones de segu-
ridad y el manual de instrucciones antes de utilizar el
aparato y guarde estos documentos en un lugar seguro.
Si entrega el aparato a un tercero, entréguele también
estas instrucciones.

Este aparato sdlo es adecuado para asar, gratinar y man-
tener calientes los alimentos. Cualquier otro uso se con-
sidera inadecuado y conlleva considerables riesgos de
accidente para el usuario.

El aparato estd destinado exclusivamente a un uso pri-
vado y no comercial.

Seguridad:

A\

A\
A\

Instrucciones generales de seguridad

Este simbolo advierte de un riesgo general
de lesiones/dafios en el aparato.

Este simbolo advierte de superficies calien-
tes, jriesgo de quemaduras!

Este simbolo advierte del riesgo de descar-
ga eléctrica.

¢ No se asumira ninguna responsabilidad por los dafios
derivados de un uso inadecuado o una manipulacién
incorrecta.

e El uso incorrecto y el manejo inadecuado pueden
provocar averias en el aparato y lesiones al usuario.

e Antes de la puesta en servicio, compruebe que el vol-
taje de la corriente doméstica se corresponde con la
especificacion de voltaje del aparato, para que éste
no se sobrecaliente y resulte dafiado durante el uso.

e Atencion. Peligro de muerte por descarga

eléctrica.

¢ No sumerja el aparato, el cable de alimentacion ni
el enchufe en agua u otros liquidos.

e No utilice el aparato cerca de un lavabo o fregade-
ro.

e No utilice el aparato con las manos mojadas.

e No utilice el aparato al aire libre.
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¢ Los aparatos eléctricos no son juguetes.

¢ No deje nunca el aparato sin vigilancia durante su
uso.

e Sdlo permita que los nifios a partir de 8 afios y las
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o con falta de experiencia y
conocimientos utilicen el aparato sin supervision
si han recibido supervision o instrucciones sobre
el uso del aparato de forma segura y comprenden
los peligros que conlleva un uso incorrecto del
aparato. Los nifios deben ser supervisados para
asegurarse de que no juegan con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento del aparato no deben
ser realizados por nifios menores de 8 afios, a me-
nos que sean mayores de 8 afos y estén supervi-
sados.

e Mantenga el aparato y el cable de alimentacion
fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

e Desconecte siempre el enchufe de la red cuando el
aparato no esté en uso y antes de limpiarlo.

o Extraiga el cable de alimentacion de la toma sdlo
por el enchufe.

o El aparato y el cable de alimentacion no deben
entrar en contacto con superficies calientes para
evitar dafos en el aparato.

¢ El cable de alimentacion no debe colgar del borde
de la mesa/superficie de trabajo para evitar que el
aparato se caiga. No debe rozar con objetos afila-
dos.

¢ No doble el cable de alimentacion ni lo enrolle al-
rededor del aparato.

¢ No utilice el aparato
e siel cable de alimentacion estd dafado.
® en caso de averia.
¢ si el aparato puede haber sufrido dafios por una
caida o cualquier otra causa.

Los dafios en el cable de conexion a la red deben ser
revisados o reparados por un taller especializado autor-
izado. No modifique ni repare nunca el aparato usted
mismo.

Utilice Ginicamente accesorios originales.
No introduzca nunca objetos en el interior de la car-
casa.

e No intente nunca abrir la carcasa usted mismo.

e No utilice este aparato junto con un temporizador
externo o un sistema de mando a distancia indepen-
diente.



Instrucciones de seguridad relacionadas
con el aparato

Advertencia !

VANWANAN

Para evitar daiios en el aparato, descargas eléctri-
cas, incendios y quemaduras.

El aparato sdlo debe utilizarse para el uso previsto, es

decir, para preparar alimentos.

Coloque el aparato sobre una mesa u otra superficie
de trabajo plana, antideslizante y resistente al calor.
Se recomienda utilizar una superficie resistente al
calor y facil de limpiar para proteger la mesa de sal-
picaduras de grasa.

* No lo coloque sobre una superficie metalica.
e Atencion. Durante el funcionamiento, la carcasa y

la parrilla/placa calefactora extraible se calientan
mucho. Asegiirese de no entrar en contacto con las
partes calientes durante y después del uso del apa-
rato. Toque el aparato sélo por las asas. Peligro de
quemaduras.

Al preparar alimentos, utilice siempre la espatula de
madera suministrada o una espatula de plastico re-
sistente al calor. No utilice nunca objetos afilados o
metdlicos (p. e]. cuchillos, espatulas metalicas, etc.),
ya que se dafiaria el revestimiento antiadherente de
la placa del grill y de las sartenes.

Nota: Si se coloca una gran cantidad de carne
muy fria o congelada sobre la placa del grill, ésta
puede deformarse ligeramente durante unos ins-
tantes. Después de unos segundos, la placa del
grill recuperara su forma original. Esto se debe a
la gran diferencia de temperatura y no es un fallo
del aparato.

No coloque nunca la piedra del grill fria sobre el apa-
rato caliente.

No coloque alimentos congelados o que contengan
vinagre sobre la piedra del grill.

No coloque nunca la piedra del grill en agua.

e No toque nunca la resistencia. Peligro de quemadu-

ras.
La resistencia no debe entrar en contacto con otros
objetos.

No mueva ni desplace el aparato durante el funciona-
miento. Existe riesgo de quemaduras.

No utilice el aparato debajo o cerca de materiales
inflamables, como armarios, cortinas, manteles, etc.
No deje nunca el aparato desatendido durante el fun-
cionamiento.

Precaucion: Los alimentos que contengan aceite o
grasa pueden inflamarse facilmente a altas tempe-
raturas.

Evite el calor adicional y no coloque el aparato cerca
de fuentes de calor o imanes. Asegurese de que el
entorno esté seco.

No utilice enchufes muiltiples. El enchufe del aparato
debe ser facilmente accesible en caso de emergen-
cia.

Desenchufe siempre el aparato después de utilizarlo.
Deje enfriar el aparato antes de limpiarlo.
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Descripcion del producto

1. Placa de parrilla extraible

2. Piedra de parrilla extraible

3. Cntrol de temperatura con indicador luminoso

4. Carcasa

5. 8x sartenes para raclette con asas termoaislantes
6. Estante para raclette

7. Elemento calefactor

8. Soporte para la placa o la piedra del grill

9. Cable de alimentacion y enchufe

10.

An

8x espatula de madera

tes del primer uso

Retire todo el material de embalaje y compruebe que
el aparato esté completo e integridad.

Desenrolle completamente el cable de alimentacion
(9).

Limpie la placa del grill (1), la piedra del grill (2) y las
sartenes de la raclette (5) de acuerdo con ,Limpieza
y cuidados”.

bajo ningiin concepto. Pngase en con-

@ Si el aparato esta daiiado, no lo utilice

tacto con su distribuidor o con el servi-
cio de atencion al cliente.

ﬁ Advertencia: Las bolsas de plastico pue-
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den ser peligrosas, manténgalas fuera del
alcance de nifios pequefios y bebés.

Revestimiento antiadherente

La placa del grill (1) y las sartenes para raclette (5) tienen
un revestimiento protector.

Frote una fina capa de aceite vegetal resistente al calor
sobre la placa del grill (1) y las sartenes de la raclette (5)
con un pafio de cocina.

Coloque las sartenes (5) en el estante (6) previsto
para ello. Haga funcionar el aparato, sin alimentos,
durante aprox. 10 minutos al nivel mas alto para que
la capa protectora aplicada pueda quemarse.

Esto puede provocar una ligera formacién de humo u
olores. Esto es normal y no es perjudicial. Aseglrese
de que haya suficiente ventilacion.

Después de este proceso de calentamiento, deje que el
aparato se enfrie completamente y limpielo como se de-
scribe en ,Limpieza y cuidados®”.



Raclette

Una raclette es ideal para socializar con la familia o los
amigos y disfrutar de una comida relajada y buena. Pre-
pare la tipica raclette suiza o sus propias creaciones.

Piedra del grill

AN\

La piedra para asar (2) es un producto natural apto para
alimentos.

Atencion: La piedra de gratinar (2) requiere
una fase de calentamiento de aprox. 20 -
30 minutos.

Las pequerias grietas que puedan producirse debido a la
dilatacion natural durante el proceso de calentamiento
no tienen ningun efecto negativo sobre el uso o el fun-
cionamiento de la piedra para asar (2).

Cubra la piedra de asar (2) con una fina capa de aceite
vegetal resistente al calor antes de calentarla por pri-
mera vez y cada vez que la utilice. Esto evita que los
alimentos se peguen demasiado y también aumenta la
vida util de la piedra del grill (2).

Espolvoree un poco de sal sobre la piedra del grill (2)
para evitar que la carne se pegue.

Después de algunos usos, la piedra del grill (2) adquirira
un color m&s oscuro.

Funcionamiento

Q Asegiirese de no entrar en contacto con

las piezas calientes durante y poco de-

spués de utilizar el aparato. Existe ries-

go de quemaduras. Toque el aparato sélo
con las asas previstas para ello.

Consejo: Prepare todos los ingredientes en porciones
del tamafio de un bocado antes de encender la raclette
grill y coldquelos en pequefios cuencos o en un plato
para que todos los comensales puedan servirse en por-
ciones.

@ Aseguirese de que la carne que va a coci-
nar esta a temperatura ambiente.

Coloque la raclette grill sobre la mesa.

2. asegurese de que la placa del grill (1) y la piedra del
grill (2) descansan correctamente sobre el soporte
(8). El lado liso de la piedra del grill (2) debe quedar
hacia arriba.

3 Engrase ligeramente la placa del grill (1) y las sarte-
nes de la raclette (5).

4. Enchufe el aparato en una toma de corriente correc-
tamente instalada y de libre acceso.

5. Encienda el aparato ajustando el control de tempera-
tura (3) al nivel mas alto (Max). El indicador luminoso
(3) se enciende. Deje que el aparato se caliente du-
rante aprox. 10 - 15 minutos.

A\

El aparato estd listo para su uso después de esta fase
de calentamiento.

—_

Atencion: Tenga en cuenta que la fase de
calentamiento de la piedra del grill es mas
larga.

6. Después de esta fase de calentamiento, ajuste la
temperatura deseada con el regulador de tempe-
ratura (3). El termostato mantendra la temperatura
seleccionada. En cuanto se alcanza la temperatura
seleccionada, el piloto (3) se apaga.

El aparato esta equipado con un termostato. Durante
el funcionamiento, el aparato se conecta y desconecta
automaticamente para garantizar una temperatura de
coccion constante.

Atencion: El regulador de temperatura (3) es de regula-
cion continua.

7. Llene las bandejas (5) s6lo con queso u otros in-
gredientes seguin sea necesario y coléquelas en el
estante (6) previsto para ello. Compruebe de vez en
cuando el estado de coccién de los alimentos. Retire
Retire las ollas (5) en cuanto se alcance el estado de
coccion deseado.

A No coloque las sartenes para raclette (5) sin

rellenar en el estante (6), ya que podria da-
fiarse el revestimiento antiadherente de las
sartenes para raclette.

8. Ase carne, salchichas, brochetas, verduras, etc. en la
placa del grill (1) o en la piedra del grill (2).
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Precaucion: Utilice inicamente la espatula de madera
(10) suministrada o una espétula de plastico resistente
al calor para preparar los alimentos y no dafiar el reves-
timiento antiadherente de la placa del grill (1) o de las
sartenes (5).

9. Desconecte siempre el enchufe de red (9) después
del uso y deje que el aparato y los accesorios se enfrien
antes de limpiarlos.
A Precaucion: La raclette grill no se puede
apagar mediante el control de temperatu-
ra (3), por lo que debe ajustar el control de
temperatura (3) en MIN después de su usoy
desconectar el enchufe de red (9). Deje que
el aparato se enfrie completamente.

Limpieza y cuidados

Por razones de higiene, limpie el aparato después de
cada uso. Los restos de comida y de grasa pueden
sobrecalentarse y provocar humo o fuego.

Antes de limpiar, desenchufe siempre el
aparato (9) y deje que se enfrie completa-
mente.

No sumerja nunca el aparato ni el cable de
alimentacion en agua u otros liquidos. Pe-
ligro de descarga eléctrica.

AN\
A\

No utilice productos de limpieza agresivos
0 abrasivos para limpiar el aparato y los ac-
cesorios.

®

Limpie la carcasa con un pafio ligeramente humedecido.

Los restos de comida en la placa del grill (1) o en las
sartenes de la raclette (5) pueden eliminarse cuando es-
tan ligeramente calientes con un pafio hiimedo o papel
de cocina. A continuacion, limpie la placa del grill (1) y
las sartenes (5) con agua caliente. Deje que se enfrien
primero. Seque bien todas las piezas.

En cuanto la piedra del grill (2) se haya enfriado por com-
pleto, limpiela bajo el grifo con una esponja de plastico.

®

La placa del grill (1), la piedra del grill (2) y las sartenes
para raclette (5) no son aptas para el lavavaijillas.

No utilice productos de limpieza y en ningun
caso sumerja la piedra del grill (2) en agua.
A continuacion, séquela bien.

rl:

Receta clasica de raclette
Para 4 personas

8 patatas nuevas del mismo tamario
1 tarro de cebollas perla
1 bote de pepinillos
Pimienta del molino
600 - 800 g de queso raclette (en lonchas)

Lavar las patatas y cocerlas con piel. Poner las cebollas perla y los pepinillos en dos cuencos separados. Cu-
ando todo esté listo, derrita el queso raclette en las sartenes. A continuacion, desliza el queso fundido sobre
la patata cortada por la mitad. Espolvorear con un poco de pimienta - listo.

Servir con jamon cocido, jamadn crudo, Biindnerfleisch, salami, pimientos,
tomates, champifiones, etc., asi como un vino blanco seco.

iQue aproveche!

=
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Almacenamiento

Desenchufe el aparato después de utilizarlo (9) y deje
que se enfrie completamente.

Guarde el aparato en un lugar limpio y seco, fuera del
alcance de los nifios.

Instrucciones de eliminacion

Los aparatos viejos etiquetados con el sim-
bolo indicado no deben desecharse con la
basura doméstica, sino que deben eliminar-
se adecuadamente. Al final de su vida dtil,
lleve este aparato a los puntos de recogida
publicos designados para su eliminacion.

3¢

Su raclette grill 45090 viene en un embala-
je. El embalaje es material reciclable, por lo
que puede reutilizarse o devolverse al ciclo
de materias primas.

&

Datos técnicos

Tension de red: 220 - 240V ~ 50-60Hz
Potencia nominal: 1300 W

Clase de proteccion: |

Sujeto a cambios técnicos

Garantia y servicio:

Recibira una garantia de 2 afios a partir de la fecha de
compra por defectos de material y fabricacion de los
productos.

La garantia no se aplica

- en caso de dafios causados por un funcionamiento
incorrecto

- para piezas de desgaste (por ejemplo, pilas)

- en caso de defectos conocidos por el cliente en el
momento de la compra

- en caso de culpa del cliente

La garantia no afecta a las garantias legales del cliente.
Para hacer valer una reclamacion de garantia dentro del
periodo de garantia, el cliente debe presentar un justifi-
cante de compra.

La garantia debe reclamarse en un plazo de 2 afios a
partir de la fecha de compra a

KORONA electric GmbH, Diiren.

Teléfono: +49 2933 90284-80

Correo electronico: service@korona-electric.de
web: www.korona-electric.de

para hacer una reclamacion.

En caso de reclamacion de garantia, Korona electric
GmbH realizara una entrega de sustitucién o una repara-
cion de forma gratuita de acuerdo con estas condiciones
de garantia. El cliente no tendré ningtn otro derecho (en
virtud de la garantia).
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Kullanim kilavuzu 45090
Kullamim amaci

Cihazi kullanmadan 6nce asagidaki giivenlik talimatlarini
ve kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun ve bu belgeleri
giivenli bir yerde saklayin. Cihaz iigiincii bir kisiye dev-
rederseniz, bu talimatlan da devredin.

Bu cihaz sadece 1zgara, graten ve yiyecekleri sicak
tutmak igin uygundur. Baska herhangi bir kullanim uy-
gunsuz olarak kabul edilir ve kullanici igin énemli kaza
riskleri barindirir.

Cihaz yalmzca 6zel kullamim igin tasarlanmistir ve ticari
kullanim icin degildir.

Giivenlik:

A\

A\
A\

Genel giivenlik talimatlar

Bu sembol, cihazda genel bir yaralanma /
hasar riskine kargi uyarir!

Bu sembol sicak yiizeylere karsi uyarir,
yanma tehlikesi vardir!

Bu sembol elektrik carpmasi tehlikesine
karsi uyarir!

e Uygunsuz kullanim veya yanhs kullanim durumunda
meydana gelebilecek herhangi bir hasar igin sorum-
luluk kabul edilemez.

e Yanlis calistirma ve yanlis kullamm, cihazda anzalara
ve kullanicinin yaralanmasina neden olabilir.

e Devreye almadan énce, cihazin agir iIsSinmamasi ve
kullanim sirasinda hasar gérmemesi icin evinizdeki
akim voltajinin cihaz lizerindeki voltaj spesifikasyo-
nuna uygun olup olmadigini kontrol edin.

¢ Dikkat! Elektrik carpmasi nedeniyle hayati tehli-
ke!
e (ihazi, elektrik kablosunu ve elektrik figini suya
veya dider swvilara daldirmayin.
e (ihaz lavabo veya evyenin yakininda kullanmayin.
e (Cihaz i1slak ellerle kullanmayin.
e (ihazi agik havada kullanmayin.
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o Elektrikli aletler oyuncak dedgildir!

e Kullanm sirasinda cihazi asla gozetimsiz
birakmayin.

e Sadece 8 yas ve lizeri cocuklarin ve fiziksel, duyu-
sal veya zihinsel yetenekleri azalmis veya deney-
im ve bilgi eksikligi olan kisilerin, cihazi giivenli bir
sekilde kullanabilmeleri ve yanhis kullanimin tehli-
kelerini anlamalar i¢in kapsamli bir egitim almalan
durumunda cihazi gdzetimsiz kullanmalarina izin
verin. Gocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin
olmak igin gozetim altinda tutulmaldr. Cihazin te-
mizlik ve bakimi, 8 yasindan biiylik olmadiklari ve
gbzetim altinda tutulmadiklan siirece 8 yasindan
kiiglik cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

e Cihazi ve glic kablosunu 8 yasindan kiigiik
gocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

e (Cihaz kullaniimadiginda ve temizlemeden once
daima elektrik fisini gekin

o Sebeke kablosunu sadece figinden tutarak prizden
cekin.

e (Cihazin hasar gdrmesini 6nlemek igin cihaz ve giig
kablosu sicak yiizeylerle temas etmemelidir.

e (Cihazin asagi cekilmesini dnlemek igin sebeke
kablosu masanin/calisma yiizeyinin kenarindan
sarkmamalidir. Keskin nesnelere siirtiinmemelidir.

o Sebeke kablosunu biikmeyin veya cihazin etrafina
sarmayin.

e (Cihazi kullanmayin,
* sebeke kablosu hasar gormiisse.
e fonksiyonel bozukluklar igin.
e cihaz diisme veya bagka bir nedenden dolayi ha-
sar gbrmis olabilir.

Sebeke baglanti kablosundaki hasarlar yetkili bir uzman
servis tarafindan kontrol edilmeli veya onariimalidir.
Cihaz (izerinde asla kendiniz degisiklik veya onarim
yapmayin.

Sadece orijinal aksesuarlari kullanin.

Muhafazanin igine herhangi bir nesne sokmayin.
Muhafazay asla kendiniz agmaya calismayin!

Bu cihazi harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan
kumanda sistemi ile birlikte kullanmayin.



Cihazla ilgili giivenlik talimatlan

Uyan!

VAN

Yaralanmalari/cihazin hasar goérmesini, elektrik
carpmasini, yangini ve yaniklan énlemek igin

e (ihaz sadece amacina uygun olarak, yani yiyecek
hazirlamak igin kullanilabilir

e (Cihazi bir masanin veya baska bir diiz, kaymaz ve
1slya dayanikl ¢alisma yiizeyinin iizerine yerlestirin.
Masayl yag sicramalarindan korumak igin Islya
dayanikli, kolay temizlenebilir bir yiizey kullaniimasi
onerilir.

o Metal bir yiizey lizerine yerlestirmeyin.

e Dikkat! Calisma sirasinda, muhafaza ve
cikanlabilirgikanlabilir 1zgara/sicak plaka calisma
sirasinda ¢ok sicak olur. Cihazi  kullanirken
ve kullandiktan sonra isinan pargalara temas
etmediginizden kesinlikle emin olun. Cihaza sadece
tutamaklarindan dokunun. Yanma tehlikesi!

e Yemek hazirlarken her zaman birlikte verilen tah-
ta spatulay! veya i1siya dayanikli plastik bir spatula
kullanin. lzgara plakasinin ve tavalann yapigsmaz
kaplamasina zarar vereceginden asla keskin veya
metal nesneler (6rn. bicak, metal spatula vb.)
kullanmayin.

e Not: Izgara plakasinin iizerine ¢ok miktarda ¢cok
soguk veya donmus et konursa, kisa bir siire
icin hafifce deforme olabilir. Birkag saniye sonra
1zgara plakas! orijinal sekline geri dénecektir. Bu,
biiyiik sicaklik farkindan kaynaklanmaktadir ve
bir cihaz hatasi degildir!

Soguk 1zgara tasini asla isitilmis cihazin izerine
koymayin.

Izgara tasinin iizerine donmus veya sirke igeren yiye-
cekler koymayin.

Izgara tagini asla suya koymayin.

Isitma elemanina asla dokunmayin. Yanma tehlikesi!

Isitma elemani baska nesnelerle temas etmemelidir.

Calisma sirasinda cihazi hareket ettirmeyin veya
kaydirmayin. Yanma riski vardir!

Cihaz, duvar dolaplari, pencere perdeleri veya masa
ortilleri vb. gibi yanici malzemelerin altinda veya
yakininda kullaniimamaldir.

¢ (alisma sirasinda cihazi asla gozetimsiz birakmayin.
¢ Dikkat: Ozellikle ya§ veya kati yag iceren yiyecekler

yiiksek Isida kolayca tutusabilir

Ek 1s1 girisinden kaginin ve cihazi 1s1 veya manyetik
kaynaklarin yakinina yerlestirmeyin. i1si veya ma-
nyetik kaynaklarin yakinina yerlestirmeyin. Kuru
oldugundan emin olunkuru ortam.

Birden fazla priz kullanmayin. Cihazin elektrik fisi acil
bir durumda kolayca erisilebilir olmalidir.

¢ Kullandiktan sonra cihazin figini daima cgekin.
e Temizlemeden énce cihazin sogumasini bekleyin.
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Uriin Aciklamasi

1
2
3
4,
5.
6
7
8
9
1

0.
ik

Cikarilabilir 1zgara plakasi

Cikarilabilir 1zgara tas!

Gosterge 1s1kh sicaklik kontrolorti

Konut

Isi yalitimli kulplu Raclette tavalari 8x
Raclette tavalan icin raf

Isitma elemani

Izgara plakasinin veya 1zgara tasinin montaji
Sebeke kablosu ve fisi

Tahta spatula 8x

kullanimdan énce

Tiim ambalaj malzemelerini ¢ikarin ve cihazin eksik-
siz ve hasarsiz oldugunu kontrol edin.

Sebeke kablosunu (9) tamamen ¢dziin.

lzgara plakasini (1), 1zgara tasim (2) ve raclette
tavalarini  (5) ,Temizlik ve bakim“ bélimiinde
aciklandigi gibi temizleyin.

@ Cihaz hasarliysa, hichir kosulda

kullanmayin. Bayinize veya miisteri hiz-
metlerine basvurun.

Uyari: Plastik torbalar tehlikeli olabilir, kiigiik

A cocuklarin ve bebeklerin ulasamayacagi
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yerlerde saklayin.

Yapismaz kaplama

Izgara plakasi (1) ve raclette tavalari (5) koruyucu bir ka-
plamaya sahiptir.

lzgara plakasini (1) ve raclette tavalarini (5) bir mutfak
havlusu yardimiyla isiya dayanikh bitkisel yag ile ¢ok
ince bir sekilde ovun

Tavalan (5) Onlerinde bulunan rafin (6) (zerine
yerlestirin. Uygulanan koruyucu tabakanin yanabil-
mesi igin cihazi yiyecek olmadan en yiiksek seviyede
yaklasik 10 dakika calistinin.

Bu durum hafif bir duman veya koku olusumuna
yol acabilir. Bu normaldir ve zararli degildir. Yeterli
havalandirma oldugundan emin olun.

Bu isitma isleminden sonra cihazin tamamen sogumasini
bekleyin ve,Temizlik ve bakim“ bdliimiine gére temiz-
leyin.



Raclette

Raclette, aile veya arkadaslarla sosyallesmek ve rahat ve
iyi bir yemegin tadini ¢ikarmak icin idealdir. Kendi tipik
Isvigre raclette’nizi veya kendi kreasyonlarinizi hazirlayin.

Izgara tasi

Dikkat: lzgara tasi (2) yaklasik 20 - 30
dakikalik bir 1sitma asamasi gerektirir.

Izgara tasi (2) dodal, gida agisindan giivenli bir iriindiir.

Istma islemi sirasinda dogal genlesme nedeniyle
olusabilecek kiigiik catlaklarin i1zgara tasinin kullanimi
veya islevi iizerinde olumsuz bir etkisi yoktur (2).

Izgara tasini (2) ilk kez 1sitmadan dnce ve her kullammda
ince bir tabaka halinde 1siya dayanikh bitkisel yag ile
kaplayin. Bu, yiyeceklerin ok fazla yapismasini 6nler ve
ayrica 1zgara tasinin (2) kullamm émriini uzatir.

Etin yapismasini énlemek igin 1zgara tasinin (2) iizerine
biraz tuz serpin.

Birka¢ kullammdan sonra 1zgara tasi (2) daha koyu bir
renk alacaktir.

Operasyon

Cihazi kullanirken ve kullandiktan kisa

& bir siire sonra isinan parcalara temas

etmediginizden kesinlikle emin olun.

Yanma riski vardir! Cihaza sadece ver-
ilen tutamaklan kullanarak dokunun.

ipucu: Finni agmadan énce tiim malzemeleri isink
biiyiikliigiinde porsiyonlar halinde hazirlayin. Raclette
1zgaralarini kiiglik kaselere veya bir tabaga yerlestirin,
boylece masadaki herkes kendi porsiyonunu alabilir.

islenecek etin  oda
oldugundan emin olun.

sicakhiginda

®

1. Raclette 1zgarasini masanizin iizerine yerlestirin.

2 lzgara plakasinin (1) ve izgara tasinin (2) tutucu (8)
lizerine dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun.
lzgara tasl (2) diiz tarafi yukan bakacak sekilde
yerlestiriimelidir.

3 lzgara plakasini (1) ve raclette tavalanni (5) hafifce
yaglayin.

4. Cihazi diizgiin monte edilmis ve serbestge erisilebilen
bir prize baglayin.

5. Sicaklik kontroliinii (3) en yiiksek seviyeye (Maks)
ayarlayarak cihazi calistirin. Gosterge 11d1 (3) yanar.
Cihazin yaklasik 10 - 15 dakika 1sinmasini bekleyin.

Dikkat: Liitfen 1zgara tasinin isinma sii-
resinin daha uzun olduguna dikkat edin

Bu 1sitma asamasindan sonra cihaz galismaya hazirdir.

6. Bu 1sitma asamasindan sonra, sicaklik kontrolinii
(3) kullanarak istediginiz sicakhd ayarlayin. Once-
den sectiginiz sicaklik daha sonra termostat kontrolii
tarafindan ayni seviyede tutulur. Segilen sicakliga
ulasildiginda gésterge 15141 (3) soner.

Cihaz bir termostat ile donatiimistir. Calisma sirasinda
cihaz, sabit bir pisirme sicakhidi saglamak icin kendini
acar ve kapatir.

Dikkat: Sicaklik kontrolii (3) sonsuz degiskendir.

7. Tavalan (5) sadece peynir veya diger malzemelerle
gerektigi kadar doldurun ve on tarafta bulunan rafa
(6) yerlestirin.Yiyeceklerin pisme durumunu zaman
zaman kontrol edin. Istenilen pisirme durumuna
ulasildiginda tavalari (5) gikarin.

A\

8. lzgara plakasi (1) veya 1zgara tasi (2) lizerinde et, so-
sis, sis, sebze vb. 1zgara yapin.

Doldurulmamis raclette tavalarini (5) rafa
(6) yerlestirmeyin, ¢iinkii raclette tavalarinin
yapismaz kaplamasi zarar gorebilir.
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Dikkat: Izgara plakasinin (1) veya tavalarin (5) yapismaz
kaplamasina zarar vermemeK icin yiyecekleri hazirlamak
icin yalnizca birlikte verilen tahta spatulayl (10) veya
Istya dayanikh plastik bir spatula kullanin.

9. Kullanmdan sonra daima elektrik figini (9) cekin
ve temizlemeden oOnce cihazin ve aksesuarlarin
sogumasini bekleyin.

Dikkat: Raclette 1zgarasi sicaklik kontrolii

A (3) kullanilarak kapatilamaz, bu nedenle

kullamimdan sonra sicaklik kontroliinii (3)

MIN olarak ayarlayin ve elekirik fisini (9) ge-

kin. Cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

Temizlik ve bakim

Hijyen nedeniyle her kullammdan sonra cihazi te-
mizleyin. Yemek artiklan ve agir yag kalintilar agin
isabilir ve duman veya yangina neden olabilir.

Temizlemeden dnce her zaman cihazin fisini
A cekin (9) ve tamamen sogumasini bekleyin.
Cihazi ve gii¢ kablosunu asla suya veya
diger sivilara batirmayin. Elektrik carpmasi!
& Cihazi ve aksesuarlar temizlemek igin ag-
resif temizlik maddeleri veya asindirici te-
mizleyiciler kullanmayin.

@ Muhafazay hafif nemli bir bezle temizleyin.

lzgara plakasi (1) veya raclette tavalan (5) lzerindeki
yemek artiklan hafif ilkken nemli bir bez veya mutfak
kagidi ile temizlenebilir. Ardindan izgara plakasini (1)
ve tavalan (5) Ilik bulasik suyunda temizleyin. Onceden
sogumasini bekleyin. Tiim parcalar iyice kurulayin.

Izgara tasi (2) tamamen soguduktan sonra plastik bir
siingerle akan suyun altinda temizleyin.

®

lzgara plakasi (1), 1zgara tasi (2) ve raclette tavalar (5)
bulasik makinesinde yikanamaz.

Herhangi bir temizlik maddesi kullanmayin
ve 1zgara tasini (2) kesinlikle suya sokmayin.
Sonrasinda iyice kurulayin.

=

|—|:

Klasik raclette tarifi
4 kisi icin:

8 adet ayni biiyiikliikte yeni patates
1 kavanoz inci sogan
1 kavanoz kornigon tursu
Degirmenden biber
600 - 800 g raclette peyniri (dilimler halinde)

Patatesleri yikayin ve kabuklarini soymadan pisirin. inci soganlar ve kornison tursular iki ayr kaseye koyun.
Her sey hazir oldugunda, raclette peynirini tavada eritin. Ardindan eritilmis peyniri ikiye bélinmis patateslerin
lizerine kaydirin. Biraz karabiber serpin - tamamdir.

Pismis jambon, ¢ig jambon, Biindnerfleisch, salam, biber, domates,
mantar vb. ve sek beyaz sarap ile servis edin.

Afiyet olsun!

=
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Depolama

Kullandiktan sonra cihazin figini gekin (9) ve tamamen
sogumasini bekleyin.

Cihazi gocuklarin ulasamayacagi kuru ve temiz bir yerde
saklayin.

imha talimatlan

Gosterilen sembolle etiketlenmis eski ci-
hazlar evsel atiklarla birlikte atlmamal,
uygun sekilde imha edilmelidir. Kullanim
omriiniin sonunda, liitfen bu cihazi bertaraf
etmek igin belirlenen halka agik toplama
noktalarina gottiriin.

3¢

45090 raclette 1zgaraniz ambalaj iginde ge-
lir. Ambalaj geri donistiiriilebilir bir malze-
medir ve bu nedenle yeniden kullanilabilir
veya hammadde dongiisiine geri dondiiri-

&3

lebilir.
Teknik veriler:
Sebeke gerilimi: 220 - 240V ~ 50-60Hz
Nominal gii¢ 1300 W
Koruma sinifi: |

Teknik degisikliklere tabidir!

Garanti ve miisteri hizmetleri :

Satin alma tarihinden itibaren malzeme ve isgilik
kusurlarina karsi iki yillik garanti alirsiniz.

Garanti, yanlis kullanimdan kaynaklanan

- yanhs kullanimdan kaynaklanan hasarlar igin.

- asinan pargalar igin (6rn. piller).

- satin alma sirasinda miisteri tarafindan zaten bilinen
kusurlar igin.

- miisterinin hatal olmasi durumunda.

Miisterinin yasal garantileri garantiden etkilenmez.
Garanti siiresi icinde bir garanti talebinde bulunmak igin
miisteri satin alma belgesini sunmalidir.

Garanti, satin alma tarihinden itibaren 2 yil i¢inde talep
edilmelidir

KORONA electric GmbH, Diiren, Aimanya.
Telefon hatti: +49 2933 90284-80.

Posta: service@korona-electric.de

web: www.korona-electric.de

talepte bulunmak icin.
Bir garanti talebi durumunda, Korona electric GmbH,
bu garanti kosullarina uygun olarak (icretsiz bir yedek

teslimat veya diizeltme saglayacaktir. Miisteriye (garanti
kapsaminda) baska herhangi bir hak taninmayacaktir.
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Instrukcja obstugi 45090
Przeznaczenie

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzgdzenia nalezy
doktadnie zapozna¢ sig z ponizszymi instrukcjami
bezpieczenstwa oraz instrukcjg obstugi i przechowywac
je w bezpiecznym miejscu. W przypadku przekazania
urzadzenia osobie trzeciej nalezy réwniez przekazac jej
niniejsze instrukcje.

To urzadzenie nadaje sig wytgcznie do grillowania, zapie-
kania i utrzymywania ciepta potraw. Kazde inne uzycie
jest uwazane za niewtasciwe i wigze sig ze znacznym
ryzykiem wypadku dla uzytkownika.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku pry-
watnego, a nie komercyjnego.

Bezpieczenstwo:

symbol ostrzega przed

Ten
A niebezpieczenstwem porazenia pradem!

Ten symbol ostrzega przed ogdlnym ryzy-
kiem obrazeri/uszkodzenia urzadzenia!

Ten symbol ostrzega przed gorgcymi po-
wierzchniami, ryzyko poparzenia!

Ogolne instrukcje bezpieczenstwa

e Nie ponosimy odpowiedzialnosci za jakiekol-
wiek szkody, ktére mogg wystgpic w przypadku
niewlasciwego uzytkowania lub nieprawidiowej
obstugi.

o Nieprawidlowe uzytkowanie i niewtasciwa obstuga
mogg prowadzi¢ do usterek urzadzenia i obrazen
uzytkownika.

® Przed uruchomieniem nalezy sprawdzic, czy napigcie
pradu w gospodarstwie domowym jest zgodne ze
specyfikacja napigcia na urzadzeniu, aby zapo-
biec przegrzaniu i uszkodzeniu urzadzenia podczas
uzytkowania.

e Uwaga! Zagrozenie zycia z powodu porazeni
pradem!

¢ Nie wolno zanurza¢ urzadzenia, kabla sieciowego
i wtyczki sieciowej w wodzie lub innych plynach.

e Nie uzywaj urzadzenia w poblizu umywalki lub
Zlewu.

o Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami.

¢ Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.
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¢ Urzadzenia elektryczne to nie zabawki!

¢ Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru
podczas uzytkowania.

e Dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby 0 0g-
raniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensoryc-
znych lub umystowych lub osoby nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy mogg korzystaé z
urzadzenia bez nadzoru tylko wtedy, gdy
otrzymaly wyczerpujace instrukcje, dzigki kt-
rym mogg bezpiecznie korzysta¢ z urzadzenia i
rozumiejg zagrozenia zwigzane z niewlasciwym
uzytkowaniem. Dzieci powinny by¢ nadzorowa-
ne, aby nie bawity sig¢ urzadzeniem. Czyszczenie i
konserwacja urzadzenia nie mogg byé wykony-
wane przez dzieci w wieku ponizej 8 lat, chyba ze
3 one starsze niz 8 lat i sg nadzorowane.

¢ Urzadzenie i kabel zasilajgcy nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku
2ycia.

e Zawsze odtaczaj wtyczke zasilania, gdy
urzadzenie nie jest uzywane i przed czyszcze-
niem.

e Kabel sieciowy nalezy wycigga¢ z gniazdka
wytacznie za wtyczke.

o Urzadzenie i kabel zasilajgcy nie moga stykac sie
Z gorgcymi powierzchniami, aby zapobiec uszkod-
zeniu urzgdzenia.

e Przewod zasilajgcy nie powinien zwisa¢ ponad
krawedzig stotu/powierzchni roboczej, aby zapo-
biec pociggnigciu urzadzenia w dot. Nie moze on
ocieraé si¢ o ostre przedmioty.

¢ Nie zalamuj kabla sieciowego ani nie owijaj go
wokot urzgdzenia.

¢ Nie uzywaj urzadzenia,
e jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony.
e dla zaburzen czynno$ciowych.
o jesli urzagdzenie mogto zosta¢ uszkodzone w wyni-
ku upadku lub z innej przyczyny.

Uszkodzenia przewodu zasilajgcego muszg zostaé
sprawdzone lub naprawione przez autoryzowany war-
sztat. Nigdy nie dokonuj zadnych zmian ani napraw
urzadzenia samodzielnie.

e Nalezy uzywac wylacznie oryginalnych akcesoriow.

¢ Nie wolno wktada¢ zadnych przedmiotéw do wnetrza
obudowy.

o Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy!

e Nie nalezy uzywa¢ tego urzadzenia razem z
zewnetrznym wytgcznikiem czasowym lub oddziel-
nym systemem zdalnego sterowania.



Instrukcje bezpieczeristwa dotyczace
urzadzenia

Uwaga!

AN A A

Ostrzezenie! Aby uniknaé obrazen/uszkodzenia
urzadzenia, porazenia pradem, pozaru i poparzen!

e Urzadzenie moze by¢ uzywane wyltacznie zgod-
nie z jego przeznaczeniem, tj. do przygotowywania
Zywnosci.

e Umies¢ urzadzenie na stole lub innej plaskiej,
antyposlizgowej i odpornej na wysokg temperature
powierzchni roboczej. Zaleca sig uzycie zaroodporne;j,
tatwej do czyszczenia powierzchni, aby chroni¢ stot
przed rozpryskami ttuszczu.

¢ Nie nalezy umieszcza¢ go na metalowej powierz-
chni.

e Uwaga! Podczas pracy obudowa i zdejmowany grill/
plyta Zdejmowany grill/plyta grzewcza nagrzewajg
si¢ podczas pracy urzadzenia. Nalezy upewni¢
sig, ze podczas korzystania z urzadzenia i po jego
zakonczeniu nie dojdzie do kontaktu z rozgrzanymi
czesciami. Urzadzenia nalezy dotykac wylgcznie za
uchwyty. Ryzyko poparzenia!

e Podczas przygotowywania potraw nalezy zawsze
uzywac dotaczonej drewnianej topatki lub plastik-
owej topatki odpornej na wysokg temperatureg. Nigdy
nie uzywaj ostrych lub metalowych przedmiotow (np.
nozy, metalowych szpatutek itp.), poniewaz spowo-
duje to uszkodzenie nieprzywierajacej powtoki piyty
grillowej i patelni.

e Uwaga: Jesli na plycie grillowej zostanie um-
ieszczona duza ilos¢ bardzo zimnego lub
zamrozonego migsa, moze si¢ ona na chwilg lek-
ko odksztatcié. Po kilku sekundach plyta grillowa
powrdci do swojego pierwotnego ksztattu. Wyni-
ka to z duzej roznicy temperatur i nie jest usterka
urzadzenia!

Nigdy nie umieszczaj zimnego kamienia grillowego
na rozgrzanym urzadzeniu.

Na kamieniu grillowym nie nalezy umieszczaé
mrozonek ani zywnosci zawierajacej ocet.

¢ Nigdy nie umieszczaj kamienia grillowego w wodzie.
e Nigdy nie dotykaj elementu grzejnego. Ryzyko popar-

zenia!

Element grzejny nie moze stykaé si¢ z innymi
przedmiotami.

Nie przesuwac ani nie przesuwaé urzadzenia pod-
czas pracy. Istnieje ryzyko poparzenia!

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane pod lub w poblizu
tatwopalnych materiatéw, takich jak szafki $cienne,
zastony okienne lub obrusy itp.

Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru pod-
czas pracy.

Uwaga: ZywnoS¢ zawierajgca olej lub tluszcz moze
tatwo zapali¢ sig w wysokiej temperaturze.

Nalezy unika¢ dodatkowego ciepfa i nie umieszczaé
urzadzenia w poblizu Zrédet ciepta lub magnetyc-
znych. w poblizu zrddet ciepta lub magnetycznych.
Zapewni¢ suche Srodowisko.

Nie nalezy uzywac wielu gniazdek. Wtyczka sieciowa
urzadzenia musi by¢ tatwo dostgpna w sytuacjach
awaryjnych.

Zawsze odigczaj urzadzenie po uzyciu.

e Przed czyszczeniem nalezy odczekac, az urzgdzenie

ostygnie.
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Opis produktu

Zdejmowana ptyta grillowa

Wyjmowany kamien grillowy

Regulator temperatury z lampkg kontrolng
Obudowa

Patelnie do raclette z izolowanymi termicznie uch-
wytami 8x

Pétka na patelnie do raclette

Element grzejny

Montaz ptyty grillowej lub kamienia grillowego
Kabel sieciowy i wtyczka

0. Drewniana szpatutka 8x

IS

SOYeN®

Przed pierwszym uzyciem

- Usungé wszystkie materialy opakowaniowe i
sprawdzi¢, czy urzadzenie jest kompletne i nieu-
szkodzone.

- Catkowicie rozwing¢ przewod zasilajacy (9).

- Wyczysc ptyte grillowa (1), kamien grillowy (2) i pa-
telnie do raclette (5) zgodnie z opisem w sekcji ,,Czy-
szczenie i pielegnacja“.

@
A

Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nie
nalezy go uzywac pod zadnym pozorem.
Nalezy skontaktowa¢ si¢ ze sprzedawca
lub dziatem obstugi klienta.

Ostrzezenie: Plastikowe torby moga by¢
niebezpieczne, nalezy je przechowywac
poza zasiggiem maltych dzieci i
niemowlat.
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Powtoka nieprzywierajaca

Piyta grillowa (1) i patelnie do raclette (5) majg powtoke
ochronng.

Plyte grillowg (1) i patelnie do raclette (5) posmarowac
bardzo cienko Zzaroodpornym olejem roslinnym za
pomoca recznika kuchennego

Umies¢ patelnie (5) na znajdujgcej si¢ przed nimi
péice (6). Uzywaj urzadzenia bez jedzenia przez
okoto 10 minut na najwyzszym poziomie, aby
natozona warstwa ochronna mogta sie wypalic.

Moze to prowadzi¢ do powstawania lekkiego dymu
lub zapachu. Jest to zjawisko normalne i nieszkodli-
we. Nalezy zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje.

Po zakonczeniu procesu nagrzewania nalezy odczekac,
az urzadzenie catkowicie ostygnie.

wyczysci¢  zgodnie z
pielegnacja“.

instrukcjg ,Czyszczenie i



Raclette

Racklette jest idealnym miejscem na spotkania towar-
zyskie z rodzing lub przyjaciotmi i delektowanie sie
relaksujgcym i dobrym positkiem. Przygotuj typowe
szwaijcarskie raclette lub wiasne kreacje.

Kamien do grilla

A\

Kamien grillowy (2) jest produktem naturalnym, bezpiec-
znym dla zywnosci.

Uwaga: Kamien grillowy (2) wymaga fazy
nagrzewania trwajacej okoto 20-30 minut.

Niewielkie peknigcia, ktére mogg wystapi¢ z powodu
naturalnego rozszerzania si¢ podczas procesu nagrze-
wania, nie majg negatywnego wptywu na uzytkowanie
lub dziatanie kamienia grillowego (2).

Pokryj kamien grilowy (2) cienka warstwa
zaroodpornego oleju roslinnego przed pierwszym i
kazdym kolejnym rozgrzaniem. Zapobiega to nadmier-
nemu przywieraniu potraw i wydiuza zywotnos¢é kamie-
nia do grillowania (2).

Posyp solg kamien do grillowania (2), aby zapobiec przy-
wieraniu migsa.

Po kilku uzyciach kamien grillowy (2) nabierze ciemniej-
szego koloru.

Dziatanie

ﬁ Upewnij sig, ze nie masz kontaktu z

rozgrzanymi czeSciami urzadzenia pod-

czas i tuz po jego uzyciu. Istnieje ryzyko

poparzenia! Urzadzenia nalezy dotykaé

wytgcznie za pomoca dostarczonych
uchwytow.

Wskazdwka: Przygotuj wszystkie skfadniki w porcjach
wielkosci kesa przed wigczeniem urzadzenia. Raclette
grillujemy i uktadamy w matych miseczkach lub na
pétmisku, tak aby kazdy przy stole mdgt sobie natozycé
porcje.

Upewnij sig, ze migso przeznaczone do
obrébki ma temperature pokojowa.

Umiesé grill do raclette na stole.

2 Upewnij sig, ze plyta grillowa (1) i kamien grillowy (2)
sg prawidtowo umieszczone na uchwycie (8). Kamien
grillowy (2) nalezy umiescic gtadka strong do gory.

3 Lekko nattus¢ plyte grillows (1) i patelnie do raclette
5).

4. podtaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowane-
go i swobodnie dostgpnego gniazdka.

5. Wiacz urzadzenie, ustawiajgc regulator temperatury
(3) na najwyzszy poziom (Max). Lampka kontrolna (3)
zaswieci sie. Pozostawic urzadzenie do nagrzania na
okoto 10 - 15 minut.

A\

Po tej fazie nagrzewania urzgdzenie jest gotowe do
pracy.

Y

Uwaga: Nalezy zwrdci¢ uwage na
dtuzsz faze nagrzewania kamienia gril-
lowego.

6. Po zakonczeniu tej fazy nagrzewania naiezy ustawié
zadang temperaturg za pomoca regulatora tempera-
tury (3). Wybrana temperatura jest nastepnie utrzy-
mywana na tym samym poziomie przez termostat. Po
0siggnieciu wybranej temperatury lampka kontrolna
(3) zgasnie.

Urzadzenie jest wyposazone w termostat. Podczas pra-
Cy urzadzenie wigcza sig i wytgcza, aby zapewnic statg
temperaturg gotowania.

Uwaga: Reguiacja temperatury (3) jest bezstopniowa.

7. Napetni¢ pateinie (5) wytacznie serem lub innymi
sitadnilkami zgodnie z wymaganiami i umiesci¢ je
na poce z przodu (6). 0d czasu do czasu sprawdzac
stan gotowania potrawy. Wyjac pojemniki (5), gdy tyl-
ko osiagniety zostanie pozadany stan gotowania.

Nie naiezy umieszczaé nienapetnionych pa-

A telni do raclette (5) na pétce (6), poniewaz

nieprzywierajgca powtoka pateini do rac-
lette moze uiec uszicodzeniu.

8. Grillyj migso, kietbaski, szaszyki, warzywa itp. na
piycie grillowej (1) lub na kamieniu grillowym (2).
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Uwaga: Do przygotowywania potraw nalezy uzywac
wytgcznie dofgczonej drewnianej topatki (10) lub plas-
tikowej fopatki odpornej na wysokg temperaturg, aby nie
uszkodzi¢ nieprzywierajgcej powtoki piyty grillowej (1)
lub patelni (5).

9. Zawsze odtgczaj wtyczke sieciowg (9) po uzyciu i
pozwdl urzadzeniu i akcesoriom ostygnac przed czy-
szczeniem.

Uwaga: Grilla raclette nie mozna wytaczy¢

A za pomoc3 regulatora temperatury (3), dla-

tego po uzyciu nalezy ustawié¢ regulator

temperatury (3) na MIN i odtgczy¢ wtyczke
sieciowg (9). Poczekaj, az urzgdzenie
catkowicie ostygnie.

Czyszczenie i pielegnacja

Ze wzgledow higienicznych urzadzenie nalezy
czysci¢ po kazdym uzyciu. Pozostatosci zywnosci i
tluszczu moga si¢ przegrzewac i powodowaé dym
lub pozar.

Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasi-
lania (9) i odczekac, az catkowicie ostygnie.
Nigdy nie zanurzaj urzadzenia i kabla
zasilajgcego w wodzie lub innych ptynach.
Porazenie pradem!

A\
A

Do czyszczenia urzadzenia i akcesoridw
nie nalezy uzywac agresywnych $rodkow
czyszczacych ani  $ciernych  Srodkow
czyszczacych.

®

Wyczys¢ obudowe lekko wilgotng szmatka.

Pozostatosci zywnosci na plycie grillowej (1) lub patel-
niach do raclette (5) mozna usung¢ wilgotna sciereczka
lub papierem kuchennym, gdy sg lekko ciepte. Nastepnie
umyj ptyte grillowa (1) i patelnie (5) w cieptej wodzie.
Pozostawi¢ do ostygnigcia. Doktadnie wysusz wszystkie
czescei.

Jak tylko kamieri grillowy (2) catkowicie ostygnie,

wyczy$¢ go pod biezgca wodg za pomoca plastikowej
gabki.

®

Ptyta grillowa (1), kamien grillowy (2) i patelnie do rac-
lette (5) nie nadaja sig do mycia w zmywarce.

Nie uzywaj zadnych srodkdéw czyszczacych
i pod Zadnym pozorem nie umieszczaj ka-
mienia grillowego (2) w wodzie. Nastgpnie
dobrze wysuszyc.

L

Klasyczny przepis na raclette
Dia 4 oséb:

8 mtodych ziemniakow tej samej wielkosci
1 stoik cebuli pertowej
1 stoik korniszonéw
Pieprz z mtynka
600 - 800 g sera raclette (w plastrach)

Umyj ziemniaki i ugotuj je ze skorka. Umies¢ cebule pertowg i korniszony w dwdch oddzielnych miskach.
Gdy wszystko bedzie gotowe, rozpusé ser raclette na patelni. Nastgpnie nat6z roztopiony ser na
przepotowione ziemniaki. Posypac odrobing pieprzu - gotowe. Podawac z gotowang szynkg, surowa szynka,
salami, papryka, pomidorami, pieczarkami itp. oraz biatym wytrawnym winem.

Smacznego!
.
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Przechowywanie

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wyciggng¢ wtyczke
sieciowg (9) urzadzenia i pozostawi¢ je do catkowitego
ostygnigcia.

Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym i czystym
miejscu, poza zasiggiem dzieci.

Instrukcje dotyczace utylizaciji
Starych urzadzen oznaczonych pokaza-
nym symbolem nie wolno wyrzucaé ra-
zem z odpadami domowymi, lecz nalezy

I je utylizowa¢ w odpowiedni sposdb. Po

zakonczeniu okresu eksploatacji nalezy

przekaza¢ urzadzenie do wyznaczonych

publicznych punktéw zbiérki odpaddw w

celu jego utylizacji.

Y

&d

Twaoj grill raclette 45090 jest dostarczany w
opakowaniu. Opakowanie jest materiatem
nadajgcym sig do recyklingu i dlatego moze
by¢ ponownie wykorzystane lub zwrdcone
do obiegu surowcow.

Dane techniczne:
Napigcie sieciowe: 220 - 240V ~ 50-60Hz

Moc znamionowa 1300 W
Klasa ochrony: |

Zmiany techniczne zastrzezone!

Gwarancja i obstuga klienta :

Otrzymujesz dwuletnig gwarancje od daty zakupu na
wady materiatowe i produkcyjne.

Gwarancja nie obejmuje :

- uszkodzen spowodowanych niewtasciwg obstugg.

- czeSci zuzywajacych sig (np. baterii).

- w przypadku wad, ktére byly juz znane klientowi w
momencie zakupu.

- jesli wina lezy po stronie klienta.

Gwarancja nie ma wplywu na ustawowe gwarancje
klienta. Aby zglosi¢ roszczenie gwarancyjne w okresie
gwarancyjnym, klient musi przedstawi¢ dowdd zakupu.

Gwarancja musi zosta¢ zgtoszona w ciggu 2 lat od daty
zakupu od

KORONA electric GmbH, Diiren, Niemcy.
Infolinia telefoniczna: +49 2933 90284-80.
Poczta: service@korona-electric.de
Internet: www.korona-electric.de

dochodzenie roszczen.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego Korona electric
GmbH zapewni bezptatng dostawe zastgpczg lub
naprawe zgodnie z niniejszymi warunkami gwaranc-

ji. Klientowi nie przystugujg zadne dalsze prawa (w
ramach gwarancii).
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Navod k obsluze 45090
Zamyslené pouziti

Pfed pouzitim spotiebice si peclivé preCtéte nasledujici
bezpecnostni pokyny a navod k obsluze a tyto dokumen-
ty uloZte na bezpecném misté. Pokud spotiebi¢ predate
treti osobg, pfedejte ji také tyto pokyny.

Tento spotfebi¢ je vhodny pouze ke grilovéni, gratino-
véani a udrZovani teploty pokrmii. Jakékoli jiné pouZiti
je povazovano za nevhodné a predstavuje pro uzivatele
znacné riziko Urazu.

Spotrebit je urcen pouze pro soukromé pouziti, nikoli pro
komercni ucely.

Zabezpeceni:

A\

A\
A\

Obecné bezpecnostni pokyny

Tento symbol upozoriiuje na obecné
nebezpeci poranéni/poskozeni spotfebice!

Tento symbol varuje pfed horkymi povrchy,
hrozi nebezpeci popaleni!

Tento symbol varuje pred nebezpecim tra-
zu elektrickym proudem!

e Za Skody, které mohou vzniknout v pfipadé nesprav-
ného pouZiti nebo nespravné manipulace, nelze nést
Zadnou odpovédnost.

e Nespravna obsluha a nespravné zachazeni mohou
vést k porucham spotiebice a zranéni uzivatele.

e Pred uvedenim do provozu zkontrolujte, zda napéti
proudu vasi domacnosti odpovida specifikaci napéti
na spotebici, aby nedoslo k jeho piehfati a poSkozeni
béhem pouzivani.

* Pozor! Nebezpeéi ohroZeni Zivota v diisledku ura-

zu elektrickym proudem!

e Neponofujte spotiebi€, sitovy kabel a sitovou
zastrcku do vody nebo jinych kapalin.

o Nepouzivejte spotfebic v blizkosti umyvadla nebo
drezu.

o Nepouzivejte spotrebi¢ s mokryma rukama.

o Spotfebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostredi.
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¢ Elektrické spotrebice nejsou hracky!

o Nikdy nenechdvejte spotfebi¢ béhem pouzivani
bez dozoru.

e Détem od 8 let a osobam se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti dovolte
pouzivat spotiebi¢ bez dozoru pouze tehdy, po-
kud byly podrobné pouceny, aby mohly spotiebic
bezpecné pouzivat a pochopily nebezpeéi jeho
nespravného pouZiti. Déti by mély byt pod doh-
ledem, aby se zajistilo, Ze si se spotiebicem ne-
budou hrat. Ci§téni a Gdrzbu spotfebice nesmi
provadét déti mladsi 8 let, pokud nejsou starsi 8
let a nejsou pod dohledem.

e Spotiebi a napajeci kabel uchovavejte mimo do-
sah déti mladsich 8 let.

e Pokud spotiebi¢ nepouzivite a pied cCisténim
vzdy odpojte sitovou zastréku.

e Sitovy kabel vytahujte ze zasuvky pouze za
zastrcku.

e Spotiebi¢ a napdjeci kabel nesmi pfijit do sty-
ku s horkymi povrchy, aby nedoSlo k poSkozeni
spotrebice.

o Sitovy kabel by nemél viset pres okraj stolu/pra-
covni plochy, aby nedoSlo ke stazeni spotfebice.
Nesmi se tfit 0 ostré predméty.

o Sitovy kabel neohybejte a neomotavejte kolem
spotrebice.

e Zafizeni nepouZziveijte,

o Zafizeni nepouzivejte,
e pokud je sitovy kabel poSkozeny.
e pro funkéni poruchy.
o pokud mohlo dojit k poSkozeni zafizeni v diisledku
padu nebo jiné pfiiny.

Poskozeni sitového pfivodniho kabelu musi byt zkon-
trolovano nebo opraveno v autorizovaném odborném
servisu. Nikdy neprovadéjte zadné zmény nebo opravy
spotiebice sami.

e Do krytu nevkladejte Zadné predméty.

o Nikdy se nepokousejte otevfit kryt sami!
Nepouzivejte toto zafizeni spolecné s externim
¢asovatem nebo samostatnym systémem dalkového
ovladani.



Bezpecnostni pokyny tykajici se zafizeni

Pozor!

VANWANAN

Aby nedoslo ke zranéni/poSkozeni spotiebice, irazu
elektrickym proudem, pozaru a popaleninam!

o Spotfebi€ smi byt pouZivan pouze k uréenému tcelu,
tj. k pfipravé pokrm.

o Spotfebi¢ postavte na stil nebo jinou rovnou, neklou-
zavou a Zaruvzdornou pracovni plochu. Doporuuje
se pouZivat Zaruvzdorny a snadno Eistitelny povrch,
aby byl stiil chranén pred rozstikovanim tuku.

¢ Nepokladejte jej na kovovy povrch.

e Pozor! Béhem provozu je kryt a odnimatelny odni-
matelnd mfizka/horka deska béhem provozu velmi
zahfivaji. Bezpodminecné dbejte na to, abyste béhem
pouZivani spotfebice a po ném nepfi§li do styku s
jeho zahFatymi ¢astmi. SpotFebice se dotykejte pouze
za rukojeti. Hrozi nebezpeci popéleni!

e Pfi pripravé pokrmil vZdy pouZivejte dodanou
drevénou Spachtli nebo Zaruvzdornou plastovou
Spachtli. Nikdy nepouzivejte ostré nebo kovové
predméty (napf. noZe, kovové Spachtle apod.), pro-
toze by doslo k poSkozeni nepfilnavého povrchu gri-
lovaci desky a panvi.

e Poznamka: Pokud na grilovaci desku polozite
vétsi mnozstvi velmi studeného nebo zmrziého
masa, miize se na kratkou dobu mirné deformo-
vat. Po nékolika sekundach se grilovaci deska
vrati do piivodniho tvaru. Je to zptisobeno velkym
rozdilem teplot a nejedna se o zavadu spotiebice!

Nikdy nepokladejte studeny grilovaci kdmen na
vyhfivany spotebic.

Na grilovaci kdmen nepokladejte Zadné zmrazené
potraviny ani potraviny obsahujici ocet.

o Grilovaci kdmen nikdy nevkladejte do vody.
¢ Nikdy se nedotykejte topného télesa. Hrozi nebezpeci

popéleni!

Topné téleso se nesmi dostat do kontaktu s jinymi
predméty.

Béhem provozu spotfebi€ nepremistujte ani nepo-
souvejte. Hrozi nebezpeci popaleni!

Spotfebic se nesmi pouzivat pod hoflavymi materialy,
jako jsou nasténné skfifiky, okenni zavésy nebo ubru-
sy apod., ani v jejich blizkosti.

Nikdy nenechavejte spotiebi¢ béhem provozu bez
dozoru.

Upozornéni: Zejména potraviny obsahuijici olej nebo
tuk se mohou pii vysokeé teploté snadno vznitit.
Zamezte pfivodu dalSiho tepla a neumistujte
spotiebic do blizkosti zdrojli tepla nebo magnett.
Zajistéte suché suché prostredi.

NepouZivejte vice zasuvek. Sitova zastréka spotrebice
musi byt v pfipadé nouze snadno pfistupna.

* Po pouziti spotfebiC vzdy odpojte ze zasuvky.
o Pred ¢isténim nechte spotiebi vychladnout.
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Popis produktu

1
2
3
4
5.
6.
7
8
9
1

0.

Odnimatelna grilovaci deska

Vyjimatelny grilovaci kdmen

Regulator teploty s kontrolkou

Bydleni

Raclette panve s tepelné izolovanymi rukojetmi 8x
Police na raclette panve

Topné téleso

Montaz grilovaci desky nebo grilovaciho kamene
Sitovy kabel a zastrcka

Drevéna Spachtle 8x

Pied prvnim pouzitim

Odstrarite vSechny obalové materidly a zkontrolujte,
zda je spotiebic kompletni a nepoSkozeny.

pIné odvirite sitovy kabel (9).

OCistéte grilovaci desku (1), grilovaci kamen (2) a
panvicky raclette (5) podle popisu v ¢asti ,,Cisténi a
péce“.

pripadé jej nepouzivejte. Obratte se na

@ Pokud je spotrebiC poSkozeny, v Zadném

svého prodejce nebo zakaznicky servis.

Upozornéni: Plastové sacky mohou byt

2 nebezpecné, uchovavejte je mimo dosah
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malych déti a kojencli

Nepiilnavy poviak

Grilovaci deska (1) a panve na raclette (5) jsou opatfeny
ochrannou vrstvou.

Grilovaci desku (1) a panvicky na raclette (5) velmi
jemné potiete zaruvzdornym rostlinnym olejem pomoci
kuchyriské utérky.

Umistéte panve (5) na pfipravenou polici (6) pred
nimi. Spotebi¢ provozujte bez potravin pfiblizné 10
minut na nejvyssi trovni, aby se nanesena ochranna
vrstva mohla vypalit.

To miize vést ke vzniku mirného koufe nebo zapachu.
To je normalni a neni to Skodlivé. Zajistéte dostatecné
vétrani.

Po tomto procesu ohfevu nechte spotfebiC zcela vych-
ladnout a.

Vytistéte jej podle pokyn(i v &ésti ,Cisténi a péte”.



Raclette

Raclette je idedlni pro posezeni s rodinou nebo préateli a
vychutnani si pohodového a dobrého jidla. Pfipravte si
typicky Svycarsky raclette nebo vlastni vytvory.

Grilovaci kamen

AN\

Grilovaci kdmen (2) je prirodni, potravinafsky nezavadny
vyrobek.

Upozornéni: Grilovaci kdmen (2) vyZaduje
zahfivaci fazi v délce pfiblizné 20-30 minut.

Drobné praskliny, které mohou vzniknout pfirozenou di-
lataci béhem procesu zahfivéni, nemaji Zadny negativni
vliv na pouzivani nebo funkci grilovaciho kamene (2).

Pfed prvnim zahfatim a pfi kazdém dalSim pouZiti
pottete grilovaci kdmen (2) tenkou vrstvou Zaruvzdorné-
ho rostlinného oleje. Tim zabranite pfiliSnému prichyceni
pokrmii a také prodlouZite Zivotnost grilovaciho kamene
().

Grilovaci kamen (2) posypte soli, aby se maso
neprichytilo.

Po nékolika pouzitich ziska grilovaci kdmen (2) tmavsi
barvu.

Operace

Dbejte na to, abyste béhem pouziva-

A ni spotebice a kratce po ném neprisli

do styku s jeho zahiratymi ¢astmi. Hro-

zi nebezpeci popaleni! SpotiebiCe se

dotykejte pouze pomoci prilozenych
drzadel.

Tipp: Pfed zapnutim trouby si pfipravte vSechny ingre-
dience v porcich o velikosti sousta. Raclette grilujte a
naaranzujte je do malych misek nebo na talif tak, aby si
kazdy u stolu mohl vzit své porce.

@ Ujistéte se, Zze zpracovavané maso ma
pokojovou teplotu.

polozte raclette gril na stdl.

2 Zkontrolujte, zda jsou grilovaci deska (1) a grilovaci
kamen (2) spravné umistény na drzaku (8). Grilovaci
kémen (2) musi byt umistén hladkou stranou smérem
nahoru.

3 Lehce namazte grilovaci desku (1) a panvicky na rac-
lette (5).

4, piipojte zafizeni do fadné instalované a volné
pristupné zasuvky.

5. zapnéte spotfebi¢ nastavenim regulétoru teploty (3)
na nejvySSi stupen (Max). Rozsviti se kontrolka (3).
Nechte spotiebi¢ zahfivat pfiblizné 10 - 15 minut.

—_

Upozornéni: Upozoriiujeme na delSi fazi
zahfivani grilovaciho kamene.

Po této fazi zahfivani je spotfebi€ pfipraven k provozu.

6. Po této fazi ohfevu nastavte pozadovanou teplotu
pomoci reguldtoru teploty (3). Vdmi prednastavena
teplota je pak udrzovana na stejné trovni pomoci
ovladaciho prvku termostatu. Jakmile je dosazeno
zvolené teploty, kontrolka (3) zhasne.

Spotfebi€ je vybaven termostatem. Béhem provozu se
spotiebi¢ sdm zapina a vypina, aby byla zajiSténa kons-
tantni teplota vareni.

Pozor: Regulace teploty (3) je plynule nastavitelna.

7. Napliite misky (5) pouze syrem nebo jinymi piisadami
podle potfeby a umistéte je na predni polici (6). Cas
od ¢asu zkontrolujte stav pfipravy pokrm(i. Jakmile
je dosaZeno pozadovaného stavu vareni, misky (5)
vyjméte.

A Na polici (6) nepokladejte nenapinéné ra-
clette panve (5), protoZze by mohlo dojit k
poSkozeni nepfilnavého povrchu raclette
panvi.

8. grilujte maso, klobasy, Spizy, zeleninu atd. na grilova-
ci desce (1) nebo na grilovacim kameni (2).
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Upozornéni: K pripravé pokrmil pouZivejte pouze
prilozenou drevénou Spachtli (10) niebo Zaruvzdornou
plastovou Spachtli, abyste nepoSkodili nepfilnavy povrch
grilovaci desky (1) nebo panvi (5).

9. Po pouziti vzdy odpojte sitovou zastrcku (9) a pred
CiSténim nechte spotiebi¢ a prisluSenstvi vychlad-
nout.

A Upozornéni: Gril raclette nelze vypnout po-

moci regulatoru teploty (3), proto po pouziti
nastavte regulator teploty (3) na MIN a od-
pojte sitovou zastrcku (9). Nechte spotiebic
zcela vychladnout.

Cisténi a péce

Z hygienickych diivodii spotfebic po kazdém pouziti
vyCistéte. Zbytky potravin a silné zbytky tuku se mo-
hou piehfat a zplisobit kouf nebo pozar.

Pfed cisténim vzdy odpojte spotfebic od
sité (9) a nechte jej zcela vychladnout.Nik-
dy neponofujte spotfebic a napajeci kabel
do vody nebo jinych kapalin. Uraz elek-
trickym proudem!

AN\
A

K cisténi spotfebice a pfisluSenstvi ne-
pouzivejte agresivni Cistici prostredky
nebo abrazivni istici prostredky.

®

VyCistéte kryt mirné navlhéenym hadrikem.

Zbytky jidla na grilovaci desce (1) nebo na pénvickach
raclette (5) lze odstranit vihkym hadfikem nebo
kuchyriskym papirem, kdyZz jsou mirné teplé. Poté
vyCistéte grilovaci desku (1) a panve (5) v teplé vodé.
Pfedtim je nechte vychladnout. VSechny Casti diikladné
osuste.

Jakmile grilovaci kamen (2) zcela vychladne, oCistéte jej
plastovou houbou pod tekouci vodou.

0,

Grilovaci desku (1), grilovaci kdmen (2) a panvicky na
raclette (5) nelze myt v my&ce nadobi.

Nepouzivejte zadné Cistici prostfedky a v
Zadném pripadé nevkladejte grilovaci ka-
men (2) do vody. Poté jej dobe osuste.

]

L,

Klasickyg recept na raclette
Pro 4 osoby:

8 novych brambor stejné velikosti
1 sklenice perlové cibule
1 sklenice okurek
Pepr z mlyna
600 - 800 g syra raclette (v platcich)

Brambory omyjte a uvarte je se slupkou. Do dvou oddélenych misek dejte perlovou cibuli a okurky. Kdyz je
vSe pripraveno, rozpustte v panvich syr raclette. Poté roztaveny syr prendejte na rozptilené brambory. Posypte
trochou pepre - hotovo.

Podavejte s vafenou Sunkou, syrovou Sunkou, Biindnerfleisch, saldmem, paprikou, rajéaty, houbami atd. a
suchym bilym vinem.

Uijte si jidlo!

=
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Ulozists

Po pouZiti odpojte spotiebi¢ ze zasuvky (9) a nechte jej
zcela vychladnout.

Spotebi¢ uchovavejte mimo dosah déti na suchém a
Cistém misté.

Pokyny kK likvidaci
ﬁ/ Staré spotfebiCe oznacené uvedenym

symbolem se nesmi likvidovat spolecné
- s domovnim odpadem, ale musi byt
fadné zlikvidovany. Po skon€eni Zivotnosti

odevzdejte tento spotfebi¢ k likvidaci na
uréenych verejnych sbérnych mistech.

Vas raclette gril 45090 je dodédvén v obalu.
Obal je recyklovatelny materidl, a proto jej
Ize znovu pouzit nebo vratit do kolobéhu

&3

surovin.
Technické tdaje:
Sitové napéti: 220 - 240V ~ 50-60Hz
Jmenovity vykon 1300W
Trida ochrany: |

Technické zmény vyhrazeny!

Zaruka a servis:

Ziskate dvouletou zéruku od data nakupu na materidl-
ové a vyrobni vady vyrobkd.

Zaruka se nevztahuje na

- v pfipadé poSkozeni zplisobeného nespravnou
obsluhou.

- na opotfebitelné dily (napf. baterie).

- navady, které byly zakaznikovi znamy jiz v dobé
nakupu

- v pfipadé zavinéni zakaznika

Zakonné zaruky zakaznika z(stavaji zarukou nedotceny.
Pro uplatnéni naroku na zaruku v zarucni dobé musi
zékaznik predloZit doklad o koupi.

Zaruka musi byt uplatnéna ve Ihiité 2 let od data
zakoupeni od.

KORONA electric GmbH, Diiren.

Telefonni horka linka: +49 2933 90284-80
Mail: service@korona-electric.de

Web: www.korona-electric.de

pro uplatnéni reklamace.
V pfipadé reklamace provede spolecnost Korona electric
GmbH bezplatné nahradni dodavku nebo opravu v

souladu s témito zaru€nimi podminkami. Zakaznikovi
nevznikaji zadna dalSi prava (v ramci zaruky).
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KORONA®

® A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
se recycle %

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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