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Bitte nehmen Sie sich die Zeit, diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig zu lesen.

Achten Sie zu Ihrem eigenen Schutz und zum Schutz Dritter insbesondere auf das Kapitel Sicherheitshin-
weise und die im Dokument enthaltenen Warnhinweise.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung fir spateres Nachschlagen auf. Geben Sie das Produkt nur
zusammen mit der Gebrauchsanleitung an Dritte weiter.

Die Abbildungen in dieser Gebrauchsanleitung sind zur schematischen Darstellung der korrekten
Anwendung gedacht. Sie konnen im Detail vom Originalprodukt abweichen.

1 Sicherheits- und Warnhinweise
SYMBOLERKLARUNG

& VORSICHT!

| Sie konnen verletzt werden, wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

@ ACHTUNG!

Es konnten Sachschaden entstehen.
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1.1 BestimmungsgemaRBer Gebrauch

= Das Produkt ist zum Zerkleinern von Lebensmitteln vorgesehen.

= Das Produkt ist nur fir die Verwendung im Haushalt vorgesehen. Es ist nicht fir den
gewerblichen oder industriellen Einsatz geeignet.

= Das Produkt ist nicht geeignet zum:
- Lerkleinern von gefrorenen Lebensmitteln
- Zerkleinern von Steinen, Kernen etc.
- Zerkleinern von Knochen oder anderen nicht essbaren Bestandteilen von Lebens-

mitteln

= Die Zubehorteile (auBer der Glasschiissel) sind nicht zur Verwendung in der Mikro-
welle oder im Backofen geeignet.

= Das Produkt ist nicht dafiir bestimmt, von Personen, Erwachsene wie Kinder, mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangeln-
der praktischer Erfahrung mit Haushaltsgerdten benutzt zu werden, es sei denn, sie
werden durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhalten
von ihr unmissverstandliche Anweisungen, wie das Produkt zu benutzen ist.

= Nutzen Sie das Produkt nur wie in der Gebrauchsanleitung beschrieben. Jede weitere
Verwendung gilt als bestimmungswidrig.

1.2 Sicherheitshinweise

VERLETZUNGSGEFAHR DURCH SCHARFE KLINGEN

= Die Klingen sind sehr scharf! Fassen Sie die Zubehdrteile immer nur am Kunststoff
an und beriihren Sie die Klingen auf keinen Fall mit den Handen oder anderen
Korperteilen. Gehen Sie vorsichtig mit dem Produkt um.

= Lassen Sie niemals Hande, Haare, lose Kleidung oder andere Gegenstande in Kontakt
mit dem Messer kommen.

= Schneiden Sie Lebensmittel nur durch Herunterdriicken des Deckels. Versuchen Sie
auf keinen Fall, die Lebensmittel mit den Fingern durch die Messereinsatze zu
dricken.

= Verwenden Sie eine Spilbirste oder ein dhnliches Hilfsmittel, um Lebensmittelreste
aus den Messereinsatzen bzw. von den Klingen zu entfernen.

RICHTIGER UMGANG MIT DEM PRODUKT

= Stellen Sie das Produkt immer auf einen trockenen, sauberen, ebenen und stabilen
Untergrund.

= Halten Sie ausreichend Abstand zu Warmequellen (bspw. Herdplatten oder Ofen)
und zu offenem Feuer, um Produktschaden zu vermeiden.

= Priifen Sie das Produkt vor jeder Inbetriebnahme auf Beschadigungen. Verwenden
Sie kein beschadigtes Produkt oder beschadigte Zubehdrteile.



Gebrauchsanleitung

= Nehmen Sie keine eigenmdchtigen Umbauten, Reparaturen oder Veranderungen am
Produkt vor.

= Verwenden Sie das Produkt nur mit Original-Zubehérteilen, andernfalls beschadigen
Sie das Produkt und erhdhen das Verletzungsrisiko.

= Beachten Sie, dass mit den Messereinsatzen keine sehr harten Lebensmittel wie
Karotten, ungeschalter Kiirbis oder Ahnliches geschnitten werden konnen. Kerne und
Steine missen vor der Verarbeitung entfernt und das Lebensmittel bei Bedarf
geschalt werden.

VERWENDUNG DER GLASSCHUSSEL IM BACKOFEN

= Die Glasschissel ist zur Verwendung im Backofen bis 250 °C geeignet.

= Verwenden Sie grundsatzlich einen Rost und stellen Sie die Glasschissel nicht direkt
auf den Boden des Backofens.

= Verwenden Sie geeignete Topfhandschuhe bzw. Topflappen, um die Glasschissel aus
dem Backofen zu entnehmen - Verbrennungsgefahr!

= Fillen Sie kein kaltes Wasser in die heife Glasschissel, sonst besteht die Gefahr
einer Materialschadigung. Ebenso sollten keine kochend heiBen Fliissigkeiten in eine
kalte Glasschiissel gegeben werden. Erwdrmen Sie Schissel und Inhalt immer
zZusammen.

2 Vor dem ersten Gebrauch

& VORSICHT!

Erstickungsgefahr durch Plastikfolien und -titen!
Halten Sie Kinder und Tiere vom Verpackungsmaterial fern.

= (jberpriifen Sie das Set auf Vollsténdigkeit und eventuelle Transportschaden. Den Lieferumfang des von
Ihnen erworbenen Sets konnen Sie der Verpackung oder dem separaten Einleger entnehmen. Bei
Beanstandungen kontaktieren Sie bitte unseren Kundenservice.
Beim Produktionsprozess der Glasschiissel kann es zu geringfigiger Blaschen- und Schlierenbildung im
Glas kommen. Dies stellt keine Funktionseinschrankung und somit keinen Reklamationsgrund dar.

= Entfernen Sie das Verpackungsmaterial sowie evtl. am Produkt befindliche Etiketten, die zum Transport-
schutz oder zur Werbung dienen.

= Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten Gebrauch, um evtl. Produktionsriickstande zu beseitigen (siehe
auch: Pflege und Reinigung).
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3 Produktkomponenten

A Schneid-Oberteil

B Schneid-Unterteil

C Messereinsatz 12 x 12 mm

(verschiedene Versionen verfiigbar)

r, gro
(Fassungsvermdgen: Kunststoff 3.300 ml,

D Auffangbehalte

Glas 2.800 ml)
E Vario-Rahmen

F Frischhaltedeckel, groR

klein

’

G Frischhaltedeckel

I Reinigungspinsel

H Auffangbehélter, klein

J Silikonmatte

(Fassungsvermagen:

(Fortsetzung néchste Seite)
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Messereinsdtze

Tomaten-Gemi-

se-Schneider

(6 mm) (9 mm)

Reib-Einsétze

fein (fur Vario-Rahmen)  grob (fir Vario-Rahmen)  Julienne (fir Vario-Rahmen)

Hobel

Schneidgut-  Hobel, nicht verstellbar
halter (far vario-Rahmen)

Nicer Julietti

Rahmen-Einsatz (fir Vario-hmen) Rahmen-Einsatz (fiir Schneid-Unterteil)

In dieser Gebrauchsanleitung werden alle erhéltlichen Zubeharteile des Produktes beriicksichtigt. Den
Lieferumfang des von lhnen erworbenen Sets konnen Sie der Verpackung oder dem separaten Einleger
entnehmen. In Ihrem Set nicht enthaltene Teile kdnnen Sie selbstverstdndlich nachtréglich erwerben.
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4 Nicer Dicer Chef - Messereinsatze, Hobel und Reib-Einsatze
4.1 Iusammensetzen

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen!

Die Klingen sind sehr scharf. Fassen Sie die Teile immer am Kunststoff an und berihren Sie die Klingen
auf keinen Fall mit den Handen oder anderen Korperteilen.

Bewahren Sie das Produkt auRerhalb der Reichweite von Kindern und Tieren auf.

Das Schneid-Unterteil auf den Auffangbehdlter setzen und horbar
einrasten.

Je nach Bedarf das Schneid-Oberteil, den verstellbaren Hobel oder
den Vario-Rahmen in 90°-Stellung (senkrecht) in die dafir vorgese-
henen seitlichen Halterungen einsetzen. Beim verstellbaren Hobel
und dem Vario-Rahmen befinden sich die entsprechenden Aussparun-
gen seitlich am Handgriff.

Der Rahmen fir die Spiraleinsatze wird je nach Modell direkt in das
Schneid-Unterteil oder in den Vario-Rahmen eingesetzt.

Entfernen von Schneid-Oberteil, Vario-Rahmen bzw. Hobel nur in
senkrechter (90°) Position moglich: Zubehér hochklappen und nach
oben aus dem Schneid-Unterteil entnehmen
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Entfernen von Zubehor aus dem Schneid-Unterteil mit Hilfe der
Griffmulde: Unter die halbrunde Lasche greifen und Zubehér aus dem
Schneid-Unterteil entnehmen.

Entfernen von Zubehor aus dem Vario-Rahmen mit Hilfe der
Griffmulde: In die Mulde greifen und Zubehdr aus dem Vario-Rahmen
entnehmen.

4.2 Verwendung der Messereinsatze

Lebensmittel vorbereiten

= Waschen Sie die Lebensmittel und entfernen Sie Stielansétze, Kerne bzw. Steine und, wenn nétig, die
Schale. Die Lebensmittel missen passend zur jeweiligen Schneidflache klein geschnitten werden, so
dass an allen vier Seiten zwischen dem Lebensmittel und dem Rahmen des Messereinsatzes ausrei-
chend Abstand ist.

= Legen Sie das Lebensmittel mit der angeschnittenen Seite auf die gewiinschte Schneidflache.

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen.

Die Klingen sind sehr scharf. Fassen Sie die Teile immer am Kunststoff an und berihren Sie die Klingen
auf keinen Fall mit den Handen oder anderen Korperteilen.

Schneiden Sie Lebensmittel nur durch Herunterdriicken des Deckels. Versuchen Sie auf keinen Fall, die
Lebensmittel mit den Fingern durch die Messereinsatze zu dricken.
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(7 )
@ ACHTUNG!

Sollte sich das Schneid-Oberteil nicht in einem Zug schlieRBen lassen, NICHT mit Gewalt nachdriicken

- dies kann zu Beschadigungen am Produkt fiihren. Sollte sich das Schneidgut in den Klingen verhakt
haben, entfernen Sie dieses, indem Sie den Messereinsatz umdrehen (auf die nicht scharfe Seite) und
das Schneidgut vorsichtig herausdriicken. Zum Entfernen von Speiseresten von den Klingen gehen Sie
auf dieselbe Weise vor und entfernen die Reste mit Hilfe einer Spilbirste oder mit dem Reini-
qungspinsel.

Mit den Messereinsatzen dirfen keine sehr harten Lebensmittel wie Karotten, ungeschalter Kirbis
oder Ahnliches geschnitten werden. Kerne und Steine miissen vor der Verarbeitung entfernt und das
Lebensmittel bei Bedarf geschélt werden.

Lesen Sie vor der Verwendung den Abschnitt ,,Zusammensetzen”. Verwenden Sie das Produkt nur,
\venn es korrekt zusammengesetzt wurde. -/

Gewiinschten Messereinsatz mit den 2 kleinen Nasen in die
entsprechenden Aussparungen des Schneid-Unterteils setzen und mit
der halbrunden Lasche horbar in die Griffmulde einrasten. Achten Sie
darauf, die Klingen nicht mit den Handen zu berihren.

Lebensmittel auf den Messereinsatz legen und das Schneid-Oberteil
mit beiden Handen schwungvoll in einem Zug herunterdriicken. Das
Lebensmittel wird durch die Klingen gedriickt und automatisch im
Auffangbehalter aufgefangen.

Um den Auffangbehalter zu leeren, einfach den kompletten
Schneid-Deckel (Schneid-Oberteil und Schneid-Unterteil) anheben und
entfernen.

Zum Entfernen des Messereinsatzes 6ffnen Sie das Schneid-Oberteil
und entnehmen Sie den Messereinsatz vorsichtig unter Nutzung der
Griffmulde.
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HINWEIS: Bei groBen Stiicken oder solchen, die hochkant geschnitten werden sollen, das Schneidgut
mit dem Schneid-Oberteil andriicken, sodass es nicht mehr verrutschen kann. Wenn sich ein Lebens-
mittel nicht leicht andriicken ldsst, ist es NICHT fiir diese Schneidweise geeignet.

4.3 Tipps und Tricks - Messereinsatze

HINWEIS: Die Auffangbehalter aus Kunststoff sind nicht fiir die Aufbewahrung von Zitrusfriichten
geeignet. Diese konnen zu einer oberflachlichen Veranderung des Behélters fiihren. Die Funktions-
tiichtigkeit wird davon allerdings nicht beeintrachtigt.

= 7ur Aufbewahrung konnen Sie die Auffangbehalter mit den praktischen Frischhaltedeckeln verschlieBen.
So konnen die Auffangbehélter auch zum Frischhalten genutzt werden.

= Um Wiirfel zu schneiden, legen Sie das Schneidgut flach auf die Schneidflache. Beispielsweise schneiden
Sie fir eine Kartoffelsuppe zunachst die Kartoffeln in Scheiben. Zum Wiirfeln legen Sie mehrere
Scheiben iibereinander auf das Messer. So konnen Sie auch mit Salatgurken, Zucchini usw. verfahren.

= Um Stifte zu schneiden, wie z.B. fiir Pommes Frites, legen Sie die Kartoffeln nacheinander hochkant auf
den Messereinsatz. Mit dem Schneid-Oberteil andriicken, sodass sie nicht mehr verrutschen kénnen. So
lassen sich auch leckere Stifte von Gurken, Apfeln usw. zum Dippen schneiden. Wenn sich ein Lebens-
mittel nicht leicht andriicken I3sst, ist es NICHT fir diese Schneidweise geeignet.

= Legen Sie das Lebensmittel mit der angeschnittenen Seite auf die gewiinschte Schneidflache.

m Leichtes Schneiden durch die richtige Technik: Legen Sie lhre starke Hand (Linkshander die linke Hand,
Rechtshander die rechte Hand) auBen auf das Schneid-Oberteil. Die schwéchere Hand liegt mittig auf
dem Schneid-Oberteil. Driicken Sie es nun schwungvoll in einem Zug nach unten.

= Tauchen Sie die Messereinsatze vor Arbeitsbeginn in Wasser. Angefeuchtete Messer schneiden leichter
und Sie bendtigen weniger Kraft. Wahrend des Schneidens werden die Klingen durch die Feuchtigkeit
des Schneidgutes feucht gehalten.

= Der Schneid-Deckel Iasst sich auch mit der Glasschissel verwenden. So kénnen die Zutaten fiir Aufldufe
direkt in die Glasschiissel geschnitten und diese anschlieRend einfach in den Backofen gestellt werden.
Kein Umfillen nétig.

= Fiir einen sicheren Stand auf der Arbeitsflache konnen Sie die Silikonmatte wahrend der Zubereitung
unter die Glasschissel legen.

4.4 Verwendung der Hobel

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen!

Die Klingen sind sehr scharf. Fassen Sie die Zubehdrteile immer nur am Kunststoff an und berihren Sie
die Klingen auf keinen Fall mit den Handen oder anderen Kérperteilen.

Bei Nichtgebraucht IMMER den Klingenschutz an der V-Klinge anbringen.

Bei Nichtgebrauch des verstellbaren Hobels immer ,lock” auf der Schnittstarken-Skala einstellen. In
dieser Position hebt sich die Zufiihrplatte Gber Klingenhdhe hinaus und schiitzt so vor Verletzungen.

10
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Verstellbarer Hobel

Einstellen der Schnittstarke
Mit Hilfe des Schnittstéarken-Reglers auf der Unterseite des verstellbaren Hobels lasst sich die héhenver-
stellbare Zufihrplatte individuell auf die gewiinschte Schnittstarke einstellen.

Im Uhrzeigersinn: Anheben der Zufihrplatte fiir dinnere Scheiben
Gegen den Uhrzeigersinn: Absenken der Zufihrplatte fur dickere
Scheiben

Jlock”: Zufihrplatte ist hoher als die Klingen, zum sicheren
Verstauen und Aufbewahren

Verstellbaren Hobel in das Schneid-Unterteil einsetzen, Schnittstarke
einstellen und Klingenschutz entfernen.

Lebensmittel in ziigigen Bewegungen iber die V-Klinge fihren.
Verwenden Sie zum Schutz vor Schnittverletzungen immer den
Schneidguthalter oder den Handy Hopper.

1
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Fester Hobel

Vario-Rahmen in das Schneid-Unterteil einsetzen, festen Hobel
einrasten und Klingenschutz entfernen.

Lebensmittel in ziigigen Bewegungen iber die V-Klinge fihren.
Verwenden Sie zum Schutz vor Schnittverletzungen immer den
Schneidguthalter.

4.5 Tipps und Tricks - Hobel

m Beide Hobel (fester Hobel nur in Verbindung mit dem Vario-Rahmen) sind auch freihandig verwendbar,
so dass direkt Gber fertige Gerichte oder auf die Arbeitsplatte gehobelt werden kann. Durch die
rutschhemmenden StandfiiBe ist das ,Freihand-Hobeln” einfach und sicher.

m Fir |eichtes Schneiden fiihren Sie das Lebensmittel bzw. den Schneidguthalter mit Ihrer starken Hand
und fixieren Sie den Hobel mit der anderen Hand am Griff.

Verwendung des Schneidguthalters

& VORSICHT!

Die Metall-Nadeln sind spitz und scharf. Beriihren Sie die Nadeln nicht mit den Fingern.

(7 )
@ ACHTUNG!

Bewegen Sie den Schneidguthalter immer in Richtung der aufgedruckten Pfeile, sonst kann es zu
\Materialschédigungen kommen. )

12
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Fixieren Sie das Lebensmittel mit den 3 Metall-Nadeln. Der Stempel
auf der Oberseite wird dabei herausgedriickt.

Die beiden Aussparungen geben auch langerem Gemise (Mdhren,
Gurken etc.) einen sicheren Halt.

Legen Sie den Schneidguthalter quer auf den Rahmen und fiihren Sie
ihn in ziigigen Bewegungen ber die V-Klinge.

Durch gleichmaRigen Druck auf den Stempel wird das Schneidgut
automatisch nachgeschoben.

Ein evtl. Rest kann durch Druck auf den Stempel einfach ausgeworfen
werden.

Verwendung des Handy Hoppers
Handy Hopper so auf den verstellbaren Hobel setzen, dass die
Gleitkufen vom Griff her in die Seitenfihrungen gleiten.

Die seitlichen Clips zusammendriicken und den Deckel abnehmen.
Lebensmittel einfillen.

13
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Stempel mittig aufsetzen und Deckel herunterdriicken, bis die
seitlichen Clips horbar einrasten.

Fuhren Sie den Handy Hopper in ziigigen Bewegungen iber die
V-Klinge.

4.6 Verwendung der Reib-Einsatze

Vario-Rahmen in das Schneid-Unterteil einsetzen, gewiinschte Reibe
einrasten und Schutzabdeckung entfernen.

Lebensmittel in ziigigen Bewegungen Gber die Reibe fihren.
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5 Nicer Julietti

5.1 Zusammensetzen/Verwendung

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen!

Die Klingen sind sehr scharf. Fassen Sie die Zubehdrteile immer nur am Kunststoff an und beriihren Sie
die Klingen auf keinen Fall mit den Handen oder anderen Korperteilen.

Je nach Modell wird der Rahmen des Nicer Julietti in das Schneid-Unterteil oder in den Vario-Rahmen
eingesetzt. Bitte prifen vor dem Benutzen, welche Version in Ihrem Set enthalten ist.

Vario-Rahmen in das Schneid-Unterteil einsetzen und schmalen
Julietti-Rahmen einrasten.

B

Breiten Julietti-Rahmen mit den 2 kleinen Nasen in die entsprechen-
den Aussparungen des Schneid-Unterteils setzen und mit der
halbrunden Lasche hérbar in die Griffmulde einrasten.

Gewiinschten Spiraleinsatz in den Rahmen einsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet. Achten Sie darauf, dass die
Klinge nach dem Einsetzen nach unten Richtung Auffangbehélter
zeigt (beachten Sie dazu auch die Markierungen auf Rahmen und
Spiraleinsatz).

15
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Z Gemiise in den Spiraleinsatz einfihren und mit leichtem Druck im
Uhrzeigersinn drehen.

6 Tomaten-Gemiise-Schneider
6.1 Zusammensetzen/Verwendung

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen!

Die Klingen sind sehr scharf. Fassen Sie die Zubehdrteile immer nur am Kunststoff an und berihren Sie
die Klingen auf keinen Fall mit den Handen oder anderen Korperteilen.

(7 )
@ ACHTUNG!

ACHTUNG: Achten Sie darauf, dass immer der korrekte Stempel mit dem entsprechenden Einsatz

\kombiniert wird. /

Gewiinschten Tomaten-Gemiise-Schneideinsatz mit den 2 kleinen
Nasen in die entsprechenden Aussparungen im Schneid-Unterteil
setzen und mit der halbrunden Lasche hérbar in die Griffmulde
einrasten. Achten Sie darauf, die Klingen nicht mit den Hénden zu
berthren.

Den entsprechenden Stempel so in das Stifteraster im Schneid-Ober-
teil einsetzen, dass die runden Nasen auf der Riickseite des Stempels
in die entsprechenden Aussparungen im Stifteraster passen. Fest
andriicken.

16
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Tomate auf den Messereinsatz legen und das Schneid-Oberteil mit
beiden Handen schwungvoll in einem Zug herunterdriicken. Die
Tomate wird durch die Klingen gedriickt und automatisch im
Auffangbehalter aufgefangen.

Zum Entfernen des Schneideinsatzes offnen Sie das Schneid-Oberteil
und entnehmen Sie den Schneideinsatz vorsichtig unter Nutzung der
Griffmulde.

HINWEIS: Mit dem Tomaten-Gemiise-Schneideinsatz konnen Sie auch ganz einfach gekochte Kartof-
feln, Eier, Pilze, Mozzarella und andere weiche Lebensmittel verarbeiten. Er ist nicht fiir das Schneiden
von hérteren Lebensmitteln, wie bspw. rohen Kartoffeln, Apfeln, Zucchini oder Karotten geeignet.

7 Pflege und Reinigung

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen durch scharfe Klingen!
Beriihren Sie die Klingen nicht mit den Hénden. Fassen Sie die Einsatze immer nur am Kunststoff an.

(7 )
@ ACHTUNG!

Reinigen Sie das Produkt sofort nach dem Gebrauch, um der Bildung von Keimen und Schimmel

@rzubeugen. J

= Das Produkt vor dem Reinigen auseinandernehmen.

= Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel oder Reinigungspads verwenden.

m L3ssen Sie alle Teile vor dem Verstauen vollsténdig trocknen.

= Wir empfehlen alle Teile, die Klingen bzw. Messer enthalten (z.B. Messereinsétze, Hobel, Reiben), per
Hand zu reinigen, um die Qualitat und Scharfe langfristig zu erhalten.

HINWEIS: Einige Gemiise- oder Obstsorten konnen die Kunststoffteile verfarben (z.B. Rote Bete).
Haufiges Reinigen des Auffangbehalters in der Spiilmaschine kann die Transparenz des Materials
beeintrachtigen. Das ist normal und unbedenklich und stellt keine Einschrankung der Gebrauchs-
eigenschaften dar.

Reinigen der Messereinsatze

Achten Sie darauf, beim Reinigen die scharfe Seite der Klingen nicht
mit den Handen zu berihren.

Sollten sich Lebensmittelreste zwischen den Klingen verhaken, den
Messereinsatz mit der scharfen Seite nach unten drehen und mit dem
Reinigungspinsel oder der Spulbirste die Lebensmittelreste vorsichtig
entfernen.

17
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Selbstreinigungsfunktion

8 Entsorgung

Zur Reinigung des fest integrierten Stifterasters driicken Sie den
,Push”-Knopf auf der Oberseite des Schneid-Oberteils. Das
integrierte Reinigungsgitter wird automatisch nach unten gedriickt
und entfernt selbst kleine Lebensmittelreste aus dem Stifteraster.
Dabei sollte der Deckel gedffnet sein. Falls die Selbstreinigung im
geschlossenen Zustand ausgefiihrt wird, darf sich kein Messereinsatz
im Rahmen befinden.

Insbesondere beim Reinigen in der Spilmaschine, kann Wasser in das
Schneid-Oberteil eindringen. Dieses kann durch die entsprechenden
Offnungen wieder ablaufen. Um das Wasser zu entfernen, halten Sie
das Schneid-0berteil senkrecht mit den Offnungen nach unten und
schitteln Sie es leicht. Stellen Sie es zum vollstandigen Trocknen
aufrecht hin (Offnungen nach unten).

Fr den Fall, dass das Produkt und/oder das Zubehdr nicht mehr genutzt werden kann, gehért es in den
privaten Haushaltsmill. Es wird von den kommunalen Entsorgungsunternehmen entsorgt.

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht und fihren

Sie sie der Wertstoffsammlung zu.

Genius Kundenservice

Einfach den QR-Code scannen und alle Service-Informationen auf einen Blick erhalten!
Alternativ kénnen Sie sich auch telefonisch an den Kundenservice wenden:
+49 (0) 64319 21 96 00
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