


SICHERHEITSHINWEISE

I dhsger Anlsitung findest du die Mindestinfarmatianen fir den Jusammenban deinss Sherifts Holzpsdlatprills, 'Wir bitten gich dahar,
vor der Inhatrigbnahims dege Anlaitung uriedingt sergfaltip 2u lesen

it gherm Sherift Falletgril] karnst di smeken, grillen und Backen adar auch Steaks subaraiten, Disch den Verschlss mittels Dackal
ungd durch den Helzgeschimask der Pellats arhalten daineg Spesen den typachan Barbacise-Gisschmack

SCHADEMSKONTROLLE EEI AMLIEFERUMG
Kaontrolliere bitte sargfaltig vor dem Auspacken, ob die Verpackung frei von Schaden ist. Wenn die Verpackung beschidigt ist bitte
unbedingl wor dem duspacken per Foto dokementizren. |5t die Ware beschadigh kartakdiens uns bilte umgshend.

& WARMUMNG FEUERGEFAHR!

Halta siran Mirdestabstand won 487 cm zu allan Saiten wund 102 cm nech oien zu brannbanen Matarialien ain
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* DAL ABLAGEBRETT I5T OFTIOMALES ZUBEHOR
UMD MICHT IM STANDARDLIEFERUMFANG ENTHALTEN,
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SICHERHEITEHINWEISE
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WICHTIGE HINWEISE!

Bithe Beschte die nachfalperd sulgefiherten Hinweiss, wn jegliche Sicherbeitsrisiken suspischliefen, Beschidipunpen am Qeril m
varmeiden, sawie sinen Beitrag zuem Uirvsseltachutz 2u leisten, Lies bitte sarglfallig slle Seharbmitabirmseie, bevar du der Grill
Zusamirenbaust ursd berulzt, Bewalkee die Badienungaanleitung Tir spatens Fragen aul. Bafalge immer alls Warnurgen und Hirmsaise
in dieger Bedierwngaardaitung. Der Hersteller iibermimmi keirse Hafung fiie Schiaden, die durch unsachgemsie Harmdhaburg und
dureh Michteirhaliung der Sicherhetswarhshronpen entstanden sind, Alle Vorpaben dieser Badisnungsan leiturng sirsd unverdngert ain-
Zuhalten. Dras Gerdt Bzw. der Palletprill wird i diesss Anlstung als Sheril Pelletgrill Bezeicknet,

& ACHTUNG GEFAHE! Wenn Du dieses Zeichen in der Bedierangsankeitung finden, bitten und fardern wir dich auf, besondere
Sargfalt walten zu lassen.

q&u WARNUNG YOR HEISSER DBERFLACHE! Verbrenimingsgefaly dursh heifle Dherflacks, Immer Schitzhandsshube tragen!

& ACHTUNG HEISSER FETTABLAVF| Der Fattablauf urdd der daran Bangends Fettaimer werden im Betriet head
Vartrennungigetabr] Warte mit der Reiningung des Eimers bis dieser abgekihlt il

[as Nichibaachien deser Sicherheilghinsise und Vardchtamatnahirsan hann 2u sehr errdthation Werlatzungen oder 2u Sachschddan
chirzh Brand sder Explosicn flilven

BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Crigsar Grill dart rair 2um Grillen mit arigins] MDESTA-BEQ Pellots for die Zubereitung won grillbanen Speisen empesetzt werdon fsishe
S, [rhepecs Gerdt mb chne weitors Vorkahringsen nur zum Grillen im Freien Besfimmt. Jede andere Verwendung ist nichl gestattet und
Harn getihilich sein, Auch die Versendung als eine Foisrstolle bt uirtersagt, Das Gerat ist Wi den privaten Gebraich bangipsert ired
micht 1hr gewerbliche Jwecke geaignet. Der Grill dart im Betrieb nich bawegh warden

BE| VERWENDUNG, DEN GRILL IMMER UBERWACHEN!

Beim Girillén besteht @rhahte Brandgetahr, Halten Sie fir den Fall eines Unfalls oder Mistgeselacks éinan Feuarlisehsr banait, Dot
Cierat kani won Kindarm ab 8 Jahren and dariber soeie wan Persanen mit veremperten phytisehen, serdoriiahen ader manbalen
Fahigheten ader Manpel ain Erfahiing uind Wissen Beiitzt werden, wenn s baaufuchbigt ofer beuplich des sishoren Gobeauchs des
Gierates iwtenwissen wirden und die darais resultisranden Gotahren versteben. Kinder dirten nicht mit deen Gerdt spialan, Reiriguing
urd Benitzer-Wartung disrfen nicht von Kindern aboe Besufsichtigung durchgefihet warden

FUR OFFEME UMD GESCHLOSSEME GRILLGERATE

ﬁ@i ACHTUNG! Disss=s Grillgerat wird sehr heild und darf wasrend des Betriebes nicht beaegt werden. Richt in geschlassenen
Raumen nutzen!

& ACHTUNG! Zum Anzirden cder Wiederanziirden keinen Spiritus oder Benzin verwerden! Der Sherff Pell=tgrill darf nue
mit der integrierten Zindhilfe urd MOESTA-BRD Holzpellets in Betrieb gerammien werden.

ﬁ@i ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten! Den Decles| nie affen stehen lass=n - Gefahr won Quetschungs=n durch
heruriterfallerden Deckel
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FUR OFFENE UND GESCHLOSSENE GRILLS
Betraibs gan Sheril night in geachlossenen und/oder bewohnbaren Riumen, 2, B Gebduden, Zelten, Wohnwa gen, Waornmabilan,
Braten, Es Besteht Lebersgetahr chirch Mottanmoncsid-Yargifiung

t&. HINWEIS ZUR VERWENDUMNG VOM FELLETS

Aufgepasst: Bafllle den Sheriff rur mit Sriginal MOESTA-BES Pollets, die speziall fir die Mutzung vorgesehan sind. Achte aulerdam
drauf, dass die Holrpellats nicht nass werden - sie weichen sanst auf und werstopfan die Férderschnecka. Einlge Pallets, die flr den
Einsatz in Heizungsanlagen gefertigt werden, haben einen hohan Arted an ‘Waichhalz oder anthatten sagar recyceltes Mobelholz,

das Pach, Chemikalien cder Klebstate erthaltan kann. Salchs Pellets dirfen nicht zum Sellen versendet werdan! Flur besta Grill-
ergebnisse urd um sicherzugehen, dass die Pellets sauber werbrennen, empfahlen wir dir nur ariginal MOESTA-BBO Helzpellets aus
Harthalz. Grillpeliats mirderer Sualtat konren die Grilltemperatur negativ beeinflussen, besenders in niedrigen Temperaburberaichen.
MOESTA-BEQ Gbernimimit keine Veranteartung fur Prableme, die auf den Einsatz von minderwertipen ader Halzpellats zuruch-
zufithran sind. Um aptimale Ergabnisse zu erhalten, missen die Pallets unbedingt an sirem frockanem Ort aufbewahrt warden,

ELEKTRISCHE SICHERHEIT

- Das Gerdt darf nur an ene Netzsparnung van 100-240 W AC, B3 Hz § &0 Hz angeschipssen werden. Versuche reemals, das ferat mit
eirer arderen Spannung 2u betredben. Das Geridt muss dber aine Fi-Schutzschalterabsicherung (Fehlarstrom-Schatzeinrichiung =
RCE mit eirem Bemessungsaislisestrom won recht mehr als 33 mA gespaist werden. Das Gerdt muss an @ine Steckdase mit Schutz-
l=ifer angeschlassen werden.

- Echliefie das Gardt nur an eine vorschriftamallig installerte urd geardete Hetzsteckdaose an. Die Hetzspannung muss mit den
Angaben auf demn Typenschild des Gerates Uberemnstimman.

- Wenn das MNetzkabal defekt ist bre. wenn das Gerat sonstige Schiden aufwaist, darf es nicht in Befrich genomman werden.

- Achte darauf, dass das Kabel sicher werlagt 51, damet niemand stolpern und sich verletzen ader den Sheriff Pelletgril umwarfamn
e

- Heim Abzkehen des Matzteils von der Steckoose am Sfecker Zichen - nicht am Kabel.

- Um Feuergefahr und die Gefahr eines elektrischen Schiages zu vermaeidaen, setze das Gerat weder Regen noch sonstiger Feuchtigkeit
aus. Stelle keine Behalter mit Flissigkeiten auf das Gerat. Mese kannten wmfallen, und die awslaufende Flissigkait kann za
erneblicher Baschadgung bzw. zum Risiko sines elaktrischen Schlages flhren
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- Mimirs das Gerst nichl in der Mihe wan Seirmmingpoals eder apritzendem Wasser in Betrisl:,

© B ginern defekbes Gerdt wende dich direkt an den Hersteller. OMne das Gerbt aul keinen Fall - dies dart nur der Fachmann

© Uberlasse Warlungsarbeiten stets qualifiziertem Fachpersonal. Andermfsils gef&hrden du dich und andens

- Ea diirfen keine aftensn Brardquedlen, wie 2.8, breanerds Kerzen aut das Gerdl gestelll werden,

- Sthalie den Netzschalter erel aus oder Ziehe den Stecker aus ger Sechdcaen wenn sich das Gerdl im Slandby befinded wund
algesiibit ik,

- Dehe den Stecker sus der Steckdese, Talls di das Gerdt Gber ginen larngeren Zeftraum nichi bengiz

- Dieses Gerdt ist nicht fafir Bestimmit, durch Persanen leinachlsilich Kinderl mit eingeschrankion ghgsischen, senacrachen oder
paislipen Fahigkaiten oder mangels Erfabrung ursd foder mangels Wissen BBnulzl 20 werden

- Lasa Kinder riemsals unbeautaichliph @edeg Gerdt Berulzen Verbrannungapelahr!

- Es it werboben LUmbauten am Gerdl vorzunehimsn,

- Ea diirfer keine anderen Segenstinde in den Sheril Pellelgrill gelangen,

- Beschidgte Jerbte baw, beschadighe Zubebdrieile Orfen nichi mehr versendet werden,

- Dubshdrteile sind nurwan MOESTA-BER 2o verwerden, Mur ai it eine sichene Bedienung pewibireistet

- Das Gerdd ist Tor e Wersandung in Crockener Lim@abung und in germaiigtem Blima worgesshec arnd dart micht Trogpl- cdee
Spriaviesser auspeseirl werden,

- [ dartal das Jeerbt ner in wasperechiber Fosition betreiben,

- atell sicher, doss das Netzabs] cder der Stecker immer lescht puginglch snd, sodass du das Gerdt schrell von der Strom-
WEFRGAELINE [rancwn annat!

LAGERUMG

Whanr der Sheril Pelletgrill mcht Benutzl wind, muss er wam Stramkreis petrennt werchen und es sallben sich keine Holzgellats im
Pallefbehaller Batinclan. Die Fallets kdnrsen bei Bedart aus derm Pellettank abgelassen werden lsehe Seite 21), Der Sharifl Felletgrill is
trochoen urd war Feuchlighe gese btz aulfmibewahren, Verwerdde Gitte e Abdeckhauie nur a0 sinem kampletl abgesiibitean Sherifl,
i e Sherifl war Saub und Feuchtighet zue schitpen. Bai lingenar Lagerung emgfishll sich varaby eire prirdiche Reinigung sowie
regalmalig die Abdeckhaobe abzarsshmen und den Shesifl Falletgel] zu ETen, um Staunasae und SchimmelBildung 2o vermeiden,
Grillraste und Helzablage sallben bei angerer Michibanutzung trocken pelagert wanden,
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HERZLICHEN GLUCKWUNSCH
ZUM KAUF DEINES NEUEN
SHERIFF PELLETGRILLS!

Endlich ist er da - dein eigenar sherift Fellatgnil!

Mt dem Haul digse Froduktes hast du dech tur die moderne und
techinigeh waiterentwichelte Vanante des klassischen Smokars
entschieden. Pelletgrills Konrmen nicht nur grillen, sondem auch
achmoaren, braten und sogar backen. Unser Shentt Palletgrill 1Gsst
sich prazise steuern und ist dazu noch nachbaltig, da nachwaeh-
sender Brennstoffverswendet wird, der sehr 2auber bel wenig Asche
verbrennt. Durch seine langen SrennZedten ohve Machfollen steht
er gillerdem fur beguemes und entagannbes Grillen. Die Folge tir
dich: DER DUFT YON ABENTEUER - du bBekormmat natirliches
Helztaueraroma Tur eiren einzigartigen Geschmack. Trolzdem be-
kommen deine Steaks ein fantastisches Branding, und auch die
Bratwurst Kannst du bel bis zu 310° Celsiug perfekt grillen. Egal
tir welehe Grillvariante du dich entscheidest - der MOES TA-BB0
Sheriff Felletgrill hat die Geling-Garante

Wial Spad bairn Grillan mit diesem tollan Produkt!

venN

moesrA-88Q TeAM

Der Sherift Felleignll dart erst nach vollstandigem Lesen dieser

anleitung benwtzt werdan.

dibbd ru ng asnn womn O igeal sbrawdchen
Dovn Adapeboati i optiarales Fubehsd

uned et im Sierddarcibslenmleng #ritullen
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WORWIRT

lat e Sprachw nicht dabei? Darmn karnst du dir die Bedisnurgsanteilung underes ShwriMs kisr herunterladen
Einfach den QR Coade unten srscannen,

I wirar languaage ot amcng them? Then wou <an desmload the aheriffs maraal bere, just scan the QR code balos

Wolre larpue mien TAIL pas partie 7 Vous pouvez erdite [elecharger b manoe] dua shéed ici, il sulfit de scanner Le code
QR ci-deasaus

dhes eath gl idiame erire ellea? Enonces puedes descargar & manial del sher® agui, sdlo Tenes que sacarsar el codiga
QR de abajo

Er dit aprag ikke inkluderet™ 58 kan du desrlsade betjernpevsfledningen Tl vares sherill her ved Blat &t scarme GR- keden
meclenfar

Ar dlitt aprik irte mmed 7 Secdan lan du Ladda rer brokaarmdaningen 160 wir sharilf ar persarm att helk arkelt skanig CIR-hoden
e,

Er ikke apraked ditt inkludert™ 5o kan cu laste ned Briodsanvisningen Bl leramanren &0 her ved & skanne GR-keden
meclienfar

Eikis Migltasd ale rnssana? Sitlen wail ladate sheriffidmene kiytioohjeet tAalks skannasmalla alle oheova QR-Racdi

Zib foisw Taal e niet fsen? Dan Kot u hier de handlsding wan de sher® downleaden, scan de QR-oode hierarsdes,

L Tuea lingua noon & Tra quessie? Pai patete scaricans il maniale dello sseriffo qui, baste scanrerizzand i codice QR qui soelts.
Mani vad jazyk zahenul? Pak si zde midete stahnout ndved b obsluze nadeba Serits prostym raskencednim QR kédu nize,

oy Ty ekl nie jeal waridd nich? Nastepnie mazng poirac insirdcs chsfudi speryts tulaj, wyalarcTy Deskancwad ponizazy
k=l 2R
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INHALTSAMGABE & TECHNISCHE DATEN

TECHNISCHE DATEN

SHERIFF EIGENSCHAFTEN i
+ Typssnrwimner: PEI0-1

 Qeeaichl: ca. 75 kp

+ Grillrauat sus Edelsiall

+ GriliNdche unben: 46 w86 am (3056 ezl
+ GriliNdche cher: 20 % &8 e (1320 emd)
+ Palle=ttard: ca.11 kg ]
+ ABmessingen mil gedfnetem Deckel (Sieke Teichring

+ Dappelwarkfipe Brenpkarrees inklusive Deckel sus Edelutakl
* Inklugine 2 Fleisshthermamwtar

 Wieraballbarer Sehorngtem

+ Lautsldrke: ca, 53 db A0am Abatand Zurm Sheril Pallefprill

© Mernspasnung: 190-240% AC

© Mermbeistung: mas, 144 W bsi 240 W 130 em
© Mernstrom: max, & &

o

SHERIFF CONTROL UNIT
+ Die intetligente Komfortsteuerung
+ Temperatur 75 - 110 C =
+ Aufheizzeit won
0- 133 *C ca. 10 Miruben®
0 - 260 *C ca. 20 Miruben®
0-3107*C ca. 2% Miruben®
+ ‘Warmbattefunktion
+ Timer
+ Smakingfunkticn
+ futomatische Sensarerkennung beim Enstecken des Sensors
 Beleuchteter Ring ab 70 C rot, unter 70 *C blau
+ Zentrales FireWheel mum Enstellen der Temperaturen
+ Gesundes Grillen durch Fettaolaof

Die Temperatur urd die Aufheizzeit sind abhangig von der verwendeten Pelletsorte und der Aulentemperatur. Je nach Luftfeuchtig-
weit, Sulientemperatur, Windenfless und dufstellort konnen leichie Temperaturscheeankungen vamca. 15 % auftreten. Die Hachst-
temperatur won 310 *C darf (wegen des benotigben hohen Brennwerts) nur met Buche angefahren werden. Bed allen anderen Holz-
sorten lisgt die erreichbane Hachsttiemperatur twepen des schlechberen Brenmwserts der Halzer! niedriger.

e -
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MOESTA
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LIEFERUMFANG
SCHRAUBEN & WERKZEUG

Schrauben Gestell 132 5tk.) f Schornstein (4 5tk [ @
Kie1h
Grillhalter Rahrmemn (4 Stk

Schrauben Griff (2 Sth.) [ e

Schrauben Edelstahlablage (4 Stk.) —

Trichter Fettablauf (2 Stk ) 'q? 'ﬂ fesn

Muttern Rader (2 Stk.) e

Unterlegscheiben Griff (2 5tk.)

00 0000 O

Unterlegscheiben Hitzeschutz Griff 12 Stk

Schraubenschlissel (1 Stk.) @ :@
Schraubendreher (1 5tk.) C “|

"i.‘::' I'x30 §f 120
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LIEFERUMFANG & MOHNTAGE

MONTAGE éﬂi

M Ginlirost obere Ebene

4 arillrost untars Cheme

j—-’% i Hitzesshild
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Edelstaklablage

Rahman Standseite
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MONTAGE

6 MONTAGESCHRITT
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MOESTA
__—
9 MONTAGESCHRITT

DS ABLAGERRETT IST OPTIONALES ZUBEHOR UMD MICHT IM STANDARDLIEFERUMFANG ENTHALTEN.
CETAILS SIEHE MONTAGEANLEITUNG SHERIFF FELLETGRILL BOARD.
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MONTAGE & INEETRIEENAHME

INBETRIEBNAHME

VierEeraiasane dich, daas sich der Netzechaller des Sherifl in der Foaition ALS O befindet. Lege jetet die Batterien 10r 6e Notfunkiic
e (siehe Saite 25 - Batteriabineseise & Batteriswechsel) sin. Stecke dann den Stecker des Strombafels in eine gesipnets, peardeta
Steckdose urd schalte den Metzschalter EIM 11, Jetat kanrab du den Pellettans vam Sheril mil peeigreaten Hartholzpellots betidbn
Jkiddene et deo reanuellen Pelletvorachub, Drodke hierzo 5 Sekunden suf das FreWheal, im Display erschaint "REFILL PELLETS®
Lags den Varschub sa large o Bis @ ersten Pellets in die Brennlamemer Tallen. Drucke das Fire\Wheel esneisd for 5 Sekunden em den
rnaneben Vorschuib o beenden, Jetzt kanmt du durch drsgken des Anfhis Schalters den Sheril starten

Baasi i anrnten Worwendung des Sharifl Felletgdls kannen Garudhe durch das Einbrenman der Metallaberfidshen entatehen, Bithes
Eretraibe den Grill mirddesteeg dne Sunde bei 300 - 310 °C chine Srillpul wod lassen ihm mil vedber Leistung susbrennen, Arschilieland
renigsl du ibin bitte grindlichat, danach ist dein Sherill sirsatzbereit, Im Betriet kbnren wegen dar hohen Tempseraturen Maternial-
wierThrbungen am Grillkarper sultreten, diese sind aber wallig narmal und kein Grund 2ur Reklamation

PELLETWECHSEL

Der Sheriff Pellettgrill st mit ener Pellettank-Entleerung ausgestatbet, um den Wechsel von Pelletsorten moglichst einfach und sauber
mu gestatten. Schatte den Grill aus und lass ihn ablihlen. Dann musst dw nuor emen austeichend grollen Behalter urter dem Pellettank
platzieren urd dann den Schiebmechanizsmus im Pellettank herauszieben, um die Pellets abzulassen. Die Pellets fallen dann aufoma-
tisch in den Behatter urber der Klappe. Mit enem Spatel oder einem langen Loffel kanrst du die restlichen Pellets aus dem Pellettank
entfernen. Mach der Entleerung des Pellettanks schiiels du den Schesber wieder. Jetzt kannst du den Sheriff mit iner neuen Sorte der
MOESTA-BEG Pellets befiillen

1




MOEITA
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BEDIENUNG
UBERSICHT STEUEREINHEIT

Hauptzchalter

01 Ein / Aus Schalter

02 FireWheel

03 Funkticnstasten 1-5

0 Displey

05 Anschlisse fir Senscren

& EINSCHALTEN

Wor dem Einschatten immer die Brennkammer reinigen. Dricke den Ein-/8us Schalters fr 3 Sekunden. Der Grill begnnt 7u arbeiten

&b =70 L wechselt der LED Ring wan blau auf rot, um zu signalsieren das der Grill Temperatur hat {70 *C). Wenn keing Temperatur
eirgastellt wird fahrt der Grill auf die klsinste Aroeltstemparatur fca. 78 *C) hach

AUSSCHALTEM

Ceriichoen das Ein- fAws Schalters flir 3 Selunden. Der Grill fahrt kontrolbert runter. Das bedeutet, dass der Lifter nachlaut und die
Farderschinecies sich wahrand des Ausschaltproresses teitwese draht, damit das Feuer im Grill kantrelliert abbrennen kann. Das
Display bleibt an wnd zeigt &FF, CLEAN und die Ternperatur s Grill bis die Teamperatur ca. 73 “C erraicht, dann wachselt der LED Ring

won rat auf blaw, wm zu signalisieren das der Grill abgekuhlt ist. Fallt die Temperautr unter £3 “C schattet sich der Goll aus und geht
in den Stardiny Modus, Um den Grill kamplett susauschalten musst du jetet noch gen Hauptschalter auf der Auckseite des Pellattanks

aut At ] stellam und dam Matzsteckar 7ihen

DISPLAY
Das Display zeigt immer die .Ist* Temperaturen an. Wenn eing von dan Anzeigen blirkt kannst du den Zkeimodus eirstellen
[Temperatur cder Zait)

TEMFERATUR EIMSTELLEN

U die Temperatur 2u ardern, dreb an dem Fire'Wheel (02) so lange bis die gesdnschte Temperatur im Display steklt. Durch ermeutes
Dricken des FreWheal bestatigst ou die Tempaeratur. Die Zahl im Display Blinkt und nach 3 Sekunden springt die Anzeige wieder auf
dia I5T* Temnperatur zuruck. Um die akthuell engestelita Zieltamparatur abzufragen eirfach das Fire'Wheal leicht nach rechits odaer
lirds draksn

i POI0-1 W0k



BEDIENLING

BESCHREIBUNG DER FUNKTIONEN

SENSOREN 1 +2

Die Senscrtemperatur fur die beiden externen Sersoren Sensar 1 urd Sensor 2 wird st im Display akiv, wenn der Sersor in die

worhergesehens Buchse gesteckt wird. Wenn der S=nsor nicht eingesteck? ist, ste=ht auch nichts in der Anzeige. Wenn ein S2nsor ein-
gesteckt wird, dann wird dieser aktiviert und zeigt die 15T Temperatur des Sensors bew. des Einstichthermomesters an. Um sine Ziel-
temperatur far z.6. =in bestimmbes Grillleisch einzustellen, wird einmal kurz die zugehorige Taste des Sensors gedriickt. Cann Blinkt
die Anzeige des Sengors und man kann am Fire'Whesl die gewiinuchibe Ziel Gartemperatur sinstellen. Wenn die Zeltergeratur erreicht
st prept der S=nsor fur ca. 3 Minuten, darsch schaliet sich der Grill sus. Die Ausnahme 58, wenn die Funkbion JWARM™ akbieert ist.
Dann gilt der 'Warmhaltemodus Gsiehe WARMY. Um den Sensor zu deakdivieren musst du ibn einfach nur aus der Buchse ziehen.

SMOKE

‘Wird Imn Batriab die Taste SMOKE gedrickt, blnkt die Anzalge und man kann mit dam FireWheal cnen Timer fbe Smoke ainstellan
Zur Bestatigung der Zalt enfach kurz aut das FeaWheal drsdken. Danach verandart dar Grill die Temperatur auf ca. BS “C und
arzaugt dann flr dis aingestallte Dauer, in ca. 3 Mindten Intarvallen, mehr Rawch, Wahrend der Akthetdt wird das SMOKE Zaichan lﬁ‘-
i Display anpezalgt. Mach Ablauf der aingestallten Zait fahrt dar Grill suf dee muvor enpastelits Tamparatur 2uruck. Moektast Du dan
Smake-Modus besndan musst du noch slnmal auf die Smoka Taste drlicken, danach die Smoke-Temparatur infach auf Ml deshan
und milt ainem Druck suf dam FreWhaal bastatigen. Dann hast du dan Smoke-Modis beardet. Der Smicke-Modus solite direkt am
Anfang aktiviert werdan, da das Flalsch gen Rauchpaschmack nur aufaimm? wann die Poren rach nicht durch 2u hiohe Temparatur
gaschilossan wurdan.

WARM

Drackt man im Belrish die Taste WEARM , Blinkt die &nzeige und kann man mal dem Drehrad eire Temperalur Tor gines Warmkalte-
s Paischen 75 °0 und 100 "C einabellen, YWenm ain Senser skiie mi, T@hrt der Grill resh Erreicksn der Ziellemporalos des
Seraors aul die 2uvar sirgestellls Warrnbslletamgersiur Wean 2wei Sensaren skt sind, dann ket der Grill rech Erreicksen der Ziel-
Ternperaly des 2waiten Sensors aul die Zuwor aingeshollie Warmhallstemperaton, Wiakrend Ser AkUivitsT wird das W R M It'i:.:llurlqﬂj
i Dlisgrlay anpezeiph. Zum Deskbivieren der WARK Funktion mast du mir die Tasts Warm fiie 3 Sekenden gedriickt halten dansch ist
der 'Warm-Madue deaktiviert.

TIMER

Drickt man im Betrieh die Taste TIMER, dann blinkt die &neeige und du kannst deine gewinschte Zeit einstellen. Mach erreichen dier
cingesteliten Zedspanne schaltet sch der Grill automatisch aus. Um den Timer wieder zu deaktivieren musst du nochmal auf die Taste
TIMER drbcken und mit dem Firehoel die Zeit auf Bull dreben. Dies mit einemn Drock auf das Fireheel bestatigen urd der TIMER
ist aus.
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BESCHREIBUNG DER FUNKTIONEN

CELSIUE f FAHRENHEIT
Lirn i der Anzeige zwischen Celsiva und Fahrenbwit zu weshseln missen die Tasten Sersar 1 und Sensor 2 gleichzeitig 1r 3 Selunden
peclrisskt werden,

PELLET-SENE0R

[ar im Shari Pedlatgrill verbiaute Sensce arkannt wie viele Pallats im Tank sind, Bei aines 2y niedrigen Pellatmen ge lkommmd sin Alarm
filr 3 Minufern ured im Risplay blinkt ;REFILL FELLETS™, Mach 3 Minuten hért der Alarm filr & Minuten auf 2o Piepen und startet dann
v neuem, Diesen Zyhlus startel der Sheri Palletprill Tor 45 Minuten, 'Wann nnerhall disser 45 Minulen kaing Pallets nechpafillt
wardan tahet der Grill herunter, Dashall emnplahlen wir G bei Langabs immaer ausrelcPand Pedlats im Tank 21 hiaban uim 2u vermaican
dlag sich der Grill wegen 2u wanipgen Fellats im Batriah aussshalbel

MAMUELLER FELLET-VORSLHUB

Bei Ersthefillung mit Pellets dricke bitte das FireWheel wern der Grild im Stanelby it fir 5 Selurden, am die sufemalisshe Pallet
zutubr zu aktiviersn, Im Display erscheint “REFILL PELLETS™, Warm [ die Zutidhr anhalien médchien, kannat & das FireWheal Hurz
drucken, vind die Zuhuhr wird angehalten. Dracke das Firedheel larz ured des arsshub wind fortgesstzt, Maehest du de Dulubr
erelglltig stappen, musst du das FireWhes! & Sehunden lang gedrichi halten, Wahrerd dieser Funktian sind alle anderen Funkiicnen
dhaaktiviert

& STROMALSFALL

Crr Sheriil verugl Gbser eel mtegrierte Batterien, die im Falle sires Stramavsfalls Sator sorgen, dess zwer dos Display ausgebit tum
Streen 2u Sparer, der Dol sl b aber in den komtrollieres Shatdown Modus pebit, Das heill der Sharill schaltel sich aulermalissh
wie uriber Jvosschalten™ Beachrieben aua, Nach einerm StromausTall mussl du die Brennkammser deines Sherilfs reirsg@en end var dem
Whedereinschallen einmal den manusllen Pellet Varschub akbiviersn um sicher 2o peben, dass sich keire verkehlben Pelleds in der
Firderschinecks balinden, De Ballerse hill ca. 2-3 StrofrausTallen atand, danach ader vwenr i Display das Batteriesymal Blinkn
musst du die Batberien wechseln

& FETTERAND

Wete=nn s doch einmal, durch unzulassige Beinigung: zu einem Fettbrand komme, loss den Decke| geschlossen und warte ab bis sich der
Sheriff Pelletgrill freigetrannt hat. duf gar keinen Fall mit Wasser Laschen!

& HOTFALL-MODUS

Coer Sheriff Pelletgrill werfugt dber eire Notzusfunktion fir den Fall, dass es aus dem Pellettank anfargt zu rauchen. Keire Fanik! in
diesem Fall das FireWhesed for 10 Sekwnden dribcken (Notaus wird gestartet) um einen Rickbrand zu wermeiden, die Pellets ablassen
wnd den Grilldeckoel dffnen. Der Lafter gehit aus und die Farderschineckes drehit sich fir ca. 8 Minuten 114 Umdrebungenl, um alle
schon brennenden Pellets aus der Forderschnecks in die Brennkammer zu befrdern. Otine beide Deched damit der Rawch besser
abziehen kann. G restlichen schon brenrenden Pelleds werden in der Brennbammer weiter werbrannt. Wahrend deeses Prozesses
blinkt im Display JSLEAR®. Mach ca. & Minuten schaltet sich der Grill normal aus (siehe oben unter dusschatbenl. Wenn du noch mehr
Pelietvarschub brauchst akdiviers den manuetlen Pelletworschub {s.a.).

POI0-1 FWO0E



BEMEHWUNG & BATTERIEHINWEISE

MAXIMAL TEMPERATUR

lﬁl'l ACHTUNG! Max, Temperatur 310 *C! Versende den Grill bei Temperaturen dber 280 *C aus Sicherheitsgriinden nicht
larmger als 2 Stunden am 3tick! Verwende fiir diese Temperaturen ausschliefilich MOESTA-BBEG Buche Pellets, oa bei anderen
Fell=ls die Gefahr sines Ruchbrands in der Schnecke durch die nicht so optimale Yerbrennung steigh!

[ra andere Pelletsarten [Apfel, Kirsche und PRaumel holzabhangig einen schlechieren Brenmwert haben als Buche, erreicken sie dis
Spilzentemperatur von 310 *C nichi Der Sheriff Pelletgrill versucht aber die eingestellte Temperatur 2u erreichen urd fordert so
immer schneller imemer mehr Pellets in die Brennkammer. Dadurch werden die Pellets immer schlechier verbrarnt, die grofie Menge
an hsche verstepft die Lufteinlasse in der Brennkammer und das Fewsr fangt an in die Farderschnecke zu brennen. Wm dieses Rizsiko
2u minimieren haben wir eine Ausschaltautomatik eingebaut, die nach den coen beschrizbenen 2 Stunden den Grill ausschaltet.

f‘_}i_\h BATTERIE AMZEIGE

Wenn das Batteriesymbal im Display blinkt musst du, wie unter Batteriewechzel® (s.u.) beschrieben die Batterien tauschen. Der Grill
lauft zwar auch chine den Battersetausch weiter jedach abne Geswabrleistung. Ohre einen Batteriewsechsel deaktivierst du die Sicher-
heitsfunkiion des Grills bes einem Stromausfall {siche Stromawsfall™l.

BATTERIEHINWEISE

HINWEISE ZUR BATTERIEENTSORGUNG

Im Fusammenhang mit dam Wertrlab wan Battarien adar mit Ser Liatarung vorn Gerdtan, dis Batterian eathaltan, sind wir warpllichtat,
Sig sl tolpardes Fnzuawaisen Sia sind zur Bistipabe pabraichier Battarien als Endnitzes pasatziich varpflichiat, Sia kdnran Al
kattarien, die wir als Meubattarien im Sartimant filbhren oder pafiibet haban, unanigelilich an unseram Versardlapar Versandadrassel
Furiethgaban, Die aif den Batterian abgeildatan Symibals haben falgends Badaifung: Das Symibel der durchpalredizten Millltanra
bedeiitet, dass dia Battaria recht & dan Hawsmilll gagaban wardan dart,

Fia = Battaria enthalt mahe als 0,004 Massaprazant Blai
L:d = Battaria enthall mahr als 0,002 Massaprezant Cadmikim
Hg = Batterss anfhatt mehr als 00005 Massaprazant Guacksilbar

EITTE EEACHTEN SIE DIE WORSTEHENDEN HINWEISE,

BATTERIEWECHSEL

Zum wechseln der beiden ©W-Eslieri=n muss du nur
das Batteriefach unter demn Pelletiank, durch drucksn der
beiden Yerrasturgsn rsch irnen, &ffnen und nach unten
hersusrisher. Jebr kannat du dis beiden @ Y-Eatlerien

[ Type SLES1] abziehen und weshus=in,

Y
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REINIGUNGSHINWEISE

REINIGUNG DES INNENRAUMS

& GEFAHR] Stedle den Mefzsshalter sl ALS 905 und Trenne das Kabal ven der Slechdiss

& VORSICHT! Fettablagerungen sind leichter zu reinigen, solange der Grill roch esmeenig Resbwdrme pespeichert hat,
jedoch nicht mehr heifl ist. Um Verbrennungen zu vermeiden empfehlen wir dir Handschuhe zu tragen.

Kleinen= Grillreckstande lassen sich durch autheizen des Sheriff auf mas. Temperatur 370 *C) einfach Freibrenren.

Reinige n regelmailigen Abstanden das Fett aus dem Fettablaut und dem Fettauslaufrohr. Wenn sich im Fettablauf cder demn Fettaus-
laufrohr zu wiel Felt ansammelt, kann sich das Fettauslaufrohr verstopfen. Dies karn einen Fettbrard zur Folge haben. Zum Eeinigen
des Innenraums entnimm alle Grillroste, das Fettablautblech und den Hikzeschild, so erhalist du eiren Zugang zu demn Fettablauf

und der Cffrung des Fettaustaufrobrs. Kratze mit einem stabilen nicht metallischern Werkzeug die Fettreste aus dem Fettablauf, der
Fetauslaufofnung und vom Fettablautblech. Ein groller Teil des gelosten Fetts wird durch den Fettauslauf in den Fetteimer abfliefSen.
‘Wisch die restlichen Fettablagerungen mit Fapiertuchern oder Eirvegoutzlappen suf. Sauge die kalte Asche mat einem dafur vor-
gesehenen Aschestaubsuger aus dem Grill und der Brennkammer. Wir empfeblen den Einsatz eines geeigreten Aschesaugers. Zum
weitzren Reirggen des Innenraums oder der Deckelinnenseite kannst du wieder Papiertucher ader Einwegputziappen nehmen.

REINIGUNG DER AUSSEREN OEERFLACHEN
l&. GEFAHR! Stella dan Metzsohaltar aif AUS (3 und trenne Sas Mabsl von ger Stackdeas

Wiseh das Fatt wan den aufaran Oberfldechan mit Paplartusham adar sinem mit warmen Setamassser angafeuchtatan Lappen ab,
Warwarde kalnen Dfanraimger adar scheuarnde ader scharfe Putzmittel 1ir @e Reinipung, diase konnen die Dbarflachan denas
Eharifs nachhalte beschedigen,

(i Grillresta sind lalchter 7u rainigan wenn der Grill noch etwas Rastwirme gespalchert hat, sel Vorsiohtig um Verbrennumpan 4
varmaldan. Zum Ralrgen dar Grillroste emglfahlan wir dir de BEQ Erush Mo 1 von MOESTA-BEQ. Dank der 2 Blrstan Tachnolagia in
Edalstanl ist die Beinigung deiner Grillraste lndarlalcht. Burste danan Grillrast einfach nach dar Erdnahme das Grillguts burz ab, Ries
daucrt nicht langs und der Shariff st sofort barelt fir das nachste Grillan
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REINIGUNG

AEINIGUMG / FEHLERBEHEBUNG
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Weren cher Grill wan ineven @ reiniph werden sall, misten unbadingt die Bremmkammer und die Schnmecke vor Feuchliphst pesshiiz

werden, Ersl dann kanral du deiner Sheril auch mil Reinipunpsapray und Wasser

i I nrsm reire@en. Durch den pediheten

fuaslasy lann das Wasser nach der Reiregang abfliessen, Dau einsn Eimer unber $e DMep stellen, Wenm der Shaiff van Inren

galrockne] il kannst du ibn wie gesching weiler banulzien

e
id-
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FEHLERBEHEBUNG

Sallte Dain Gl wahrerd des Batriabs eing Starung melden, Zhe bitts dese Tabslle zumate, Wenn die hier vergeschlapanen Losungen

richt sisreichan, m dis Starung zu babeben, wende gch bt an Seinen Handler ader direkt an MOESTA-BBQ untar dan unien
autgetimrtan Kontaktmaglichiaiten,

Fehlermeldung Fehlerbeschreibung Lasung

Erl Die Grillternperatur hat nach dem M- wned wieder elnschalten,

Starten des Shariff Palletgrills in Pellets prifen da es zu sinar Hegalbildung komman

ginarm Zertravm von 13 Minutan Eanim wann sich ainigs- Pallats untarainander verhaksn,

weniger als 80 "C erreicht.

Err Der Grillsensar st defekt. Wende Dich bitte an delnen Handler oder dirskt an
MOESTA-BEC.

ErH Wenn die Grilllermperatur dber Grill schalte? sich automatisch aus.

ATE T sheigt. Brennkammer reinigen. Dann kann der Grill neu
gestartet werden, Bel nochmallgam auftreten wenda
dich an MOESTA-BBEQ

ErF Cier LOfter funktionierd nicht, Grill sus- und wieder einschalten. Ist der Fehlar
danach immer noch da, bitte die Pellels ablagsan um
alnen Fudkbrand zu wermelden und daen Grill Gber den
Hauptschalter aus machen
Lanach wanda dich an MOESTA-BRG,

ErP Cier Mator funktioniert nicht. Grill sus- und wieder ainschalten. st dor Fahlar
danach immer noch da, bitte die Pellets ablassen um
ainen Budkbrand zu vermaiden und dan Grill Ober den
Hauptschaltar aus machan
Eanach wende dich an MOESTA-BEQ.

Ern Die Grillternperatur sinkt wihrend Prife die Pelletzufubr [Kegelbildung der Pallets in der

des normalen Betriebs unter 54 *C. | Offnung zur Farderschnecke), Grill aus- und wieder
ainschakten, Dann evtl, Refill Pallets Modus verwandan
um die Schnecke wieder mit Pellets xu fillen
Kamml die Fehlerrmeldung dann wisder wende dich
an MOESTA-BBQ.

Ers Ler Palletsensor ist dafekt, ‘Wende Dich bitte an deinen Handlar odar dirakt an
MOESTA-BEC.

MOESTA-BBG GrbH
Raiffeisenstraiis 7
[r-32584 Léhna

Telefon: +4%015732-8511
E-Mail: service@moesta-bba.com

& |

POI0-1 FWO0E



PELLETS & ZUEEHGAR

PELLETS & ZUBEHOR

HOLZPELLETS VARIATIONEN IM & KG 3ACHK

Sxq Skg

Kirszhe: Art.-Hr, 19300 aptal: Art.-HNr, 19202 PHawme: Ari-Nr 19302 Hucha: grt.-Mr. 19304

5Hg

INDIVIDUELLES ABLAGEBRETT

‘Winders Farban doigen,
Infarmirre dich urder
www, maoesta-hhn.com

ABDECHKHAUBE ROCH MEHR ZUBEHOR ZU DEINEM HEUVEN SHERIFF
PELLETGRILL FINDEST DU AUF UMSERER INTERMETSEITE

UHTER:

WL MOES TR- BB OO

Abdeckheubes: bt -Wr 19305 e
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#moestabbg #grilldifferent #grillenmitmoesta

MOESTA BBGQ GmbH - Raiffeisenstraie 7 - D-32584 Lohne - infol@mossta-bbg.com - wew.mossta-bbg.com



