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Bedienungsanleitung

DE Elektrischer Standgrill mit Rollen



BestimmungsgemaBer Gebrauch

Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerates die folgenden Sicherheitshinweise sowie die Be-
dienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie diese Unterlagen auf. Bei Weitergabe
des Gerates an einen Dritten geben Sie auch diese Anleitung weiter.

Dieses Gerat ist nur zum Grillen von Lebensmitteln geeignet. Jede andere Verwendung
gilt als nicht bestimmungsgemanB und birgt erhebliche Unfallgefahren fiir den Benutzer. Das
Gerét ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt!

Sicherheit:
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Dieses Symbol warnt vor allgemeinen Verletzungsgefahren /Beschadigungen am Ge-
rat!

Dieses Symbol warnt vor heien Oberflachen, Verbrennungsgefahr!

Dieses Symbol warnt vor Gefahren durch Stromschlag!

Allgemeine Sicherheitshinweise

Bei nicht bestimmungsgemaBem Gebrauch oder falscher Handhabung kann keine Haftung fir
evil. auftretende Schaden libernommen werden.

Falsche Bedienung und unsachgemaBe Behandlung kdnnen zu Stérungen am Gerat und zu Ver-
letzungen des Benutzers fuhren.

Priifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Spannung Ihres Haushaltsstroms der Spannungsangabe
auf dem Gerat entspricht, damit das Gerat bei Gebrauch nicht tberhitzt und beschadigt wird.

A Vorsicht! Lebensgefahr durch Stromschlag

Gerat, Netzkabel und Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

Gerét nicht in der Nahe eines Wasch- oder Splilbeckens benutzen.

Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Gerét nicht im Freien benutzen.

Elektrische Geréte sind kein Spielzeug!

Das Geréat wahrend des Gebrauchs nie unbeaufsichtigt lassen.

Erlauben Sie Kindern ab 8 Jahren und &lter sowie Personen mit eingeschrénkten physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis nur dann eine unbe-
aufsichtigte Benutzung des Gerates, wenn diese eine umfangreiche Unterweisung erhalten haben,
die Ihnen eine gefahrlose Benutzung des Geréates erlaubt und diese die Gefahren bei unsachgema-
Ber Benutzung verstehen. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass diese nicht
mit dem Gerét spielen. Reinigung und Pflege des Gerétes darf nicht von Kindern unter 8 Jahren
vorgenommen werden, es sei denn, diese sind &lter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Gerat und Netzkabel vor Kindern unter 8 Jahren unzuganglich aufbewahren.

Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist und vor dem Reinigen.
Netzkabel nur am Stecker aus der Steckdose ziehen.

Gerat und Netzkabel diirfen nicht mit heiBen Oberflachen in Berlihrung kommen, damit es nicht zu
Beschédigungen am Gerat kommt.

Das Netzkabel sollte nicht Uber die Tischkante/Arbeitsfliche herunterhdngen, um ein Herunterrei-
Ben des Gerétes zu verhindern. Es darf nicht an scharfen Gegenstanden scheuern.

Das Netzkabel nicht knicken oder um das Gerat wickeln.

Das Gerat nicht verwenden,

wenn das Netzkabel beschédigt ist.

bei Funktionsstérungen.

wenn das Gerét durch einen Sturz oder eine andere Ursache mdglicherweise Schaden genommen hat.
Schaden an der Netzanschlussleitung miissen durch eine autorisierte Fachwerkstatt Gberprift bzw.
repariert werden. Nehmen Sie selbst niemals Verdnderungen oder Reparaturen an dem Gerét vor.
Verwenden Sie nur Original-Zubehdrteile.

Keinerlei Gegenstande in das Innere des Gehauses einflhren!

Niemals selbst versuchen, das Gehause zu 6ffnen!

Verwenden Sie dieses Geréat nicht zusammen mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separa-
ten Fernwirksystem.

Geratebezogene Sicherheitshinweise /'\ A—\ A

Warnung! Zur Vermeidung von Verletzungen/ Beschidigungen des Gerates, elektrischem
Schock, eines Brandes, und Verbrennungen!

Das Gerét darf nur fur den vorgesehenen Zweck genutzt werden, d.h. zum Zubereiten von Lebens-
mitteln.

Stellen Sie das Gerat auf einen Tisch oder eine andere ebene, rutschfeste und hitzebesténdige
Arbeitsflache. Stellen Sie es auf keine Metalloberflache.

Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen oder Auswechseln von Zubehérteilen stets abkuhlen.

Das Geréat wéhrend des Betriebes nicht verschieben.

Das Gerat wird wahrend des Betriebes heiB3. Beriihren Sie es deshalb lediglich im warmeisolierten
Thermostatbereich zum Einstellen der Grilltemperatur. Zum Auflegen und Entnehmen von Grillgut
verwenden Sie stets entsprechende Hilfsmittel, d.h. geeignetes Grillbesteck. Berlihren Sie damit
jedoch niemals das Heizelement! Verbrennungsgefahr!

Betreiben Sie das Gerat unter keinen Umsténden in der Nahe von brennbaren Flussigkeiten oder
Gasquellen.

Das Gerét keinesfalls mit Holzkohle oder dhnlichen Brennstoff betreiben.

Das Gerat darf nicht unter oder in der N&he von brennbaren Materialien, wie Hangeschranken,
Fenstervorhdngen oder Tischdecken, etc. genutzt werden.

Vorsicht: Besonders 6l- bzw. fetthaltige Speisen kdnnen sich bei hoher Hitze leicht entziinden.
Sorgen Sie daflir, dass der Grillort immer gut belliftet ist, da unter Umstédnden Rauch entsteht.
Schalten Sie das Gerat NUR ein, wenn alle Teile komplett montiert sind! Aus dem Grill enthomme-
nes Heizelement niemals an das Stromnetz anschlieBen und einschalten. Verbrennungsgefahr!
Achtung! Im Bedienteil des Heizelementes befindet sich ein Sicherheitsschalter.

Der Schalter wird durch Aufstecken des Heizelements auf das Grillgeh&use aktiviert. Sollte das Grill-
gehduse an dieser Stelle verbogen sein, funktioniert der Sicherheitsschalter moglicherweise nicht,
d. h. das Gerét heizt nicht.



e Benutzen Sie keine Mehrfachsteckdosen. Der Netzstecker des Gerats muB im Notfall leicht erreich-
bar sein.

Sie kénnen den Grill auch nur als Tischgrill (chne Untergestell) benutzen.

Das Gerét sollte nur in gut bellifteten Rdumen oder im geschitzten Aussenbereich be-
trieben werden.

Achten Sie unbedingt darauf, dass Sie wéhrend und kurz nach der Benutzung des Geré-
tes, nicht mit den aufgeheizten Teilen in Berlhrung kommen. Es besteht Verbrennungs-
gefahr! Fassen Sie das Gerét nur an den daflr vorgesehenen Griffen an.

Achtung: Das Gerat sollte nur an eine ordnungsgemaB installierte und frei zugéngliche
Steckdose angeschlossen sein und nicht zusammen mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem verwendet werden.

Reinigung und Pflege A A

Aus hygienischen Griinden das Gerét nach jeder Benutzung reinigen. Lebensmittelreste und starke
Fettriickstdnde kdnnen Uberhitzen und zu Rauch- bzw. Brandentwicklung flihren. ® Trennen Sie das
Gerat von der Stromzufuhr. e Lassen Sie den Grill vollstandig abkihlen.e Nehmen Sie den abnehmba-
ren Temperaturregler aus der Geratesteckdose. ¢ Reinigen Sie die Grillplatte und die Fettauffangschale
mit warmem Spllwasser und einem feuchten Tuch. Verwenden Sie keine Stahlwolle, Biirsten oder
Scheuermittel, um Schaden an der Beschichtung des Grills zu vermeiden. ® Wischen Sie den Boden
des Geréts mit einem feuchten Tuch ab. Fettspritzer kdnnen mit einem milden Reinigungsmittel entfernt
werden.
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Hinweis: Die Grillplatte ist mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Diese Beschichtung darf we-
der beim Grillen noch bei der Reinigung zerkratzt werden.
Hinweis: Die Zubehorteile des Gerates sind NICHT splilmaschinengeeignet.

Q Kinder sollten dieses Gerat nicht ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine verantwort-
liche Person benutzen resp. reinigen.

Aufbewahrung

¢ Nach Gebrauch Netzstecker des Gerétes ziehen und komplett abkiihlen lassen.

e Bewahren Sie das Gerét, auBer Reichweite von Kindern, an einem trockenen und sauberen Ort auf.

e Schiitzen Sie das Gerat vor Staub und Schmutz, wenn es langere Zeit nicht benutzt wird (in eine
Plastiktlite einpacken).

e |agern Sie es an einem trockenen Ort.

Entsorgungshinweis
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Altgeréte, die mit dem abgebildeten Symbol gekennzeichnet sind, durfen nicht mit dem
Hausmdill entsorgt werden, sondern mussen fachgerecht entsorgt werden. Bitte geben
Sie dieses Gerat am Ende seiner Verwendung zur Entsorgung an den daflr vorgesehenen
9% offentlichen Sammelstellen ab.

Ihr Standgrill 46222 befindet sich in einer Verpackung. Verpackungen sind Wertstoffe und
somit wiederverwendungsfahig oder kénnen in den Rohstoffkreislauf zurlickgefihrt wer-
den.

Technische Daten:

Netzspannung: 220 - 240 V ~ 50/60 Hz
Nennleistung: 2000-2400 W

Schutzklasse: I c €

Technische Anderungen vorbehalten!
Garantie und Service:
Sie erhalten 2 Jahre Garantie ab Kaufdatum auf Material- und Fabrikationsfehler der Produkte.

Die Garantie gilt nicht:

e im Falle von Schaden, die auf unsachgemaBer Bedienung beruhen
e fur VerschleiBteile (z.B. Batterien)

e flir Mangel, die dem Kunden bereits beim Kauf bekannt waren

e bei Eigenverschulden des Kunden

Die gesetzlichen Gewahrleistungen des Kunden bleiben durch die Garantie unberlhrt. Fiir Geltendma-
chung eines Garantiefalles innerhalb der Garantiezeit ist durch den Kunden der Nachweis des Kaufes
zu flihren. Die Garantie ist innerhalb eines Zeitraumes von 2 Jahren ab Kaufdatum gegentiber der
KORONA electric GmbH, Diiren

web: www.korona-electric.de

Mail: service@korona-electric.de
Telefon Hotline: +49 2933 90284-80 (Dienstag von 09:00 - 16:00 Uhr)
geltend zu machen.
Im Garantiefall wird die Korona electric GmbH geméaB diesen Garantiebedingungen eine kostenfreie

Ersatzlieferung oder Reparatur durchfiihren. Weitergehende Rechte werden dem Kunden (aufgrund der
Garantie) nicht eingerdumt.



A Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial und waschen Sie die Grillplatte, die Olschale und den
Deckel griindlich. Wichtig! Trocknen Sie die verschiedenen Teile griindlich ab.
Der abnehmbare Temperaturregler darf nicht in Wasser getaucht werden.

Wichtig: Erhitzen Sie den Grill bei geschlossener Metallgrillhaube etwa 3-5
A Minuten lang auf hochster Stufe im Freien oder an einem gut durchliifteten Ort, ohne

Lebensmittel darauf zu legen. Ruckstdnde aus dem Herstellungsprozess kénnen bei

der ersten Inbetriebnahme des Geréts einen leichten Geruch und Rauch verursachen.

Bedienung des Gerats

e SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

e Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewlinschte Temperaturstufe
ein (das Aufheizen dauert in der Regel etwa 3 Minuten).

e Die Temperaturkontrollleuchte (Pfeil) erlischt, sobald die gewlinschte
Temperatur erreicht ist.

e Legen Sie das Grillgut auf die Grillplatte.

Tipps zum Grillen
Ihr Fleisch wird zart, wenn Sie es vor dem Grillen liber Nacht marinieren (die Marinade besteht
immer aus Ol (um es feucht zu machen), Essig (um es zart zu machen) und einer Mischung aus
Gewdrzen).  Verwenden Sie zum Wenden des Grillguts immer eine Zange oder eine Art Schaufel
(das Wenden mit einer Gabel trocknet das Grillgut aus und beschéadigt die Antihaftbeschichtung).
e Wenden Sie Fleisch und Fisch nur einmal wahrend des Grillens. Mehr als einmal Wenden ist
nicht nétig, und zu haufiges Wenden trocknet das Grillgut aus. e Grillen Sie Fleisch nie zu lange.
e Wenn Grillgut an der Grillplatte festklebt, reiben Sie die Platte mit einem in Ol getrankten Stiick
Kichenpapier ab, nachdem die Platte abgekihlt ist.

Garzeiten

Die folgenden Angaben sind empfohlene Garzeiten. Je nach Gewicht und GroBe des Girill-
guts und je nachdem, ob Sie mit oder ohne Deckel grillen, sind unterschiedliche Zeiten
erforderlich.

Grillgut Stufeneinstellung Garzeit
Steak/Rindfleisch 5 15-20 Min.
Lamm 5 12-18 Min.
Hahnchenkeulen 5 25-30 Min.
Koteletts 5 20-25 Min.
Héhnchenfligel 5 15-20 Min.
Schweinefilet 4-5 9-10 Min.
Ganzer Fisch 5 12-15 Min.
SpieBe 3-4 10-12 Min.
Verschiedene Wiirste 3-4 12-15 Min.
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Unser ,Elektro-Grill*-Tipp:
Gemiise !

Grillen statt kochen - am Elektrogrill: Das geht
superschnell und miihelos. Denn gerade auf einem
Elektrogrill wird fast jedes Gemuise zum Hochgenuss!

Bei mittlerer Stufe (3-4, ca. 180°C) werden die meisten
Gemusesorten innen weich, stiss und saftig und erhalten
zusatzlich eine gerdstete Aussenhaut, ohne durch zuviel Hitze
zu verbrennen oder gar bitter zu werden. Da fehlt nur noch ein
wurziger Dipp - grofSartig ! So lieben Kinder Gemuse!

Es eignen sich in Scheiben oder Stiicke geschnittene Paprika,
Pilze, Zucchini, Spargel, Tomaten, Zwiebeln, Lauch, Avo-
cado und Auberginen ganz besonders. Festere Gemuisesorten
wie Mohren, Maiskolben, Kartoffeln, Siifkartoffeln, Kohlrabi
oder Kiirbis sollten vorgekocht oder blanchiert* werden.
Brokkoli, Blumenkohl oder Fenchel mégen manche knackig,
andere mogen sie lieber vorgekocht.

Tipp: Wenn man die Innenflichen (Schnittflichen) leicht salzt
oder nach Geschmack pfeffert, wird das Gemuse noch wuirziger.
Man kann die Innenflaichen auch mit einer aufgeschnittenen
Knoblauchzehe einreiben. Késtlich!

Tipp: Unser Elektrogrill lasst sich tibrigens durch seine
Antihaftbeschichtung ganz leicht reinigen. Ein weiches Tuch,
warmes Wasser und ein wenig Spullésung, abtrocknen
- das war’s schon :-)

*Blanchieren: Gemuse kurz in heifles Wasser eintauchen,
dann mit Eiswasser abschrecken.
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