Die Kombination aus einer Milch-
kreation mit feinem Schaum und einem
intensiven Espresso ergibt einen

kraftigen sowie typischen Cappuccino.

Durchschnittliche Nahrwerte (zubereitet)
Espresso: ZUTATEN: Je100ml1Glas (155 mI)** % (155 ml)*
Gemahlener Rostkaffee’. Brennwert  168kJ/39kal  260K)/61kcal 3%
Milchkomposition mit Zucker: Fett 149 229 3%
ZUTATEN: 69 % Vollmilchpulver, [RUETIIEENNG

30 % Zucker, Speisesalz. Fettsauren 099 149
Kohlenhydrate 509 184

'Rainforest Alliance-zertifiziert. -davon Zucker 469 7.29
www.ra.org EiweiB 159 239
Salz 0,159

*Referenzmenge fiir einen durcﬁschnittli(hen Erwachsenen
(8.400 kJ/2.000 kcal). **1 Portion = 1 Glas (155 ml) Cappuccino ent-
sprechend der Empfehlung zubereitet. Die Packung enthalt 8 Portionen.

Das Rainforest Alliance-Siegel

steht flr eine bessere Zukunft fir

Mensch und Natur. www.ra.org

8 x Gemahlener Rostkaffee

8 x Zubereitung aus Vollmilchpulver und Zucker
100 % Arabica-Bohnen

Mindestens haltbar bis Ende: siehe Boden.

8 Kapselna 7,09+ 8 Kapselna 120g




